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Lieber Kunde!

Sie haben sich fiir ein SEVERIN-Qualitdtsprodukt
entschieden, vielen Dank fiir Ihr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogeridte der Marke SEVERIN
produziert. Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und
mehrere modernste Produktionsstdatten wird der hohe
Qualititsstandard der Produkte garantiert.

Mit iiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie
kaum ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu
komplettes Sortiment im Bereich Elektrokleingeréte an.

So umfasst das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten
oder Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerdte, Produkte
fiir die Haarpflege sowie verschiedene Heizgerédte und
Ventilatoren.

Jedes Gerit, das die Marke SEVERIN tréagt, wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch,
bevor Sie Ihr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen Ihnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen

Aktion zum Schutz der Umwelt:

Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe,
die wieder aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die ortlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit

Rohstoffen ist aktiver Umweltschutz.
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©), Handmixer-Set

Liebe Kundin, lieber Kunde,

jeder Benutzer sollte vor dem Gebrauch die
Gebrauchsanweisung aufmerksam
durchlesen.

Anschluss

Die Netzspannung muss der auf dem
Typenschild des Gerites angegebenen
Spannung entsprechen. Das Gerit
entspricht den Richtlinien, die fiir die CE-
Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Gehause mit Griff
Typenschild
Anschlussleitung
Stufenschalter
Turbostufe
Auswerfertaste

2 Riihrbesen

2 Knethaken
Kabelaufwicklung
schiebbare Abdeckung
Auslosetaste
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Gerdteausfithrung mit zusdtzlichem
Stabmixer-Aufsatz

12. Mixstab

13. Messer

14. Mitnehmerstift

Geriiteausfithrung mit zusdtzlichem
Zerkleinerer-Aufsatz

15.  Arbeitsbehilter

16.  Schneidmesser

17. Deckel (lose aufgesetzt)

Sicherheitshinweise

® Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Gerit sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerit nicht ohne

Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.

Halten Sie Kinder von
Verpackungsmaterial fern. Es besteht
u.a. Erstickungsgefahr!

Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerit incl. eventueller Zubehorteile auf
Mingel iberpriifen, die die
Funktionssicherheit des Gerites
beeintriachtigen konnten. Falls das Geriit
z.B. einer Fallbelastung ausgesetzt
wurde, kOonnen von auBen nicht
erkennbare Schidden vorliegen. Auch in
diesem Fall das Gerit nicht in Betrieb
nehmen.

Nach jedem Gebrauch das Gerit
ausschalten und den Netzstecker ziehen,
ebenso bei:

- Storungen wihrend des Betriebes,

- jeder Reinigung.

Das Gerit muss ausgeschaltet und der
Netzstecker gezogen sein, bevor Sie
Zubehor und Werkzeug montieren,
wechseln, entfernen oder reinigen.

Die Messer des Stabmixers und des
Zerkleinerers sind scharf.
Verletzungsgefahr!

Motorstillstand nach dem Ausschalten
abwarten! Beriihren Sie keine Teile, die
sich noch in Bewegung befinden.
Achten Sie darauf, dass weder das
Gehéuse noch die Anschlussleitung einer
heiBen Kochplatte oder offenem Feuer
zu nahe kommt.

Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen; fassen Sie den Netzstecker an.
Montieren Sie immer nur eine
Zubehorart.

Beachten Sie bei nicht aufgesteckten
Stabmixer- oder Zerkleinerer-Aufsatz,
dass die schiebbare Abdeckung
geschlossen ist.

Greifen Sie niemals in die laufenden
Riihreinsitze.



® Benutzen Sie den Stabmixer-Aufsatz nur
auf kratzunempfindlichen Unterlagen.

® Wird das Gerit falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schiden
tibernommen werden.

® Das Gerit ist zur Verwendung im
Haushalt bestimmt, nicht fiir den
gewerblichen Finsatz.

® Reparaturen an FElektrogeridten miissen
von Fachkriften durchgefiihrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu
beachten sind und um Gefidhrdungen zu
vermeiden. Dies gilt auch fiir den
Austausch der Anschlussleitung.
Schicken Sie daher im Reparaturfall das
Gerit zu unserem Kundendienst. Die
Anschrift finden Sie im Anhang der
Anweisung.

Vor dem Gebrauch
Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile vor
dem ersten Gebrauch (siche Reinigung und

Pflege).

Kurzzeitbetrieb

Das Gerit ist fiir die Verarbeitung
haushaltsiiblicher Mengen ausgelegt. In den
Schaltstufen 1-5 ist der Handmixer fiir einen
Kurzzeitbetrieb von 10 Minuten (KB 10)
und in der Turbostufe von 30 Sekunden
ausgelegt. Das heif3t, der Handmixer kann
bis zu maximal 10 Minuten bzw. 30
Sekunden ununterbrochen benutzt werden.
Dann muss der Motor zum Abkiihlen
abgeschaltet werden.

Schaltung

Der Handmixer ist mit einem Stufenschalter
ausgestattet.

Folgende Schaltstufen sind méglich:

Gerit ausgeschaltet
niedrigste Drehzahl
niedrige Drehzahl
mittlere Drehzahl
mittlere Drehzahl
hohe Drehzahl
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Schaltstufenbenutzung beim Handmixer

Schaltstufen 1, 2 zum langsamen Anriihren,

Quirlen, Unterheben und Untermischen

von Zutaten.

Schaltstufen 3, 4, 5 fiir alle Riihr- und

Knetarbeiten.

® Beim Kneten von schweren und zihen
Teigmassen darf nur mit der Schaltstufe
5 gearbeitet werden.

Turbostufe

Driicken Sie die Taste fiir die Turbostufe,
wenn unabhidngig von den einzelnen
Schaltstufen, kurzeitig die maximale
Drehzahl benétigen.

Handhabung Handmixer

Allgemein

— Je nach Menge des zu verarbeitenden
Riihrgutes nehmen Sie ein ausreichend
hohes Gefial.

— Jede Schiissel, jeder Topf, jedes Glas ist
geeignet, vorausgesetzt die Riihreinsitze
konnen sich darin frei drehen und die
Gefile sind kratzunempfindlich.

— Nehmen Sie den Handmixer mit den
eingesetzten Riihreinsédtzen in die Hand
und halten Sie diese in das Riihrgut.

— Die Schalter konnen mit dem Daumen
betitigt werden.

— Wenn Sie die Arbeit unterbrechen oder
beenden wollen, schalten Sie den
Handmixer ab, ehe Sie ihn aus dem
Riihrgut nehmen.

Riihrbesen

Fiir leichte fliissige Mischungen, wie Creme,
Riihrteig, Kartoffelpiiree, Eiweil3, Sahne
(Rahm) usw., stecken Sie je nach Bedarf
einen oder beide Riihrbesen mit leichtem
Druck soweit in die an der Unterseite des
Mixers vorhandenen Offnungen, bis diese
einklinken.

Knethaken

Zum Kneten von Teig benutzen Sie die
Knethaken. Der Knethaken mit dem
integrierten Teller muss in die groBere



Offnung eingesteckt werden.

Ausklinken der Riihreinsatze

Durch leichten Druck auf die
Auswerfertaste werden die Einsitze
automatisch vom Gerit ausgelost.

Geriteausfiihrung mit Stabmixer-Aufsatz
Wenn Sie ein Gerit ohne Stabmixeraufsatz

haben, konnen Sie diesen unter der Art.-Nr.
ZB 9045 bei uns bestellen.

Handhabung

— Verwenden Sie nur geeignete Gefalle.
Gut geeignet sind hohe, schmale Gefil3e
mit einem flachen Boden.

— Die Abdeckung nach oben schieben und
den Mixstab einstecken.

— Mixstab erst in das eingefiillte Mixgut
tauchen, bevor der Stabmixer in Betrieb
genommen wird. Beginnen Sie mit einer
niedrigen Schaltstufe.

® Bei Geriteausfiihrung mit einem
Mixstab aus Kunststoff den Mixstab
nicht in heif3e Fliissigkeiten tauchen!

— Achten Sie darauf, dass wihrend des
Arbeitsvorganges das Gerit nicht
blockiert.

— Nach dem Ausschalten des Gerites erst
den Stillstand des Motors abwarten,
bevor der Mixstab aus dem Mixgut
herausgenommen wird.

— Nach dem Gebrauch Netzstecker ziehen.

Geriteausfithrung mit zusatzlichem
Zerkleinerer-Aufsatz

Zur Bestellung des Zerkleinerer-Aufsatzes
geben Sie bitte die Art.-Nr. ZB 9046 an.

Handhabung
— Das Schneidmesser n den
Arbeitsbehilter stecken. Erst

anschlieBend das Schneidgut einfiillen.
Die Schneiden des Messers sind sehr
scharf. Daher beim Hantieren mit dem
Messer nur den oberen Bereich des
Kunststoffteils beriihren.

— Den Arbeitsbehilter mit dem Deckel

verschliefen.

Die Abdeckung nach oben schieben und
den Handmixer auf den Deckel des
Arbeitsbehilters stecken.

Netzstecker einstecken und den
Stufenschalter in kurzen Intervallen
betidtigen, bis das Schneidgut die
gewiinschte Feinheit erreicht hat. Dabei
den Deckel und den Arbeitsbehilter
festhalten.

Vermeiden Sie eine Uberfiillung. Der
Arbeitsbehilter kann ca. bis zur Hilfte
mit Krdutern usw. gefiillt werden. Das
Schneidgut vor dem Einfiillen in ca. 1cm
grof3e Stiicke schneiden.

Keine heiflen Fliissigkeiten oder harte
Lebensmittel (z.B.  Eiswiirfel,
Muskatniisse, Getreide, Kaffeebohnen,
Reis oder Gewiirze) einfiillen.
Ungeeignet ist auch Schokolade oder
rohes Fleisch.

Nach dem Zerkleinern erst den
Netzstecker ziehen, bevor der Deckel
geoffnet oder der Handmixer durch
Driicken der Auslosetaste abgenommen
wird. Das Messer und das Schneidgut
entnehmen.

Bei einem weiteren
Zerkleinerungsvorgang darauf achten,
dass die Messeraufnahme im Boden des
Arbeitsbehilters frei von Speiseresten ist,
bevor das Messer eingesetzt wird.

Reinigung und Pflege

Vor der Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerit abkiihlen lassen.
Das Gerit darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Fliissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.

Das Gehéduse konnen Sie mit einem
feuchten Tuch abwischen.

Riihrbesen und Knethaken konnen mit
Spiilwasser gereinigt werden.

Das Messer des Stabmixers kann bei
Bedarf zur Reinigung abgeschraubt



werden. Achten Sie vor dem
Abschrauben darauf, dass der
Mitnehmerstift an der Achse des
Stabmixers in der Vertiefung liegt.
Messer mit einem Lappen fassen und
entgegen dem Uhrzeigersinn drehen.
Vorsicht! Das Messer ist scharf! Das
Messer mit einer Biirste reinigen und
wieder einsetzen. Dazu das Messer mit
einem Lappen fassen und im
Uhrzeigersinn festdrehen.

— Den Deckel des Zerkleinerers mit einem
feuchten Tuch und etwas Spiilmittel
reinigen. Nichts ins Wasser tauchen,
damit kein Wasser eindringt.

— Die anderen Zubehorteile konnen in
warmem Wasser unter Zusatz eines
handelsiiblichen Spiilmittels gereinigt
werden. Darauf achten, dass kein Wasser
oben in die Antricbswelle des Mixstabes
lauft.

Kabelaufwicklung

Nach dem Gebrauch kann die
Anschlussleitung locker um den hinteren
Gehéusebereich gewickelt werden. Vor dem
Betrieb vollstindig wieder abwickeln.

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit benotigen, konnen Sie diese auch
bequem {iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,, Ersatzteilshop®.

Entsorgung
Unbrauchbar gewordene Gerite
E sind in den dafiir vorgesehenen
offentlichen Entsorgungsstellen zu
WIS entsorgen.

Rezept Miislitaler

340g Sonnenblumenkerne werden mit 440g
Haferflocken, 100g Zucker, 40g
Schokoladenpulver, 2  Péckchen
Vanillinzucker und 500ml Wasser in 15
Sekunden mit dem Riihrbesen des

Handmixers auf Stufe § vermengt. Nachdem
der Teig 15 Minuten geruht hat, wird die
Masse 15 Sekunden auf hochster Stufe
(Turbostufe) durchmengt. Den Teig zu ca.
Scm groBlen runden Plitzchen formen und
im vorgeheizten Backofen bei 180°C auf
mittlerer Schiene etwa 25 Minuten backen.

Garantie

Severin gewdhrt Ihnen eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrachtigen. Weitere Anspriiche sind
ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schédden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgeméifle Behandlung oder normalen
Verschleif3 zuriickzufiihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas,
Kunststoff oder Glithlampen. Die Garantie
erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt, mit
Fehlererkldrung und Kaufbeleg versehen,
direkt an den Severin-Service. Die
gesetzlichen  Gewdhrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkidufer und eventuelle
Verkéufergarantien bleiben unberiihrt.




Hand mixer Set

Dear Customer,
Before using the appliance, the user should
read the following instructions carefully.

Connection to the mains supply

Make sure that the supply voltage
corresponds with the voltage marked on the
rating label of the appliance. This product
complies with the directives which are
binding for the CE-labelling.

Familiarisation
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Plastic housing with handle
Rating label

Power cord
Multistage switch
Turbo function
Eject button

2 beater attachments
2 dough hooks
Power cord storage
Slide cover

Release button

Hand mixer models with additional blender
attachment

12.
13.
14.

Blender attachment
Blade unit
Drive pin

Hand mixer models with additional chopper
attachment

15.
16.
17.

Bowl
Cutting blade unit
Lid (loosely attached)

Important safety instructions

This appliance is not intended for use by
any person (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning the
use of the appliance by a person

responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Caution: Keep any packaging materials
well away from children, as they are a
potential source of danger e.g. from
suffocation.

Before the appliance is used, the main
unit as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any
defects. Should the appliance, for
instance, have been dropped onto a hard
surface, it must not be used any longer:
even invisible damage may have adverse
effects on the operational safety of the
appliance.

Always switch off and remove the plug
from the wall socket after use, and also

- in case of any malfunction and,

- during cleaning.

Always switch the appliance off and
remove the plug from the wall socket
before adding, changing, removing or
cleaning any attachments or cutting tools.
The blades of the blender and chopper
attachments are extremely sharp. To
prevent injuries, take special care when
handling these parts.

After switching off, always wait until the
motor has come to a complete standstill.
Do not touch any moving parts.

Do not allow the appliance or its power
cord to touch hot surfaces or to come
into contact with any heat sources.

When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

Do not operate the appliance with more
than one attachment fitted.

When operating the appliance without
either the blender attachment or the
chopper attachment fitted, always ensure
that the slide cover is completely closed.
Do not touch any moving parts during
operation.

When using the blender attachment, the
appliance should be placed on a scratch-
resistant surface.



® No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

® This appliance is intended for domestic
use only and not for commercial
applications.

® In order to comply with safety
regulations and to avoid hazards, repairs
of electrical appliances must be carried
out by qualified personnel, including the
replacement of the power cord. If repairs
are needed, please send the appliance to
one of our customer service departments.
The addresses can be found in the
appendix to this manual.

Before using for the first time

Before the appliance is used for the first
time, all detachable parts must be
thoroughly cleaned as described in the
section General Care and Cleaning.

Short-time operation

The appliance is designed to process average
domestic quantities of food. When using the
speed levels 1 - §, the unit should not be
operated continuously for more than 10
minutes. When using the turbo function, the
unit should not be operated for more than
30 seconds at a time. Switch off the
appliance afterwards and allow the motor to
cool down.

Switch settings

The unit is equipped with a multistage
switch.

The following settings are available:

The unit is switched off
very low speed

low speed

medium speed
medium-high speed
high speed
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Switch settings for hand mixer operation
When mixing light and liquid mixtures or
when stirring in any ingredients, settings 1

and 2 should be used.

For stirring and kneading, it is best to use

settings 3,4 or 5.

® For heavy dough mixtures, setting § must
be used.

Turbo function

Maximum speed may be obtained by
pressing down the turbo button, regardless
of the speed level selected.

Hand mixer operation

General information

- Depending on the quantity of
ingredients, use a sufficiently deep bowl.

— Any bowl, round container or glass is
suitable, provided it is scratch-proof and
the attachments can rotate freely inside.

— After fitting the attachments, take the
mixer into your hand and position the
attachments inside the container filled
with the ingredients.

— Use your thumb to switch on the unit.

— When you have finished mixing or if you
wish to interrupt the operation, switch off
first before lifting the attachments out of
the mixture.

Beaters

For light and liquid mixtures such as cremes,
mashed potatoes, egg white or cream, insert
one or both beaters into the openings on the
underside of the mixer and push them gently
upwards until they lock into place.

Dough hooks

For kneading dough, the dough hooks must
be used. The hook with the integrated plate
must be inserted into the larger opening.

Ejecting the attachments

The beaters or dough hooks are
automatically detached when pressing the
eject button.

Hand mixer models with additional blender
attachment
If you have a hand mixer model without



blender attachment, you can order it from
our accessory range by quoting article no.
ZB 9045.

Operation

Always use a suitable container for
operation. A tall container with a flat
bottom is best.

Push the slide cover upwards and insert
the blender attachment.

Push the blender down into the
ingredients in the bowl before switching
the unit on. Start with a low speed
setting.

On some models, the blender attachment
may be made of plastic. Such
attachments must not be immersed in
very hot water.

Make sure that the unit can rotate freely
inside the bowl and is not blocked during
operation.

After switching off, always wait until the
motor has come to a complete standstill
before lifting the blender from the
mixture.

Always remove the plug from the wall
socket after use.

Hand mixer models with additional chopper
attachment

When ordering the chopper attachment,
please quote article no. ZB 9046.

Operation

Fit the cutting blade unit into the bowl
before filling the bowl with the food to be
chopped. Exercise extreme caution: the
blades are very sharp. When handling the
blades, always hold them by the upper
protective plastic covering.

Position the lid securely on the bowl.
Push the slide cover upwards and fit the
hand mixer to the lid of the bowl.

Insert the plug into the wall socket and
operate the switch in brief bursts until the
mixture has reached the desired
consistency. During processing, the lid
and bowl should be securely held in
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place.

Avoid overfilling the bowl. It may be
filled with herbs etc. up to half. Before
the bowl is filled, the food to be
processed should be cut into pieces of
about 1 cm.

Do not fill the bowl with hot liquid or
hard material such as ice cubes, nutmegs,
hard grain, coffee beans, rice or spices.
Other food such as chocolate or raw
meat are also unsuitable for processing.
After processing, always remove the plug
from the wall socket before removing the
lid and detaching the hand mixer by
pressing the release button. The
processed food and the blade unit can
now be taken out.

When processing further food after the
first cycle, make sure that the receptacle
for the blade unit at the bottom of the
bowl is free of food residue before
refitting the unit.

General cleaning and care

Before cleaning the appliance, ensure it is
disconnected from the power supply and
has cooled down completely.

To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do
not immerse it in water.

Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions for cleaning.

The housing may be wiped with a slightly
damp, lint-free cloth.

The beaters and dough hooks may be
cleaned using hot water and a mild
detergent.

The blade unit of the blender attachment
can be unscrewed for cleaning. Before
removing it, ensure that the drive pin on
the shaft sits correctly in the
corresponding recess on the blade unit.
The unit may be cleaned with a suitable
brush. Caution: the blades are extremely
sharp. To replace the unit, hold it in a
suitable cloth and screw it back on in a
clockwise direction.

The lid of the chopper attachment can be



cleaned with a slightly damp, lint-free
cloth and a mild detergent. To prevent
water from getting into the interior, do
not immerse in water.

— All other attachments can be cleaned
using hot water and a mild detergent.
Make sure that water does not enter the
drive shaft of the blender attachment
from above.

Power cord storage

After use, the power cord may be wound
loosely around the rear part of the housing.
Be sure to unwind the cord completely
before the appliance is used again.

Disposal
Do not dispose of old or defective
E appliances in domestic garbage,
o but only through public collection

points.

Recipe for muesli biscuits (round cookies)
Blend together the following ingredients:
340g sunflower seeds, 440g oat flakes, 100g
sugar, 40g chocolate powder, 2 satchels (20
grams) vanilla sugar and 5S00ml water. Mix
for 15 seconds using the beater attachments
of the hand mixer at high-speed setting 5.
Let the dough rest for around 15 minutes,
then continue beating for a further 15
seconds at maximum power (turbo setting).
Form the dough into round biscuit about
Scm across and bake them in a preheated
oven at 180°C for about 25 minutes, with the
baking tray at the central position.

Guarantee

This product is guaranteed against defects in
materials and workmanship for a period of
two years from the date of purchase. Under
this guarantee the manufacturer undertakes
to repair or replace any parts found to be
defective, providing the product is returned
to one of our authorised service centres. This
guarantee is only valid if the appliance has
been used in accordance with the
instructions, and provided that it has not
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been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as glass
and ceramic items, bulbs etc. This guarantee
does not affect your statutory rights, nor any
legal rights you may have as a consumer
under applicable national legislation
governing the purchase of goods. If the
product fails to operate and needs to be
returned, pack it carefully, enclosing your
name and address and the reason for return.
If within the guarantee period, please also
provide the guarantee card and proof of
purchase.




@ Ensemble Batteur

Chere cliente, Cher client,
Avant d’utiliser I'appareil, I'utilisateur doit
lire attentivement les instructions suivantes.

Branchement au secteur

Assurez-vous que la tension d’alimentation
correspond a la tension indiquée sur la
plaque signalétique de 'appareil. Ce produit
est conforme aux directives obligatoires
relatives au marquage CE.

Nomenclature

Boitier en plastique avec poignée
Plaque signalétique

Cordon d’alimentation
Commutateur multi-position
Fonction «turbo»

Bouton éjecteur

2 fouets

2 crochets a pate
Rangement du cordon
Couvercle coulissant
Bouton déclencheur
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Modeéles avec accessoire pied mixer
supplémentaire

12.  Accessoire mélangeur

13.  Couteau

14.  Goupille de transmission

Modeéles avec accessoire hachoir

15. Bol

16. Couteau

17. Couvercle (mis de facon lache)

Importantes consignes de sécurité

® Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
une personne (y compris un enfant)
souffrant d'une déficience physique,
sensorielle ou mentale, ou manquant
d'expérience ou de connaissances, sauf si
cette personne a été€ formée a 1'utilisation
de l'appareil par une personne
responsable de sa sécurité, ou est
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surveillée par celle-ci.

Les enfants doivent étre surveillés afin
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
Attention : Tenez les enfants a 1'écart
des emballages, qui représentent un
risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

Avant d’utiliser 'appareil, ’appareil
principal ainsi que tout accessoire installé
doivent étre soigneusement vérifi€s pour
détecter tout dommage éventuel. Si
I’appareil, par exemple, est tombé sur
une surface dure, il ne doit plus étre
utilisé: méme d’invisibles dommages
peuvent avoir des effets nocifs sur la
sécurité opérationnelle de I'appareil.
Eteignez toujours Dappareil et
débranchez la fiche de la prise murale
apres 'emploi,

- en cas de fonctionnement défectueux,

- avant de nettoyer ’appareil.

Eteignez toujours [D’appareil et
débranchez la fiche de la prise murale
avant d’ajouter, de changer, de nettoyer
ou de retirer tout accessoire ou couteau.
Les couteaux des accessoires pied mixer
et hachoir sont extrémement affatés.
Pour éviter de vous blesser, maniez ces
éléments avec d’infinies précautions.
Attendez toujours, apres avoir éteint
I’appareil, que le moteur se soit
completement arrété. Ne touchez aucun
élément en mouvement.

Ne permettez jamais que ’appareil ou le
cordon d’alimentation touche une
surface chaude ou entre en contact avec
une source de chaleur.

Ne tirez jamais le cordon quand vous
enlevez la fiche de la prise murale, prenez
la fiche en main.

Nutilisez pas I’appareil avec plus d’'un
accessoire installé.

Lorsque vous utilisez ’appareil sans
installer ni le pied mixer ni ’accessoire
hachoir, assurez-vous toujours que le
couvercle coulissant est completement
fermé.

Ne touchez aucune des parties en



mouvement durant le fonctionnement.
Lors de T'utilisation de du pied mixer,
I'appareil doit étre placé sur une surface
résistante aux rayures.

Aucune responsabilité n’est acceptée en
cas de dégats dlis a une mauvaise
utilisation ou si on ne se conforme pas a
ces consignes.

Cet appareil est destiné a un usage
ménager et ne doit pas servir a un usage
professionnel.

En conformité avec les regles de sécurité
et afin d’éviter un danger, les réparations
d’appareils électriques doivent étre
effectuées par du personnel qualifié, y
compris le remplacement du cordon
d’alimentation. Si une réparation est
nécessaire, veuillez envoyer votre
appareil a 'un de nos services apres-
vente. Leurs adresses sont répertoriées a
la fin de ce mode d’emploi.

Avant la premiere utilisation

Avant la premiere utilisation de 'appareil, il
conviendra de nettoyer soigneusement tous
les éléments amovibles de la maniere décrite
au paragraphe Entretien et nettoyage.

Brefs intervalles de fonctionnement
L’appareil est destiné a la préparation
d’aliments dans les quantités moyennes
requises pour les besoins ménagers. Lors de
I'utilisation des niveaux de vitesse 1 - 5§,
I’appareil ne doit pas fonctionner en continu
plus de 10 minutes. Lors de I'utilisation de la
fonction «turbo», ’appareil ne doit pas
fonctionner plus de 30 secondes en continu.
Débranchez ensuite I'appareil et laissez
refroidir le moteur.

Positions de l'interrupteur

L’appareil est équipé d’'un commutateur
multi-position.

Les positions suivantes sont disponibles:

0 Lappareil est éteint
1  vitesse tres lente
2  vitesse lente
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3 vitesse moyenne
4  vitesse moyenne
S  vitesse rapide

Positions de Dinterrupteur pour le

fonctionnement du batteur

Quand vous mélangez des mixtures légeres

et liquides ou quand vous ajoutez des

ingrédients, vous devez utiliser les positions

let2

Pour remuer et pétrir, il vaut mieux utiliser

les positions 3,4 ou 5.

® Pour le pétrissage de pates lourdes, la
position § doit étre utilisée.

Fonction «turbo»

La vitesse maximale peut étre obtenue en
appuyant sur le bouton «turbo», sans égard
au niveau de vitesse sélectionné.

Fonctionnement du batteur

Informations générales

— Selon la quantité d’ingrédients, utilisez
un bol suffisamment profond.

— Tout bol, récipient rond ou verre est
adapté, pourvu qu’il soit résistant aux
rayures et que les accessoires puissent
tourner librement a I'intérieur.

— Apres avoir installé les accessoires,
prenez le batteur d’une main et
positionnez les accessoires dans le
récipient rempli avec les ingrédients.

— Utilisez votre pouce pour mettre
I'appareil en route.

— Lorsque vous avez terminé de mixer ou
si vous souhaitez interrompre
I'opération, débranchez d’abord avant de
dégager les accessoires de la mixture.

Fouets

Pour des mixtures 1égeres et liquides telles
que cremes, purée ou blanc d’oeufs, insérez
I'un ou les deux fouets dans les ouvertures
situées en dessous du batteur et poussez-les
doucement vers le haut jusqu’a ce qu’ils se
bloquent en place.



Crochets a pate

Pour pétrir la pate, les crochets a pate
doivent étre utilisés. Le crochet avec la
plaque intégrée doit Etre inséré dans la plus
large des ouvertures.

Ejection des accessoires

Les fouets ou les crochets a pate se
détachent automatiquement quand vous
pressez le bouton d’éjection.

Modeles avec ’accessoire pied mixer
supplémentaire

Si vous possédez le modele de batteur sans
I’accessoire pied mixer, vous pouvez le
commander de notre gamme d’accessoires
en spécifiant la référence ZB 9045.

Fonctionnement

— Ultilisez toujours un récipient approprié
au fonctionnement. Un récipient haut a
fond plat est préférable.

— Poussez le couvercle coulissant vers le
haut et insérez le pied mixer.

— Enfoncez le pied mixer dans les
ingrédients contenus dans le bol avant de
mettre 'appareil en marche. Démarrez
avec une position de vitesse lente.

@ Sur certains modeles, 1'accessoire mixeur
peut étre en plastique. Ce type
d'accessoire ne doit pas étre immergé
dans I'eau chaude.

— Assurez-vous que I’appareil tourne
librement a I'intérieur du bol et ne se
bloque pas pendant le fonctionnement.

— Apres avoir éteint, attendez toujours
I’arrét complet du moteur avant de
dégager le pied mixer du mélange.

— Apres I'emploi, débranchez toujours la
fiche de la prise murale.

Batteur avec accessoire hachoir

Lors de la commande de 1’accessoire
hachoir, priere de spécifier la référence ZB
9046.

Fonctionnement
— Ajustez le couteau au bol avant

d’introduire dans ce dernier les aliments
a hacher. Une extréme prudence
s'impose: les couteaux sont tres affatés.
Lorsque vous maniez les couteaux,
tenez-les toujours par le bord supérieur
de protection en plastique.

— Fixez le couvercle au bol.

— Poussez le couvercle coulissant vers le
haut et adaptez le batteur au couvercle
du bol.

— Branchez la fiche sur la prise murale et
actionnez a coups brefs le commutateur
jusqu’a ce que le mélange atteigne la
consistance requise. Pendant le travail, le
couvercle et le bol doivent étre
solidement tenus en place avec une main.

— Evitez de remplir trop le bol. Celui-ci
pourra étre rempli a demi de fines
herbes, etc. Avant de remplir le bol, il
conviendra de couper en dés d’1 cm
environ les aliments destinés a la
préparation.

— Ne versez dans le bol aucun liquide
chaud ou ingrédient dur tel que des
glacons, noix de muscades, blé dur, grains
de café, riz ou épices. Certains aliments
tels que le chocolat ou la viande crue ne
se prétent pas non plus a la préparation.

— Apres le travail, débranchez toujours la
fiche de la prise murale avant de retirer le
couvercle et de détacher le batteur en
appuyant sur le bouton déclencheur. Les
aliments préparés et le couteau pourront
alors étre retirés.

— Si vous préparez de nouveaux aliments
apres le premier cycle, assurez-vous,
avant de remonter le couteau, que le
logement de ce dernier situé a la base du
bol ne contient aucun résidu alimentaire.

Entretien et nettoyage

® Débranchez toujours la fiche de la prise
murale et laissez refroidir avant de
nettoyer I’appareil.

® Pour éviter le risque de choc électrique,
ne nettoyez pas I’appareil a Peau et ne le
plongez pas dans 'eau.

@ N'utilisez pour nettoyer I’appareil aucune



solution abrasive ou produit d’entretien
concentré.

— Vous pouvez nettoyer le bloc moteur
avec un chiffon légerement humide.

— Les fouets et les crochets a pate peuvent
étre nettoyés a I’eau chaude avec un
détergent doux.

— Le couteau du pied mixer peut étre
détaché pour le nettoyage. Avant de le
retirer, assurez-vous que la goupille de
l'arbre de transmission est bien engagée
dans l'encoche située sur le couteau.
L'ensemble peut Etre nettoyé a 1'aide
d'une brosse adaptée. Attention : les
lames du couteau sont extrémement
acérées. Lors du remontage du couteau,
tenez-le avec un torchon, puis revissez-le
dans le sens des aiguilles d'une montre.

— Le couvercle de I’accessoire hachoir peut
étre nettoyé avec un chiffon non
pelucheux, légerement humide et un
léger détergent. Pour empécher 'eau de
pénétrer a I'intérieur, abstenez-vous
d’immerger le couvercle dans I'eau.

— Tous les autres accessoires pourront étre
nettoyés avec de l’eau chaude
additionnée d’un léger détergent.
Assurez-vous que 1’eau ne pénetre pas
par le haut dans I’arbre de transmission
du pied mixer.

Rangement du cordon

Apres utilisation, le cordon d’alimentation
peut étre enroulé de facon lache autour de la
partie arricre du boitier. Assurez-vous de
dérouler completement le cordon
d’alimentation avant d’utiliser de nouveau
I'appareil.

Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
apportez-les a un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

15

Recette des galettes au muesli

Mélanger les ingrédients suivants : 340 g de
graines de tournesol, 440 g de flocons
d'avoine, 100 g de sucre, 40 g de chocolat en
poudre, 20 g de sucre vanillé et 500 ml d'eau.
Mixer avec le mixeur a main pendant 15
secondes sur puissance 5. Laissez reposer la
pate pendant 15 minutes environ, puis
mélanger de nouveau pendant 15 secondes
sur puissance maximum (position turbo).
Formez la pate en petites galettes de 5 cm de
diametre, puis mettez-les dans un four
préchauffé a 180°C pendant 25 minutes
environ, la plaque a mi-hauteur.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir de la
date d'achat, contre tous défauts de matiere
et vices de fabrication. Au cours de cette
période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas l'usure normale de I'appareil, les
pieces cassables telles que du verre, des
ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d'emploi. Aucune
garantie ne sera due si l'appareil a fait I'objet
d'une intervention a titre de réparation ou
d'entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n'affecte
pas les droits 1égaux des consommateurs
sous les lois nationales applicables en
vigueur, ni les droits du consommateur face
au revendeur résultant du contrat de
vente/d'achat. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
l'adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service apres-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n'oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.




) Hand Mixer Set

Beste klant

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning. Dit produkt komt overeen met
de richtlijnen aangegeven op het CE-label.

Onderdelen

Plastic huizing met handvat
Typeplaatje

Snoer
Meerstandenschakelaar
Turbo-funktie
Uitstootknop

2 Kloppers

2 Deeghaken
Opbergruimte voor snoer
Schuifklep
Ontgrendelknop

PEOXXNN R RN

e

Model met extra blenderunit
12. Blenderstaaf

13. Mesunit

14.  Aandrijfpin

Model met extra hakmolen

15. Schaal

16. Hakmesunit

17. Deksel (losjes bevestigd)

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

® Dit apparaat is niet bestemd voor
gebruik door personen (Kinderen
inbegrepen) met verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale bekwaamheid, of
gebrek aan ervaring en wetenschap,
behalve wanneer men begeleiding of
instructies van het apparaat gehad heeft

van een persoon verantwoordelijk voor
hun veiligheid.
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Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

Waarschuwing: houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van
gevaar zijn b.v. door verstikking.
Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid als gelijk
welk hulpstuk, dat wordt aangebracht,
eerst zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bij voorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen mag het niet meer
worden gebruikt: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

Schakel het apparaat altijd uit en
verwijder de stekker uit het stopcontact
wanneer

- het apparaat niet juist werkt en

- tijdens het schoonmaken.

Schakel het apparaat altijd uit en
verwijder de stekker uit het stopcontact
voordat men hulpstukken of messen
aansluit, verandert, verwijderd of
schoonmaakt.

De bladen van de blenderstaaf en
hakmesunits zijn heel erg scherp. Om
ongelukken te voorkomen moet men
extra oppassen waneer men deze
hanteert.

Wanneer men het apparaat uitschakeld
moet men wachten tot de motor geheel
tot stilstand gekomen is. Raak nooit
bewegende delen aan.

Zorg ervoor dat het apparaat en het
snoer niet in aanraking komen met een
hete ondergrond of andere hittebronnen.
Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf.

Het apparaat niet met meerdere units
tegelijk gebruiken.

Let er altijd op dat de schuifklep volledig
gesloten is terwijl het apparaat wordt
gebruikt zonder dat de handblenderstaaf
of hakmesunit is bevestigd.

Raak nooit bewegende delen aan tijdens



gebruik, dit is zeer gevaarlijk.

Tijdens het gebruik van de blenderstaaf
moet het apparaat altijd op een krasvrije
ondergrond staan.

Wordt dit apparaat op een verkeerde
manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgt, dan kan de
fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.

Dit apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijjk gebruik.

Bij de reparatie van elektrische
apparaten moeten veiligheidsaspecten in
acht genomen worden. Reparaties
mogen derhalve slechts door erkende
vakmensen uitgevoerd worden, zelfs de
vervanging van het snoer. Indien dit
apparaat kapot is, stuur het dan aan de
klantenservice van de fabrikant. Het
adres vindt u achterin deze
gebruiksaanwijzing.

Voor het eerste gebruik

Voordat men het apparaat voor de eerste
keer gebruikt moet men alle losse
onderdelen goed schoonmaken zoals staat
aangegeven in de sectiec Algemeen
onderhoud en schoonmaken.

Gebruik voor korte periodes

Dit apparaat is ontworpen voor het
verwerken van gemiddelde hoeveelheden
voedsel. Wanneer men de snelheidsstanden
1-§ gebruikt moet men het apparaat niet
langer dan 10 minuten aan één stuk
gebruiken. Wanneer men de turbo-funktie
gebruikt dan mag de maximale
gebruiksduur niet meer dan 30 seconden
zijn. Schakel de mixer uit en laat de motor
afkoelen.

Schakelaar stand

De unit 1is voorzien
meerstandenschakelaar.

De volgende standen zijn beschikbaar:

van cen

0  Het apparaat is uitgeschakeld
1  zeerlage snelheid
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lage snelheid
gemiddelde snelheid
gemiddelde snelheid
hoge snelheid

nhsh W

Schakelstanden voor handmixerbediening

Wanneer men dunne en vloeibare mengsels

mengt of wanneer men ingrediéten bijvoegt

moet men stand 1 en 2 gebruiken.

Voor roeren en kneden is de beste stand 3, 4

of 5.

® Voor zware deegmengsels moet men
stand S gebruiken.

Turbo-funktie

De maximale snelheid kan bereikt worden
wanneer men de turboknop indrukt. Het
maakt niet uit in welke snelheidstand men
werkt.

Handmixerbediening

Algemene informatie

— Gebruik een schaal die groot genoeg is
voor de hoeveelheid ingrediéten.

— Gebruik een willekeurige ronde schaal
zolang deze krasvrij is en de hulpstukken
er vrij in kunnen draaien.

- Nadat men de hulpstukken heeft
aangesloten neemt men de mixer en
plaatst deze met de hulpstukken in de
schaal gevuldt met de ingrediéten.

— Gebruik je duim om de schakelaar van
het apparaat aan te zetten.

— Wanneer men klaar is met mengen of
wanneer men het mengen wil
onderbreken schakel dan eerst het
apparaat uit voordat men de
hulpstukken uit de mengsel haalt.

Kloppers

Voor dunne en vloeibare mengsels zoals
cremes, aardappelpuree, eieren of slagroom
plaats één of beide kloppers in de openingen
aan de onderzijde van de mixer en druk deze
zachtjes naar binnen totdat ze vastzitten.

Deeghaken
Voor het kneden van deeg gebruikt men de



deeghaken. De haak met de vaste plaat
moet men in de grootste opening stoppen.

Uitwerpen van de hulpstukken

De kloppers en deeghaken =zullen
automatisch loskomen wanneer men op de
uitwerpknop drukt.

Modellen met extra blenderstaaf

Wanneer u een handmixermodel hebt
zonder blenderstaaf, kunt u hem uit ons
accessoires-assortiment bestellen onder

vermelding van artikelnr. ZB 9045.

Gebruik

— Gebruik altijd een geschikte container
voor de blender. Een diepe container
met een platte bodem werkt het beste.

— Duw de schuifklep omhoog en steek de
blenderstaaf in..

— Duw de blender omlaag in de

ingrediénten in de kom alvorens de unit

in te schakelen. Start met een lage
snelheidsinstelling.

Voor sommige modellen, kan het

blenderhulpstuk van plastic gemaakt zijn.

Zulke hulpstukken moeten nooit in heet

water gedompeld worden.

— Zorg dat het apparaat vrij kan
ronddraaien in de schaal en niet
geblokeerd wordt tijdens gebruik.

— Wanneer men het apparaat uitschakeld
moet men wachten tot de motor geheel
tot stilstand gekomen is voordat men de
blenderstaaf uit de gemengde
ingredienten haalt.

— Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact na gebruik.

Modellen met extra hakmesunit
Vermeld bij het bestellen van de hakmesunit
artikelnr. ZB 9046.

Gebruik

— Plaats de hakmesunit in de schaal
voordat men de schaal vult met het te
verwerken voedsel. Wees zeer
voorzichtig: de messen zijn zeer scherp.
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Wanneer men de messen hanteert houdt
deze altijd vast aan het beschermende
plastic omhulsel aan de bovenkant.

— Plaats de deksel veilig op de schaal.

— Duw de schuifklep omhoog en plaats de
handmixer op het deksel van de kom.

— Stop de stekker in het stopcontact en
druk op de schakelaar in korte periodes
totdat het mengsel de juiste
vloeibaarheid bereikt heeft. Tijdens het
blenden moet de deksel veilig op de
schaal gehouden worden.

— Maak de schaal niet overvol. Het mag tot
de helft gevult worden met kruiden enz.
Voordat men de schaal vult moet men
het te verwerken voedsel eerst in stukken
van ongeveer 1 cm snijden.

— Vul de schaal nooit met hete vloeistoffen
of harde materialen zoals ijsblokjes,
nootmuskaat, harde granen, koffiebonen,
rijst of kruiden. Andere producten zoals
chocolade en rauw vlees zijn niet geschikt
voor verwerking.

— Verwijder na gebruik altijd de stekker uit
de wandcontactdoos alvorens het deksel
te verwijderen en de handmixer los te
maken door op de ontgrendelknop te
drukken. Het verwerkte voedsel en de
mesunit kunnen nu verwijderd worden.

— Wanneer men voedsel verder verwerkt
na de eerste cyclus zorg er dan voor dat
op de bodem van de schaal geen
overgebleven voedselresten zijn voordat
men de unit terugplaatst.

Algemeen onderhoud en schoonmaken

® Haal altijd de stekker uit het stopcontact

en laat het apparaat geheel afkoelen

voordat men het schoonmaakt

Om electrische schokken te voorkomen

maak dit apparaat nooit schoon met

water en dompel het nooit onder.

Gebruik geen schuurmiddel, bijtende

schoonmaakmiddelen of scherpe of

puntige voorwerpen voor het

schoonmaken.

— De huizing mag schoongeveegd worden
met een pluisvrije vochtige doek.



— De kloppers en deeghaken kunnen
worden gereinigd met behulp van heet
water en een mild reinigingsmiddel.

— De mesunit kan losgeschroeft worden
van de blenderstaaf om schoon te
maken. Voordat men deze verwijderd
moet men ervoor zorgen dat de de
aandrijfpin op de as correct in de
daarvoor bestemde inkepingen van de
mesunit passen. De unit mag
schoongemaakt worden met een
geschikte borstel. Waarschuwing: de
messen zijn zeer scherp. Om de unit te
vervangen, houdt het vast in een
geschikte doek en schroef het rechtsom
vast.

— De deksel van de hakmolen kan
schoongemaakt worden met een
vochtige, pluisvrije doek en een zacht
schoonmaakmiddel. Zorg dat er geen
water in het apparaat komt en dompel
het niet onderwater.

— Alle andere hulpstukken kunnen
schoongemaakt worden met heet water
en zachte zeep. Let op dat er geen water
van bovenaf in de aandrijfas van de
blenderstaaf komt.

Opbergruimte voor snoer

Na gebruik kan het snoer losjes rond het
achterste deel van het huizing worden
gewikkeld. Wikkel het snoer helemaal af
alvorens het apparaat opnieuw te gebruiken.

Weggooien

Gooi nooit oude of defecte

E apparaten weg in het normale

huisvuil, maar alleen in de

BN daarvoor beschikbare publieke
collectiepunten.

Recept voor muesli koekjes (ronde koekjes)

Meng de volgende ingrediénten samen: 340g

zonnebloem zaadjes, 440 g havervlokken,

100g suiker, 40g chocolade poeder, 2 zakjes

(20 g) vanille suiker en 500ml water. Meng

voor 15 seconden met de handmixer en het
klophulpstuk in de hoge snelheidsstand 5.
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Laat het deeg rusten voor ongeveer 15
minuten, klop het nogmaals voor 15
seconden in maximale stand (turbo stand).
Vorm het deeg in ronde koekjes van
ongeveer Scm doorsnede en bak deze in een
voorverwarmde oven van 180°C voor
ongeveer 25 minuten, met de bakplaat in
centrale positie.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan is door
het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
Deze garantieverklaring heeft geen invloed
op uw wettelijke rechten, en ook niet op uw
legale rechten welke men heeft als een
consument onder de toepasselijke nationale
wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie
door niet door ons bevoegde instellingen.




® Juego de Batidora

de Mano

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, el usuario debe
leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con
las directivas obligatorias que acompafan el
etiquetado de la CEE.

Partes

Carcasa de plastico con mango
Placa de caracteristicas

Cable de alimentacion
Interruptor Multiprocesador
Funcién turbo

Bot6n de separacion

2 accesorios para batir

2 accesorios para amasar
Almacenaje del cable de alimentacién
Cubierta corrediza

Retén

PEO0X0NN RPN
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Modelos de Batidora de Mano con
dispositivo adicional para batir
12. Unidad batidora

13.  Cuchilla
14.  Clavija de transmision

Modelos de batidora con dispositivo

adicional para picar
15. Tazén
16. Cuchilla

17. Tapa (desmontable)

Instrucciones de seguridad

® Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales o
mentales y tampoco por personas sin
experiencia ni conocimiento, a menos
que hayan recibido supervisiéon o

20

instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por
su propia seguridad.

Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.

Precaucion: mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficien dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles
pueden tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.
Desenchiifelo siempre después del uso, y
también

- si hay una averia y

- durante la limpieza.

Apague el aparato y desenchifelo
siempre de la pared antes de afadir,
cambiar, quitar o limpiar cualquier
accesorio o utensilio para cortar.

Las cuchillas de la batidora y los
accesorios para picar estdn muy afilados.
Para evitar heridas, tenga muchisimo
cuidado al manejar estas piezas.

Después de apagar el aparato, espere
siempre a que el motor se pare por
completo. No toque ninguna parte en
movimiento.

Evite que la unidad o el cable de
alimentacion entren en contacto con
superficies calientes o fuentes de calor.
Cuando se desenchufa la clavija de la
pared, nunca tirar del cable de
alimentacion; sino asir siempre la clavija
misma.

No ponga el aparato en funcionamiento
con mas de un accesorio colocado.
Cuando se ponga el aparato en
funcionamiento sin haber colocado el
dispositivo para batir o el dispositivo para
picar, asegurese siempre de que la



cubierta corrediza estd completamente
cerrada.

No toque cualquier parte en movimiento
durante el uso.

Cuando utilice el dispositivo para batir, el
aparato debe colocarse sobre una
superficie a prueba de rayaduras.

No se acepta responsabilidad alguna si
hay averias a consecuencia del uso
incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.

Este aparato estd disefiado s6lo para uso
doméstico y no comercial.

Para cumplir con las normas de
seguridad y para evitar riesgos, las
reparaciones de los aparatos eléctricos
deben ser efectuadas por técnicos
cualificados, incluso al reemplazar el
cable de alimentacidn. Si es preciso
repararlo, se debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios de asistencia
postventa. Las direcciones se encuentran
en el apéndice de este manual.

Antes de usarla por primera vez

Antes de usar la batidora por primera vez,
todas las partes desmontables deben
limpiarse como viene indicado en la seccion
Mantenimiento y Limpieza General.

Funcionamiento de corta duracion

El aparato esta disefiado para procesar
cantidades normales domésticas de comida.
Cuando se emplean las velocidades 1 - §, no
se debe hacer funcionar la unidad durante
mas de 10 minutos ininterrumpidamente.
Cuando se emplea la funcién turbo, no se
debe hacer funcionar la unidad durante mas
de 30 segundos ininterrumpidamente.
Después apague la batidora y deje que se
enfrie el motor.

Control de velocidades

La batidora estd dotada de un interruptor
multiprocesador.

Dispone de los siguientes niveles:
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La unidad est4 apagada
muy baja velocidad
baja velocidad

media baja velocidad
media alta velocidad
alta velocidad

NhWN=oO

Posiciones del interruptor para el

funcionamiento de la batidora

Al batir mezclas ligeras y liquidas o al

incorporar ingredientes adicionales, se

recomienda usar la velocidad 1y la 2.

Para mezclar y amasar, conviene emplear la

velocidad 3,la4o0la 5.

® Para masas pesadas, emplee la velocidad
S.

Funcién turbo

Se puede obtener la velocidad maxima al
pulsar el botén turbo, sin tener en cuenta la
velocidad ya escogida.

Funcionamiento de la batidora

Informacion general

— Tomando en cuenta la cantidad de
ingredientes, escoja un recipiente
adecuadamente profundo.

— Puede servir cualquier recipiente,
contenedor redondo o vaso, con tal que
sea a prueba de rasgufios y que los
accesorios puedan girar libremente en su
Interior.

— Después de acoplar los accesorios, coja la
batidora y coloque los accesorios dentro
del contenedor que lleva los ingredientes.

— Ultilice el pulgar para poner la unidad en
marcha.

— Al terminar la mezcla o si desea
interrumpir la operacién, apague el
aparato antes de sacar los accesorios de
la mezcla.

Los accesorios para batir

Para las mezclas ligeras y liquidas como las
cremas, €l puré de patatas, las claras del
huevo o la nata, inserte uno o los dos
accesorios de batir en las aberturas en la
superficie inferior de la batidora y empujelos



suavemente hacia arriba hasta que queden
sujetos.

Los accesorios para amasar

Para amasar, se deben emplear los
accesorios correspondientes. El accesorio
con la placa integrada debe ser insertada en
la abertura mas grande.

Separacion de los accesorios

Los accesorios de batir o de amasar se
desprenden automdéticamente cuando se
aprieta el boton de separacion .

Modelos de batidora con dispositivo
adicional para batir

Para solicitar el dispositivo adicional de la
batidora de mano, indique el nimero de
articulo ZB 9045.

Funcionamiento

— Emplee siempre un recipiente adecuado.
Un contenedor alto con la base llana es
lo més indicado.

— Empuje la cubierta corrediza hacia arriba
e introduzca el dispositivo para batir.

— Empuje el brazo de la batidora hacia

abajo presionando los ingredientes del

recipiente antes de encender el aparato.

Comience con una velocidad baja.

En algunos modelos, el accesorio para

batir serd de plastico. Los accesorios de

plastico no se deben sumergir en agua
caliente.

— Asegurese de que la unidad pueda girar
libremente dentro del recipiente y que no
esté  estorbado  durante  su
funcionamiento.

— Después de apagar el aparato, espere
siempre a que el motor se detenga por
completo antes de sacar el brazo de la
batidora de la mezcla.

— Desenchufe siempre la clavija de la pared
después del uso.

Modelos de batidora con dispositivo
adicional para picar
Para solicitar el dispositivo picador, indique
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el nimero de articulo ZB 9046.

Funcionamiento

— Acople la cuchilla dentro del tazén antes
de llenarlo con la comida a picar. Tenga
muchisimo cuidado: las cuchillas estdn
afiladisimas. Cuando maneja las
cuchillas, cdjalas siempre por la parte
superior del plastico protector.

— Asegurese de encajar la tapa en el tazon.

— Empuje la cubierta deslizante hacia
arriba y ajuste la batidora en la tapa del
tazon.

— Enchufe la clavija en una toma de pared
y active el interruptor en rachas breves
hasta que la mezcla tenga la consistencia
que desea. Durante el funcionamiento,
mantenga el tazon y la tapa firmemente
en su sitio.

— Evite llenar el tazén demasiado. Se
puede llenar con hierbas etc. hasta la
mitad. Antes de llenar el tazén, hay que
preparar la comida cortdndola en trozos
de alrededor de 1 cm.

— No llene el tazén con liquido caliente o
materias muy duras como cubitos de
hielo, nuez moscada, granos duros,
granos de café, arroz o especias. Otros
alimentos tampoco son apropiados para
procesar, como el chocolate y carne
cruda.

— Después de procesar la comida,
desenchufe siempre el aparato de la
pared antes de quitar la tapa y desacoplar
la unidad de transmisién pulsando el
retén.

— Cuando quiera procesar mas comida
después del primer ciclo, asegurese de
que el recepticulo para la cuchilla en el
fondo del tazén esta libre de restos de
comida antes de ensamblar las piezas de
nuevo.

Mantenimiento y Limpieza General

® Antes de limpiar el aparato, asegurarse
de que esté desconectado a la red
eléctrica y se haya enfriado por
completo.



Para evitar riesgo de electrocucion, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.
No utilice productos de limpieza
abrasivos o muy fuertes ni objetos
afilados o puntiagudos para limpiar el
aparato.

— La carcasa se puede limpiar con un pafio
humedo que no suelte pelusa.

— Los accesorios para batir y amasar se
pueden limpiar utilizando agua caliente y
un detergente suave.

— Para la limpieza, se puede quitar la
cuchilla del dispositivo para batir. Antes
de extraerla, comprobar que el eje de
transmision estd correctamente acoplado
en los orificios correspondientes de la
cuchilla. El aparato se puede limpiar con
un cepillo apropiado Precaucion: las
cuchillas son extremadamente afiladas,
sujetarla con un pafo adecuado y
enroscar en la direccion de las agujas del
reloj.

— La tapa del accesorio para picar se puede
limpiar con un pafio limpio, ligeramente
humedecido y detergente liquido. Para
evitar llenar el interior de agua, no lo
sumerja.

— Todos los otros accesorios se pueden

limpiar con agua caliente y detergente

liquido. Aseguirese de que no penetre
agua desde arriba en el eje de
transmision del dispositivo para batir.

Almacenaje del cable de alimentacion
Después de su utilizacion, se puede enrollar
el cable eléctrico holgadamente alrededor de
la parte posterior de la carcasa. Asegurese
de desenrollar el cable por completo antes
de utilizar el aparato de nuevo.

Eliminacion
E Los electrodomésticos viejos o

defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben

BN desecharse en los puntos publicos
de reciclaje y recogida.

23

Receta de galletas muesli (galletas redondas)
Mezcle con la batidora los siguientes
ingredientes: 340g semillas de girasol, 440g
copos de avena, 100g aztcar, 40g chocolate
en polvo, 20g de aztcar de vainilla y 500ml
de agua. Mezcle durante 15 segundos
utilizando el accesorio batidor de la batidora
de mano a un ajuste alto de velocidad S.
Permita que la masa repose durante
aproximadamente 15 minutos, después
vuelva a utilizar la batidora durante 15
segundos mds a potencia maxima (ajuste
turbo). A partir de la masa, dé forma a las
galletas redondas de aprox Scm de didmetro
e introduzcalas en el horno caliente durante
25 minutos a 180°C, con la bandeja en la
posicion central.

Garantia

Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales 0 mano de obra. Esta garantia
solo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, sempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no
cubre las averias debidas a uso o desgaste
normales, asi como aquellas piezas de fécil
rotura tales como cristales, piezas ceramicas,
etc. Esta garantia no afecta a los derechos
legales del consumidor ante la falta de
conformidad del producto con el contrato
de compraventa.




@ Sbattitore

Multifunzione

Gentili Clienti,
Vi preghiamo di leggere attentamente le
istruzioni d’uso prima di utilizzare
I’apparecchio.

Collegamento alla rete

Assicuratevi che la tensione d’alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla
targhetta portadati. Questo prodotto ¢
conforme alle direttive vincolative per
Ietichettatura CE.

Descrizione

Alloggiamento in plastica con maniglia
Targhetta portadati

Cavo d’alimentazione

Interruttore a piu posizioni

Funzione turbo

Pulsante di espulsione fruste/ganci

2 fruste

2 ganci per impastare

Sistemazione del cavo di alimentazione
Coperchio a scorrimento

Pulsante di sgancio

i R R R S
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Modlelli di sbattitore con accessorio frullatore
12.  Accessorio frullatore

13. Blocco lame

14. Perno di trasmissione

Modelli di sbattitore con accessorio tritatutto
15. Bicchiere

16. Blocco lame

17.  Coperchio (a chiusura non ermetica)

Importanti norme di sicurezza

® Questo apparecchio non ¢ previsto per
l'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che
non siano adeguatamente sorvegliate o
istruite sull'uso dell'apparecchio dalla
persona responsabile della loro sicurezza.
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E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con I'apparecchio.
Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa del
rischio potenziale, per esempio di
soffocamento, esistente.

Prima di ogni utilizzo dell’apparecchio,
controllate attentamente che 'unita
motore e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento. Non
usate I’apparecchio nel caso in cui lo
stesso abbia incidentalmente subito colpi:
danni anche invisibili ad occhio nudo
potrebbero comportare conseguenze
negative  sulla  sicurezza nel
funzionamento dell’apparecchio.
Spegnete sempre D’apparecchio e
disinserite la spina dalla presa di corrente
dopo Puso nonché

- in caso di cattivo funzionamento,

- durante la pulizia.

Spegnete sempre l’apparecchio e
disinserite la spina dalla presa di corrente
prima di aggiungere, sostituire, togliere o
pulire qualsiasi accessorio o strumento
per tagliare.

Le lame del frullatore e del tritatutto,
sono estremamente taglienti. Per evitare
di ferirvi, maneggiate questi accessori con
estrema cautela.

Dopo aver spento [’apparecchio,
aspettate sempre che il motore si sia
completamente arrestato. Non toccate
nessun elemento in movimento.

Non permettete che il cavo di
alimentazione tocchi mai delle superfici
calde o si trovi a contatto con sorgenti di
calore.

Per disinserire la spina dalla presa di
corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

Non utilizzate I'apparecchio con pit di un
accessorio Inserito.

Se utilizzate ’apparecchio senza aver
nserito il gambo frullatore o I'accessorio
tritatutto, assicuratevi che il coperchio a



scorrimento sia perfettamente chiuso.
Non toccate nessun elemento in
movimento mentre I’apparecchio ¢ in
funzione.

Quando usate ’accessorio frullatore,
tenete I'apparecchio appoggiato su una
superficie resistente ai graffi.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.
Questo apparecchio ¢ destinato ad uso
esclusivamente domestico e non ¢ inteso
per uso professionale.

In conformita alle norme di sicurezza e
per evitare ogni pericolo, tutte le
riparazioni di un apparecchio elettrico -
compresa la sostituzione del cavo di
alimentazione - devono essere effettuate
da personale specializzato. Nel caso in cui
'apparecchio richieda una riparazione,
rinviatelo ad uno dei nostri Centri
Assistenza Clienti 1 cui indirizzi si trovano
in appendice al presente manuale.

Al primo utilizzo dell’apparecchio

Dovendo usare 1'apparecchio per la prima
volta, lavate tutti gli accessori nel modo
indicato nella sezione Manutenzione
generale e pulizia.

Funzionamento per periodi brevi
L’apparecchio ¢ stato concepito per la
lavorazione di cibi nelle quantita medie
richieste dall’uso casalingo. Regolato ai
livelli di velocita 1 - § I’'apparecchio non
dovrebbe esser adoperato per piu di 10
minuti di seguito. Usando la funzione turbo
I’apparecchio non dovrebbe esser adoperato
per piu di 30 secondi di seguito. Spegnete poi
lo sbattitore e lasciate al motore il tempo di
raffreddarsi.

Regolazione dell’interruttore

L’apparecchio ¢ dotato di un interruttore a
piu posizioni.

Sono previste le seguenti impostazioni:

0  apparecchio spento
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velocita bassissima
bassa velocita
velocita media
velocita medio-alta
velocita alta
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Impostazioni dell’interruttore per un utilizzo
ottimale dello sbattitore

Le velocita 1 e 2 vanno usate per mescolare
degli impasti leggeri e liquidi o per
aggiungere all'impasto un ingrediente
nuovo.

Per mescolare e impastare ¢ preferibile
usare le velocita 3,40 5.

® Per le paste pesanti, occorre usare la

velocita S.

La funzione turbo
Premendo verso il basso il pulsante turbo si
raggiungera la velocita massima,

indipendentemente dal livello di velocita
scelto.

Funzionamento dello shattitore

Informazioni generali

— Servitevi di una terrina abbastanza
profonda da contenere tutti gli
ingredienti.

— Potrete utilizzare qualsiasi terrina,
contenitore cilindrico o bicchiere purché
siano resistenti ai graffi e consentano la
libera rotazione degli accessori.

- Dopo aver attaccato gli accessori,
prendete lo sbattitore in mano e
introducete gli accessori nel contenitore
riempito con gli ingredienti.

— Accendete I'apparecchio con il pollice.

— Quando avrete finito di mescolare o per
interrompere il funzionamento, spegnete
anzitutto I’'apparecchio e poi sollevate gli
accessori dall'impasto.

Le fruste

Per gli impasti leggeri e liquidi come le
creme, la purea di patate, gli albumi o la
panna, inserite una o entrambe le fruste nei
fori posti al disotto dello sbattitore e
spingetele delicatamente verso 1'alto fino a



quando non si bloccheranno in sede.

Il gancio per impastare

11 gancio ¢ utilizzato per impastare la pasta. Il
gancio con la piastrina integrata va inserito
nell’apertura piu grande.

Espulsione degli accessori

Le fruste o 1 ganci per impastare si
staccheranno automaticamente premendo il
pulsante di espulsione.

Modelli di sbattitore con accessorio
frullatore

Se il vostro modello di sbattitore non ¢
fornito dell’accessorio frullatore, potete
farne richiesta scegliendolo dalla nostra
gamma di accessori e riportando il numero
di codice dell’articolo ZB 9045.

Funzionamento

— Ultilizzate sempre un contenitore alto a
fondo piatto.

— Spingete verso I’alto il coperchio a
scorrimento e inserite il gambo frullatore.

— Immergete il gambo frullatore negli

ingredienti posti in una terrina prima di

accendere I’apparecchio. Cominciate ad

operare impostando una velocita bassa.

Per alcuni modelli, ’accessorio frullatore

¢ in materiale plastico. Non immergete

questo tipo di accessori in acqua calda.

— Assicuratevi che I'accessorio si muova
liberamente dentro il bicchiere e non si
blocchi durante il funzionamento.

— Al termine dell’operazione e dopo aver
spento I’apparecchio, aspettate che il
motore sia completamente fermo prima
di sollevare il gambo frullatore dal
composto.

— Dopo l'uso, disinserite sempre la spina
dalla presa di corrente a muro.

Modelli di shattitore con accessorio tritatutto
Al momento dell’ordine dell’accessorio

tritatutto, riportate il numero di codice
dell’articolo ZB 9046.
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Funzionamento

— Inserite il blocco lame nel bicchiere
prima d’introdurvi gli alimenti da tritare.
Usate estrema cautela: le lame sono
molto affilate. Quando maneggiate le
lame, tenetele sempre dal bordo
superiore della protezione in plastica.

— Fissate il coperchio al bicchiere.

— Spingete verso I’alto il coperchio a
scorrimento e inserite lo sbattitore al
coperchio del bicchiere.

— Inserite la spina nella presa di corrente a
muro e premete alcune volte brevemente
I'interruttore finché il composto non avra
raggiunto la consistenza desiderata.
Durante la lavorazione, il coperchio e il
bicchiere devono esser saldamente
mantenuti al loro posto.

— Evitate di riempire eccessivamente il
bicchiere. Potrete riempirlo a meta con
erbe aromatiche, ecc. Prima di riempire il
bicchiere, occorrera tagliare a pezzetti di
circa 1 cm gli alimenti destinati alla
lavorazione.

— Non versate nel bicchiere dei liquidi caldi
o degli ingredienti duri come cubetti di
ghiaccio, noci moscate, grano duro,
chicchi di caffe, riso o spezie. Neanche
certi alimenti come il cioccolato o la
carne cruda si prestano alla lavorazione.

— Al termine dell’operazione, disinserite la
spina dalla presa di corrente a muro
prima di rimuovere il coperchio e
staccare lo sbattitore premendo il
pulsante di sgancio. Ora potete togliere
con sicurezza I’'impasto ottenuto e il
blocco lame.

— Prima di continuare ad utilizzare
I’apparecchio con un secondo ciclo di
lavorazione, assicuratevi, prima di
riposizionare il blocco lame, che nel suo
alloggiamento, posto alla base del
bicchiere non sia rimasto alcun residuo
alimentare.

Manutenzione generale e pulizia
® Prima di ogni pulizia, assicuratevi che
I'apparecchio sia disinserito dalla presa di



corrente e sia completamente freddo.

Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,

non pulite Papparecchio con acqua né

immergetelo nell’acqua.

Per pulire ’apparecchio non usate

soluzioni abrasive o concentrate ne

oggetti aguzzi o appuntiti.

— L’alloggiamento potra esser strofinato
con un panno leggermente umido e non
lanuginoso.

— Potete pulire le fruste e i ganci per
impastare utilizzando acqua calda e un
leggero detersivo.

— E possibile svitare il gruppo lame per
lavarlo. Prima di rimuoverlo, assicuratevi
che il perno di trasmissione dell'albero
motore sia correttamente inserito
nell'incavo corrispondente del gruppo
lame. I1 gruppo puo essere pulito con una
spazzola adatta. Avvertenza: le lame
sono estremamente taglienti. Per
reinserire il gruppo lame, tenetelo
avvolto in un panno adatto e riavvitatelo
In senso orario.

— 11 coperchio dell’accessorio tritatutto pud
esser pulito con un panno non
lanuginoso leggermente umido e un
detersivo leggero. Non immergete
I’apparecchio nell’acqua per evitare che
dell’acqua penetri nel suo interno.

— Tutti gli altri accessori potranno essere
puliti con acqua calda e un detersivo
leggero. Fate attenzione a non lasciar
entrare acqua all’interno dell’albero
motore del gambo frullatore.

Sistemazione del cavo di alimentazione
Dopo 1l'uso avvolgete il cavo di
alimentazione intorno alla parte posteriore
del corpo motore. Ma prima di un nuovo
utilizzo dell’apparecchio svolgete
competamente il cavo.

Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
E difettosi gettandoli tra 1 normali
rifiuti domestici, ma solo tramite 1
BN punti di raccolta pubblici.
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Ricetta per biscotti muesli (biscotti rotondi)
Inserite nel frullatore i seguenti ingredienti:
340 gr di semi di girasole, 440 gr. di fiocchi
d'avena, 100 gr. di zucchero, 40 gr. di
cioccolato in polvere, 20 g di zucchero
vanigliato e 500 ml. di acqua. Mescolate per
15 secondi utilizzando gli accessori frusta e
I'impostazione di velocita 5. Lasciate
riposare l'impasto per 15 minuti, poi
mescolate nuovamente per altri 15 secondi
con l'impostazione di velocita massima
(impostazione turbo). Con l'impasto,
formate dei biscotti rotondi di 5 cm. circa e
cuoceteli nel forno preriscaldato a 180°C per
25 minuti, ponendo nella posizione centrale
del forno la teglia di cottura.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i diritti
acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina 1'acquisto di beni. La
garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti o0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.




Handmikser med
blender- og
snittetilbehgr

Kaere kunde,
Inden apparatet tages i brug bgr denne
brugsanvisning leses omhyggeligt.

El-tilslutning

Vear opmarksom pd om lysnettets spanding
svarer til spaendingen angivet pa typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som
gelder for CE-markning.

Apparatets dele

PEOXXNN RPN

e

Plastikkabinet med héndtag
Typeskilt

Ledning

Flertrins kontakt

Turbo funktion
Udlgserknap til piskeris

2 piskeris

2 dejkroge

Ledningsoprul

Skydelag

Udlgserknap til blender- og
snittetilbehgr

Handmiksermodeller med

stavblendertilbehgr

12. Blenderaggregat

13.  Blenderkniv

14.  Drivaksel

Blendermodeller med ekstra snittetilbehgr

15. Skél

16. Snittedel

17. Lag (aftageligt)

Vigtige sikkerhedsregler

® Dette apparat er ikke beregnet til brug af

personer (inkl. bgrn) med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden, med
mindre de har fiet vejledning eller
instruktion 1 brugen af dette apparat af
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en person som er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Bgrn bgr vere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.

Advarsel: Hold bgrn vak fra
emballeringen, da denne udggr en mulig
risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kvalning.

Inden apparatet benyttes mé& bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veret tabt pa en hdrd overflade mé
det ikke leengere anvendes: selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pé sikkerheden ved brug af
apparatet.

Sluk altid for apparatet og tag stikket ud
af stikkontakten efter brug, og ogsa

- i tilfzelde af fejlfunktion og

- under rengering.

Sluk altid for apparatet og tag stikket ud
af stikkontakten inden péasztning,
udskiftning, aftagning eller renggring af
tilbehgr eller snitteknive.

Blenderens og snittetilbehgrets knive er
meget skarpe. For at undgé skader mé
der udvises sarlig stor forsigtighed 1
handteringen af disse dele.

Vent altid indtil motoren er stoppet
fuldstendigt efter der er slukket for
apparatet. Rgr aldrig ved nogle af de
bevagelige dele.

Lad aldrig apparatet eller dets ledning
bergre eller komme i kontakt med varme
overflader eller andre varmekilder.

Trek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat 1 selve stikket.

Benyt aldrig apparatet med mere end en
slags tilbehgr pésat.

Sérg altid for at skydeldget er lukket
fuldstendigt til, ndr mikseren benyttes
uden blenderen eller snittetilbehgret
pésat.

Rgr ikke ved de bevagelige dele under
brug.

Nar blendertilbehgret benyttes bgr
mikseren placeres pd en ridsefast



overflade.

® Vi pitager os intet ansvar for skader, der
skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

® Dette apparat er kun beregnet til privat
brug, og ikke til erhvervsmassig
anvendelse.

® For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undga farer, skal reparationer af el-
artikler, herunder udskiftning af el-
ledningen, altid udfgres af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal repareres,
skal den sendes til en af vore afdelinger
for kundeservice. Adresserne findes 1
tillegget til denne brugsanvisning.

For brug

Inden apparatet tages i brug fgrste gang ma
alle de aftagelige dele renggres grundigt som
anvist i afsnittet Generel rengoring og
vedligehold.

Kort tids betjening

Stavblenderen er kun beregnet til at
bearbejde almindelige husholdningers
madportioner. Nar mikseren benyttes ved
hastighederne 1 - §, bgr den ikke bruges
kontinuerligt i mere end 10 minutter. Nar
turbo  funktionen benyttes bgr
handmikseren hgjst kgre i 30 sekunder ad
gangen. Sluk for mikseren efter brug og lad
motoren kgle fuldsteendigt af.

Positionskontaktens indstillinger
Blenderen er forsynet med en flertrins
kontakt.

De fglgende indstillinger kan benyttes:

Apparatet er slukket
meget lav hastighed
lav hastighed

middel hastighed
middel hastighed

hgj hastighed
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Indstillinger for handmikseren
Nar der blandes lette og flydende
ingredienser eller hvis der tilfgres yderligere

ingredienser, bgr indstillingerne 1 og 2
benyttes.

Til sammenrgring og @ltning er det bedst at
benytte indstillingerne 3,4 eller 5.

® Til tunge dejblandinger mé 5 benyttes.

Turbo funktion

Maksimum hastighed kan opnés ved at
trykke turbo knappen ned, uanset hvilken
hastighed der er valgt

Brug af handmikseren

Generel information

— Brug altid en tilstrekkelig dyb rgreskal,
afhangig af portionens stgrrelse.

— Alle skale, runde beholdere eller stgrre
glas er velegnede, sdfremt de er
uimodtagelige for ridser og tilbehgret
kan rotere frit indeni.

— Nar tilbehgret er indsat, holdes mikseren
1 hdndtaget og rgretilbehgret szttes ned i
skdlen der allerede er fyldt med
ingredienserne.

— Brug tommelfingeren til at tende for
apparatet.

— Nar piskningen er faerdig eller hvis den
gnskes afbrudt, slukkes hidndmikseren
inden rgretilbehgret lgftes ud af det
sammenrgrte.

Piskeris

Til lette eller flydende blandinger sdsom
creme, kartoffelmos, ®ggehvider eller is,
indszttes et eller begge piskeris 1 &bningerne
pa undersiden af hdndmikseren og de
trykkes forsigtigt opad indtil de klikker pa
plads.

Dejkroge

Ved @ltning af dej ma dejkrogene benyttes.
Den krog der har en indbygget skive ma
indszttes i den sterste abning.

Udtagning af tilbehoret

Piskerisene eller dejkrogene lgsnes
automatisk nar der trykkes pa
udlgserknappen.



Handmikser modeller med ekstra
blendertilbehor

Hyvis du har en model af hAndmikseren uden
blendertilbehgret, er det muligt at bestille
dette fra vores udvalg af ekstratilbehgr ved

at anfgre artikel nr. ZB 9045 1 bestillingen.

Betjening

— Brug altid en passende skal til
betjeningen. En hgj smal beholder med
en flad bund er mest velegnet.

- Tryk skydeldget opad og
blendertilbehgret pa.

— Sat blenderen ned i ingredienserne 1

skdlen inden den startes. Start med lav

hastighed.

P4 nogle modeller kan blendertilbehgret

vere fremstillet af plastic. Disse

tilbehgrsdele mé ikke dyppes ned i varmt
vand.

— Sgrg for at blenderen kan rotere frit 1
skdlen og ikke blokeres under
betjeningen.

— Vent altid med at lgfte blenderen ud af
blandingen indtil motoren er stoppet
fuldstendigt efter der er slukket for
apparatet.

— Tag altid stikket ud af stikkontakten efter
brug.
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Handmikser modeller med ekstra
snittetilbehor
For at bestille det ekstra snittetilbehgr,

anfgres artikel nr. ZB 9046 i bestillingen.

Betjening

— Set snitteindsatsen ned 1 skalen inden
maden der skal snittes haldes 1. Var
yderst forsigtig: knivene er meget skarpe.
Nar knivene handteres skal man altid
holde p& den @verste beskyttende

plastikbelaegning.

— St 13get omhyggeligt fast pa skalen.

- Tryk skydeldget opad og st
hindmikseren fast pd 1ldget af
snitteskélen.

— St stikket i stikkontakten og tryk i korte
stod pd betjeningsknappen indtil
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blandingen har ndet den ¢gnskede
konsistens. Laget og skilen skal holdes
omhyggeligt fast under bearbejdningen.

— Undgd at overfylde skilen. Hvis det er
krydderurter og lignende kan den fyldes
halvt op. Inden skélen fyldes, skal det,
der skal bearbejdes, skares 1 smi stykker
paca.1lcm.

— Held ikke varme vasker eller hdrde ting
sdsom isterninger, muskatngdder, hele
korn, kaffebgnner ris eller krydderier i
skdlen. Andre f@devarer s&som
chokolade og rédt kgd er heller ikke
velegnet til bearbejdning.

— Efter brug tages stikket altid ud af
stikkontakten, inden laget tages af og
handmikseren friggres ved at trykke pé
udlgserknappen. Herefter kan den
bearbejdede mad og snitteindsatsen
tages ud.

— Hvis der skal blendes mad i flere
omgange, skal man sgrge for at holderen
til snitteindsatsen 1 bunden af skalen, er
fri for madrester inden snitteindsatsen
atter indsattes.

Generel rengoring og vedligehold

® Sgrg for at stikket er taget ud af

stikkontakten og at apparatet er kglet

fuldsteendigt ned inden renggring.

For at undga elektrisk stad ber apparatet

ikke rengeres med vand og heller ikke

nedsznkes i vand.

Brug ikke slibende, skrappe

renggringsmidler eller skarpe eller spidse

genstande til renggringen.

— Kabinettet kan aftgrres med en letfugtig,
fnugfri klud.

— Piskerisene og dejkrogene kan renggres
med varmt vand og et mildt
opvaskemiddel.

— Blenderens knivblad kan skrues af og
renggres. Inden det tages af skal man
sikre sig at tappen pé drivakslen sidder
korrekt 1 rillen pd knivbladet. Knivbladet
kan renggres med en egnet bgrste.
Advarsel: Klingen er ekstremt skarp.
Knivbladet sattes pé igen ved at skrue



det med uret, mens man holder om det
med en klud.

— Léget til snittetilbehgret kan renggres
med en letfugtig fnugfri klud og et mildt
opvaskemiddel. For at undga at f4 vand
ind 1 de indvendige dele mé blenderen
ikke neds@nkes 1 vand.

— Alle de andre tilbehgrsdele kan renggres
med varmt vand og et mildt
opvaskemiddel. Sgrg for at vandet ikke
kommer ind 1 drivakslen pé
blendertilbehgret oppefra.

Ledningsoprul

Efter brug kan man vikle ledningen Igst
rundt om den nederste del af kabinettet.
Serg for at ledningen er viklet fuldstendigt
ud inden apparatet benyttes igen.

Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater ma

E aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, de skal
BN afleveres pd den lokale

genbrugsstation.

Opskrift pa miieslikiks (runde smakager)
Bland fglgende ingredienser sammen: 340g
solsikkekerner, 440g havregryn, 100g sukker,
40g kakao, 20g vanillesukker og 500ml vand.
Piskes 1 15 sekunder med h&dndmikserens
piskeris sat p indstilling 5. Lad dejen hvile 1
ca. 15 minutter, og pisk derefter igen i ca. 15
sekunder ved maksimal effekt
(turboindstilling). Dejen formes til ca. 5 cm
runde kiks og bages i en forvarmet ovn ved
180°C midt i ovnen i ca. 25 minutter.

Garantierklaering

P4 dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to &r fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstiet som fglge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skgrbare
dele som f.eks. glas, daekkes ikke af
garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pé dine lovmassige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
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om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og ma returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen til returneringen skal vedlagges.
Hyvis dette sker mens garantien stadig
daekker, md garantibeviset og kvitteringen
ogsd legges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.




&  Elvisp med tillbehor

Biista kund!
Du bor ldsa bruksanvisningen noga innan du
anvinder apparaten.

Anslutning till viigguttaget

Se till att ndtspinningen i vigguttaget
motsvarar den som dr mirkt pa apparatens
skylt. Denna produkt uppfyller de krav som

ar giéllande for CE-mérkning.
Komponenter

1. Plastholje med handtag
2. Markskylt

3. Elsladd

4. Multistegsknapp

5. Turbofunktion

6.  Utlosningsknapp

7. 2 vispar

8. 2degkrokar

9.  Sladdf6rvaring

10.  Skjutlock

11.  Lossningsknapp

Elvispmodeller med extra mixertillbehor
12. Mixerdel

13. Kniv

14. Drivaxelns tapp

Elvispmodeller med extra hacktillbehor
15. Skal

16. Hackkniv
17. Lock
Siakerhetsforeskrifter

® Denna apparat bor inte anvidndas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand, eller som
saknar erfarenhet och kunskap att
anvinda dylika apparater. Dessa
personer bor antingen endast anvdnda
apparaten under tillsyn av en person som
ar ansvarig for deras sikerhet eller ocksa
fa tillrackliga instruktioner betriffande
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apparatens anvandning.

Se till att barn inte leker med apparaten.
Varning: HAll barn pé avstdnd frén
apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvivning,

Kontrollera noga om det mirks nigra
defekter innan apparaten anvénds, bade
pd huvudenheten och monterade
tillsatser. Om apparaten t.ex. har tappats
pa en hard yta fir den inte lingre
anvindas. Aven osynliga skador kan
forsdmra apparatens driftsdkerhet.

Stiang alltid av apparaten och dra
stickproppen ur vigguttaget efter
anvindningen, samt ocksa

- om apparaten skulle uppvisa fel och

- fore rengoring.

Stidng alltid av apparaten och dra
stickproppen ut vigguttaget innan du
monterar pa, byter, tar bort eller rengor
tillbehor eller knivar.

Mixerns och hacktillbehdrens knivar &r
ytterst vassa. For att undvika skador bor
du vara speciellt forsiktig nir du
handskas med dessa.

Nar du sténgt av mixern bor du vénta tills
motorn har stannat helt. Ror aldrig delar
som dr irorelse.

LAt inte apparaten eller elsladden
komma i kontakt med heta ytor eller
heta kéllor.

Tag stickproppen ur vigguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Anvind inte apparaten med fler &n ett
pamonterat tillbehor at gdngen.

Nédr du anvinder apparaten med
antingen mixer- eller knivtillsatsen
pamonterade, bor du alltid se till att
skjutlocket ar fullstindigt stangt.

ROr inte elvispens rorliga delar nér
apparaten ir pakopplad.

Nir du anviander mixerns tillbehor, bor
apparaten placeras pd en yta som tél
repor.

Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till f6ljd av felaktig
anvindning, eller om dessa instruktioner



inte foljts.

Denna apparat ir enbart avsedd for
enskilt hushall.

For att uppfylla sikerhetsbestimmelser
och undvika risker far reparationer av
elektriska apparater endast utforas av
fackmén, inklusive byte av sladden. Om
det krivs reparationer, var vénlig skicka
apparaten till ndgon av vira
kundtjanstavdelningar. Adresserna stér i
bilagan till denna handbok.

Innan forsta anviindningen

Innan apparaten anvinds for forsta gdngen,
bor alla 16stagbara delar tvittas enligt
avsnittet Skotsel och rengoring.

Kortvarig anviindning

Apparaten ir konstruerad for att bereda
normala kvantiteter mat 1 hemmet. Nér du
anvénder hastigheterna 1 - §, bor elvispen
inte anvdndas kontinuerligt mer dn 10
minuter. Nédr du anvinder turbofunktionen
far apparaten inte anvindas mer dn 30
sekunder it gdngen. Sting av elvispen
efterat och 14t motorn kallna.

Hastighetsinstallningar
Elvispen dr forsedd med en
multistegsknapp.

Foljande hastighetsinstéllningar finns:

Apparaten dr avstingd
mycket lg hastighet
1ag hastighet
mellanhastighet
mellanhastighet

hog hastighet
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Knappinstallningar for anvandning av

mixern

Niér du vispar litta och flytande blandningar

eller nédr du tillsdtter ingredienser, bor

instéllning 1 och 2 anvindas.

For blandning och knddning anvédnds

instéllning 3, 4 eller 5.

® For tjocka degar bor instdllning S
anvéndas.
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Turbofunktion
Maximal hastighet kan uppnés genom att du

trycker pa turboknappen, oberoende av
instélld hastighet.

Anviindning av elvispen

Allmién information

— Anvind en tillrdckligt djup skil med
tanke pd méngden ingredienser.

— Vilken skél som helst, rund behallare
eller glas ar lampliga, forutsatt att de ar
risptéliga och att redskapen kan rotera
fritt inuti.

— Niar tillaggsutrustningen monterats p4,
héller du i elvispen si att tillbehoren ar
inuti skilen med ingredienserna.

— Anvind tummen fOr att starta elvispen.

— Nir vispningen &r klar eller om du vill
avbryta vispningen, stdnger du forst av
elvispen innan du lyfter tillbehdren ur
blandningen.

Vispar

For latta och flytande blandningar sdsom
kramer, potatismos, dggvita eller vispgradde,
sittes den ena eller bada visparna i halen pa
elvispens undersida. Tryck forsiktigt upp
visparna tills de l&ses pa plats.

Degkrokar

Degkrokarna bor anvindas vid knddning.
Kroken som har den inbyggda plattan bor
sittas i den storre Oppningen.

Sa tas tillbehoren loss
Visparna och degkrokarna lossas
automatiskt ndr du trycker pa
utldsningsknappen.

Elvispar med extra mixertillbehor

Om du har en elvispmodell utan
mixertillbehor, kan du bestilla detta ur vart
sortiment av tillbehor. Vinligen uppge
artikelnummer ZB 9045.

Anvindning
— Anvind alltid en lamplig skél for
mixningen. En hog behdllare med en flat



botten passar bést.

Tryck skjutlocket uppét och sitt in
mixertillbehoret.

Tryck ner mixerdelen i ingredienserna i
skdlen innan du startar apparaten. Starta
med en l14g hastighetsinstéllning.

P4 vissa modeller kan mixerdelen vara
gjord av plast. Sddana tillbehor bor inte
sdnkas ner 1 hett vatten.

Se till att enheten kan rotera fritt i skdlen
under anvindningen, utan risk for att bli
blockerad.

Naér du sténgt av mixern bor du vénta tills
motorn har stannat helt innan du lyfter
bort mixerns tillbehor ur blandningen.
Dra alltid stickproppen ur vigguttaget
efter anvéndningen.

Mixermodeller med extra hacktillbehor
Nar du bestéller hacktillbehoret, vinligen
uppge artikelnummer ZB 9046.

Anvindning

Sitt fast kniven innan du fyller skélen
med mat som skall hackas. Var ytterst
forsiktig: kniven dr mycket vass. Nér du
handskas med kniven bor du hélla den 1
det skyddande plastholjet.

Placera locket pa skélen.

Tryck skjutlocket uppét och sitt mixern
pé skélens lock.

Satt stickproppen 1 vigguttaget och tryck
in funktionsknappen i korta intervaller
tills blandningen har uppnétt 6énskad
konsistens. Under beredningen bor
locket och skélen hallas pa plats.

Undvik att fylla skélen for mycket. Den
kan fyllas med orter o.dyl. till hilften.
Innan skélen fylls bor maten som skall
beredas skirasi1 cm stora bitar.

Fyll inte skilen med heta vitskor eller
harda d4mnen sasom isbitar, muskot,
harda gryn, kaffebonor, ris eller kryddor.
Mat sdsom choklad eller ritt kott passar
sig heller inte f6r beredning.

Efter beredningen bor du alltid dra
stickproppen ur vigguttaget innan du tar
av locket och lossar drivenheten genom
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att trycka pa lossningsknappen. Den
fardiga maten och kniven kan nu tas
bort.

Nir du bereder olika slags mat efter
varandra bor du kontrollera att knivens
behéllaren 1 botten av skdlen é&r fri frén
matrester innan du monterar pa enheten
igen.

Skotsel och rengoring

Dra alltid stickproppen ur vigguttaget
och se till att apparaten &r avstdngd innan
rengdring paborjas.

Pa grund av risken for elektrisk stot bor
apparaten inte rengoras eller doppas i
vatten.

Anvind inte slipmedel, starka
rengoringsmedel eller vassa foremal vid
rengoring.

Holjet kan torkas av med en litt fuktad
luddfri trasa.

Visparna och degkrokarna kan diskas i
hett vatten och ett milt diskmedel.
Mixertillbehorets kniv kan skruvas loss
for rengdring. Innan du tar bort kniven
bor du se till att drivaxelns tapp sitter
ordentligt i knivens férdjupning. Enheten
kan rengoras med en limplig borste.
Varning: kniven dr extremt vass. Nér du
monterar den pé plats igen bor du hélla
den i en ldmplig duk och skruva den pé
plats i medsols riktning.

Hacktillbehorets lock kan rengbras med
en latt fuktad, luddfri trasa och ett milt
diskmedel. Undvik att sdnka ner mixern i
vatten eftersom de inre delarna inte far
bli vata.

Alla 6vriga tillbehor kan rengéras med
varmt vatten och ett milt diskmedel. Se
till att vatten inte kommer in i
mixertillbehorets drivaxel ovanifrin.

Sladdforvaring

Efter anvindningen kan elsladden 16st viras
runt holjets bakre del. Se till att sladden viras
upp fullsténdigt innan apparaten anviands
igen.



Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
E apparater med hushéllsavfallet,
utan ldmna dem till din hemorts
WEN  Aatervinningsstation.
Recept pa miislikakor (runda kex)
Blanda samman 340 g solrosfron, 440 g
havregryn, 100 g socker, 40 g kakaopulver,
20 g vaniljsocker och 500 ml vatten med
mixerns visp i 15 sekunder pa hog effekt (5).
Lat degen vila i ca 15 minuter och fortsitt
direfter vispningen 15 sekunder till pd full
effekt (turbo). Forma degen till runda kakor
med en diameter pd ca 5 cm och gradda dem
1 en ugn forvirmd till 180°C under ca 25
minuter, med bakplaten placerad mitt 1
ugnen.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2 érs
garanti rdknat frin inkdopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkopskvitto 1
overensstaimmelse med de allmédnna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pé dina lagstadgade rittigheter eller dina
lagenliga rittigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvinds felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvéinder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite
GmbH, Tyskland.
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@Y Kisivatkain

Hyvii asiakas,
Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttamista.

Verkkoliitinti

Varmista, ettid verkkojinnite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittyd jannitettd. TAma
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkintdjda koskevien direktiivien
mukainen.

Laitteen osat

Muovikuori ja kahva
Arvokilpi
Verkkoliitdntijohto
Porraskytkin
Turbotoiminto
Irrotuspainike

2 vispilda

2 taikinakoukkua
Liitantdjohdon siilytys
Liukukansi
Irrotuspainike

PEOXXNN R RN

e

Kisivatkainmallit, joihin kuuluu
ylimdidirdinen sekoitinosa

12.  Sekoitinosa

13. Terédosa

14. Kaiyttotappi

Kisivatkainmallit, joihin kuuluu
ylimdidrdinen silppulaite

15. Kulho

16. Silpputera

17. Kansi (véljasti kiinnittyva)

Turvallisuusohjeet

® Titd laitetta eivit saa kiyttdd henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti tdysin
kehittyneiti tai joilla ei ole kokemusta ja
tietoa laitteen kdytdstd, paitsi jos
henkil6iden turvallisuudesta vastuussa
oleva henkild valvoo tai ohjaa heitd
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alussa.

Lapsia on valvottava, jotta estetdén,
etteivit he leiki laitteella.

Varoitus: Pidd lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

Ennen kéyttdd laite ja mahdolliset
lisdosat tulee tarkistaa vaurioiden varalta.
Jos laite putoaa kovalle alustalle, siti ei
saa endd kayttda: ndkymaiattomatkin
vauriot voivat aiheuttaa vaaratilanteita
laitetta kiytettdessa.

Katkaise virta laitteesta aina kiyton
jélkeen ja irrota pistotulppa pistorasiasta.
Tee samoin,

- jos laitteessa on toimintahiirio

- ennen kuin puhdistat laitteen

Katkaise laitteesta aina virta ja irrota
pistoke pistorasiasta ennen kuin asennat,
vaihdat, irrotat tai puhdistat osia tai
silpputeri.

Sekoittimen terét ja silpputerit ovat
erittdin terdvid. Késittele néitéd osia
erityisen  varovasti  vahinkojen
vélttdmiseksi.

Kun olet katkaissut virran, odota aina
kunnes moottori on tdysin pysdhtynyt,
alaka kosketa mitdén liikkkuvia osia.

Ald anna laitteen tai liitdntidjohdon
koskettaa kuumia pintoja tai joutua
kosketuksiin limmaonlidhteiden kanssa.
Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, dla
vedd liitdntdjohdosta; tartu aina
pistotulppaan.

Kéyté vain yhti lisilaitetta kerrallaan.
Kéyttdessisi laitetta ilman sekoitinosaa
tai silpputerdi varmista ettd liukukansi
on kokonaan kiinni.

Al4 koske liikkuviin osiin kdyton aikana.
Kiyttiessisi sekoitinosaa aseta laite
naarmuuntumattomalle pinnalle.

Jos laite vahingoittuu viddrinkdyton
seurauksena tai siksi ettd annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskdyttoon eiki sitd tule kayttaa



kaupallisiin tarkoituksiin.

® Turvallisuusmidridykset vaativat, ettid
sihkolaitteen saa  korjata ja
liitdntdjohdon uusia ainoastaan

sdhkoalan ammattilainen. Niin viltytdin
vaarallisilta tilanteilta. Jos laite vaatii
huoltoa tai korjausta, ota yhteys

asiakaspalveluumme.
Ennen ensikayttoa
Ennen laitteen ensikdyttod kaikki

irrotettavat osat tdytyy puhdistaa
perusteellisesti kappaleessa Laitteen
puhdistus ja huolto annettujen neuvojen
mukaisesti.

Lyhytaikainen kiytto

Laite on suunniteltu kéytettdvaksi
kotitalouksissa keskiméaraisesti kéytettdvien
ruokaméiirien kisittelyyn. Nopeuksilla 1-§
laitetta ei tule kadyttdad jatkuvasti 10
minuuttia kauempaa. Turbotoimintoa
kiytettdessd laitetta ei tule kdyttaa 30
sekuntia kauempaa yhtdjaksoisesti. Katkaise
virta vatkaimesta kdyton jidlkeen ja anna
moottorin jadhtya.

Kytkimen asetukset
Vatkaimessa on porraskytkin.
Valitse seuraavista asetuksista:

virta kytketty pois
erittdin alhainen nopeus
alhainen nopeus
keskinopeus
keskinopeus

suuri nopeus

NhWN=O

Sekoitustoiminnon asetukset

Kevyiti ja nestemdisid seoksia sekoitettaessa

tai aineksia lisitessi tulee kayttii asetuksia 1

ja2.

Sekoittamiseen ja taikinan vaivaamiseen on

paras kdyttdd nopeuksia 3,4ja .

® Paksuja taikinoita vaivatessa on
kiytettdva nopeutta 5.
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Turbotoiminto
Voit saavuttaa maksiminopeuden

painamalla turbopainiketta, vaikka olisitkin
jo valinnut nopeuden.

Sekoitustoiminto

Yleistii

— Kéyté tarpeeksi syvdd kulhoa aineiden
madrdsta riippuen.

— Miki tahansa kulho, pyOred- tai lasiastia
sopii kiytettdviksi edellyttien, ettd se ei
naarmuunnu ja ettd lisdvarusteet
padsevit pydrimédn vapaasti sen sisalla.

— Lisévarusteiden asentamisen jilkeen ota
vatkain kéiteesi ja laita kiinnitetyt
lisdvarusteet aineksilla tdytetyn astian
sisdpuolelle.

- Kytke laite toimintaan peukalolla
painamalla.

— Kun olet lopettanut sekoittamisen tai
haluat keskeyttdd toiminnan, katkaise
virta laitteesta ennen lisdvarusteiden

poistamista seoksesta.
Vispilit
Kevyiti ja nestemdisid seoksia valmistaessasi
(kermaseokset, perunasoseet,

munanvalkuainen, kerma) tyonné yksi
vispild tai molemmat vispildt vatkaimen
alapuolella oleviin aukkoihin ja tyonni
kevyesti ylospdin, kunnes ne lukkiutuvat
paikoilleen.

Taikinakoukut

Taikinakoukkuja tulee kdyttdd taikinan
vaivaamisessa. Koukku, jossa on
sisddnrakennettu levy, tulee tyontidid
suurempaan aukkoon.

Lisivarusteiden poistaminen

Vispilat ja taikinakoukut irtoavat
automaattisesti irrotuspainiketta
painettaessa.

Kisivatkainmallit, joihin  kuuluu
yliméériinen sekoitinosa

Yliméérdisen sekoitinosan tilausnumero on
7B 9045.



Kaytto

Kisivatkainmallit,

Kiytd aina sopivaa astiaa - paras on
korkea, tasapohjainen astia.

Tyonnd liukukansi ylos ja kiinnita
sekoitinosa.

Tyonni sekoitinosa astiassa olevaan
ruoka-ainekseen ennen kuin kédynnistit
laitteen. Aloita hitaalla nopeudella.
Joissakin malleissa sekoitinosa saattaa
olla muovia. Muovisia lisdvarusteita ei
saa upottaa kuumaan veteen.
Sekoitinosan tulee voida pyorid vapaasti
kulhossa ilman etti se tukkeutuu kiyton
aikana.

Nosta sekoitinosa ruoasta vasta sitten,
kun moottori on tdysin pysdhtynyt.

Irrota pistoke pistorasiasta aina kdyton
jalkeen.

joihin  kuuluu

yliméiriinen silppulaite
Silppulaitteen tilausnumero on ZB 9046.

Kaytto

Asenna silpputerd kulhoon ennen kuin
taytit kulhon silputtavalla ruoka-aineella.
Ole erittdin varovainen: veitsiosan terét
ovat erittdin terdvid. Késittele silpputerda
aina siten, ettd pidit kiinni yldosan
muovisesta suojaosasta.

Aseta kulhon kansi tukevasti paikoilleen.
Tyonnd liukukansi ylos ja kiinnita
vatkain kulhon kanteen.

Kiinnitd pistoke pistorasiaan ja painele
kédyttdopainiketta nopeasti toistuvasti,
kunnes seoksen koostumus on sellainen
kuin haluat. Kdyton aikana kantta ja
kulhoa on pideltdva vakaasti paikoillaan.
Al laita kulhoon liikaa ruoka-ainesta.
Sen voi tdyttdd noin puolilleen yrtteja
yms. Ennen kulhoon laittamista
sekoitettava ruoka-aines tiytyy leikata
noin 1 cm:n kokoisiksi palasiksi.

Al sekoita kulhossa kuumaa nestetti tai
kisittele kovia aineksia kuten jddpaloja,
muskottipdhkindd, kovaa viljaa,
kahvinpapuja, riisi4 tai mausteita. Al
myo6skddn silppua esimerkiksi suklaata
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tai raakaa lihaa.

Kun lopetat silppuamisen, irrota pistoke
pistorasiasta ennen kuin poistat kannen
ja irrotat kadyttdosan painamalla
irrotuspainikkeesta. Sekoitetun ruoan ja
laitteen terdosan voi sitten poistaa.

Kun haluat sekoittaa lisdd ruokaa
kaytettydsi laitetta jo kerran, tarkasta,
ettd kulhon pohjalla olevaan terdosan
pitimeen ei ole jadnyt ruoka-ainesta,
ennen kuin asennat terdn uudestaan
paikoilleen.

Laitteen puhdistus ja huolto

Varmista, etti laitteesta on katkaistu
virta ja ettd se on jadhtynyt tdysin ennen
puhdistamista.

Siahkoiskun vilttimiseksi dlid puhdista
laitetta vedellid. Ali myoskiiin upota siti
veteen.

Al puhdista laitetta hankaavilla tai
voimakkailla pesuaineilla tai terdvien
esineiden avulla.

Laitteen kotelo voidaan pyyhkia
kosteahkolla, néyhdattomalla rievulla.

Sekoittimet  ja  taikinakoukut
puhdistetaan kuumalla vedelld ja
miedolla pesuaineella.

Sekoitinlisdlaitteen terdosa voidaan
irrottaa puhdistusta varten. Varmista
ennen sen irrottamista, etti kayttdakselin
kayttdtappi istuu kunnolla terdosan
vastaavassa urassa. Terdosa voidaan
puhdistaa sopivalla harjalla. Varoitus:
Teridt ovat erittdin terdvid. Asenna
terdosa takaisin pitdmalli siitd kiinni
sopivalla kangaspalalla ja kierrd sitd
myOtdpaivain.

Silppulaitteen kannen voi puhdistaa
kosteahkolla, mietoon pesuaineeseen
kastetulla, nukkaantumattomalla
kankaalla. Ald upota laitetta veteen,
jottei sen sisddn paise vetta.

Muut osat voi puhdistaa kuumalla,
miedolla saippuavedelld. Varo, ettei
kayttdakseliin pddse vettd sen yldosan
kautta.



Liitantijohdon siilytys

Verkkojohdon voi kiyton jilkeen kiertda
16ysésti laitteen kuoren takaosan ympdrille.
Keri johto kokonaan auki ennen kuin kaytét
laitetta uudelleen.

Jatehuolto
Kéytostad poistettavat laitteet tulisi
K viedd jatteiden
hyotykdyttdasemalle.

Myslipikkuleipien resepti

Sekoita seuraavat ainekset: 340 g
auringonkukan siemenid, 440 g
kaurahiutaleita, 100 g sokeria, 40 g
kaakaojauhetta, 20 g vaniljasokeria ja 500 ml
vettd. Vatkaa 15 sekuntia nopeudella §
kiyttden vatkaimen vispildosia. Anna
taikinan levitd noin 15 minuuttia, vatkaa
sitten vield 15 sekuntia maksimiteholla
(turboasetuksella). Muotoile taikinasta
pyoreitd, halkaisijaltaan noin 5 cm:n
pikkuleipid. Paista pikkuleipid noin 25
minuuttia esilimmitetyn uunin keskitasolla
180 °C:ssa.

Takuu

Laitteelle myonnetdédn 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopéivisti
lukien yksil6ityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikili laitetta
kiytetddn vadrin, kiyttoohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvisti esine- ja
henkilovahingoista lankeaa laitteen
kayttdjille. Tamad takuu ei vaikuta
lakiméérdisiin oikeuksiin eikd mihinkdin
muihin kansallisen lainsddddnnon sddtdmiin
tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite
GmbH, Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860
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Fax (09) 870 87801
www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi




Mikser Reczny

Szanowny Kiliencie
Przed przystapieniem do eksplotacji miksera
recznego nalezy si¢ doktadnie zapoznac z
niniejszg instrukcja.

Podigczenie do sieci zasilajacej

Nalezy sprawdzi¢ aby napigcie sieciowe
zgadzalo si¢ z napigciem zaznaczonym na
tabliczce znamionowej urzgdzenia. Niniejszy
wyréb jest zgodny z obowigzujacymi w UE
dyrektywami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

1. Plastikowy korpus obudowy z
uchwytem

Tabliczka znamionowa
Przewdd przytaczeniowy
Przetacznik wielopozycyjny
Przycisk funkcji turbo
Przycisk uwalniajacy

2 ubijaki

2 wyrabiacze do ciasta
Miejsce na przewdd sieciowy
Ostona ruchoma

Przycisk zwalniajacy

= A A ol
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Modele miksera recznego wyposazone w
dodatkowe elementy czynnosciowe do
mieszania

12.  Mieszadto

13. Element tnacy

14. Koftek wtyku

Modele miksera recznego wyposazone w
dodatkowe elementy czynnosciowe do
siekania

15. Miska

16. Zespot nozy siekajacych

17. Pokrywa (luzno przymocowana)

Instrukcja bezpieczenstwa
® Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby (takze dzieci) o
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ograniczonych zdolnosSciach
motorycznych, sensorycznych lub
umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
doswiadczenia i stosowne] wiedzy, chyba
ze s3 one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
ktora instruuje jak bezpiecznie korzystac
z urzadzenia.

Dzieci powinny znajdowac si¢ pod stalg
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.
Uwaga: Nie pozwala¢, aby dzieci mialy
dostep do elementéw opakowania,
poniewaz mogga one spowodowacd
zagrozenie, np. uduszenia.

Przed uzyciem aparatu nalezy doktadnie
sprawdzi¢ czy gtéwny korpus urzadzenia
1 jego wszystkie elementy czynnosciowe
sg sprawne 1 nie noszg Sladow
zniszczenia. Jezeli urzadzenie spadio na
twardg powierzchnig, nie nadaje si¢ do
dalszego uzytku: nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wpltyw na
dzialanie aparatu i jego bezpieczenistwo.
Zawsze nalezy wylaczyé¢ wtyczke z
gniazdka po zakonczeniu czynnosci, a
takze

- kiedy zauwazysz usterki urzadzenia

- i przed przyst+pieniem do czyszczenia
Przed zmianag konicowek
czynnos$ciowych, wyjmowaniem ich,
dodawaniem oraz przed przystapienia do
czyszczenia tych koncowek i1 elementow
tnagcych, urzadzenie nalezy wylgczy¢ i
wyjac wtyczke z gniazdka w Scianie.
Element tngcy mieszadta oraz noze
siekajace sa bardzo ostre. Aby unikng¢
skaleczen, nalezy obchodzi¢ si¢ z nimi z
wielka ostroznoscig.

Po zakoriczeniu czynnosci 1 wylaczeniu
miksera z sieci nalezy poczekac az silnik
calkowicie przestanie pracowac. Nie
wolno dotykaé¢ zadnych ruchomych
czesci miksera.

Urzadzenie oraz przewdd sieciowy nie
moga stykaé¢ si¢ z goracymi
powierzchniami, ani tez by¢ poddawane



dzialaniu wysokich temperatur.

Nigdy nie nalezy ciaggnaé za przewdd
przy wyjmowaniu wtyczki z gniazdka w
Scianie.

Nie nalezy urzadzenia uzywac z wigcej
jak jednym przyrzadem czynnoSciowym
Jesli urzadzenie jest uzywane bez
mieszadla lub bez elementu siekajacego,
nalezy upewnic si¢ , ze ostona ruchoma
jest catkowicie zamknigta

W czasie pracy urzadzenia nie wolno
dotykac jego czgsci ruchomych.

Przy uzwaniu mieszadla, urzadzenie
nalezy umiesci¢ na powierzchni odpornej
na zarysowania

Nie ponosi si¢ odpowiedzialnosci, jesli
szkoda wynikta z nieprawidlowego
uzywania sprze¢tu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcja obstugi.
Urzadzenie to przeznaczone jest do
uzytku domowego a nie komercjalnego.
Zgodnie 7z regulaminem bezpieczenistwa i
w celu uniknigcia ryzyka, wszelkie
naprawy urzadzen elektrycznych musza
by¢ dokonywane przez fachowy i
upowazniony do tego personel. Dotyczy
to réwniez wymiany przewodu
przytaczeniowego. Jesli urzadzenie
wymaga naprawy, prosimy wysta¢ je do
jednego z naszych dzialéw obstugi
klientéw. Odpowiednie adresy znajduja
si¢ na karcie gwarancyjnej w jezyku
polskim.

Przed uruchomieniem urzadzenia po raz
pierwszy

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy
nalezy wymontowaé wszystkie jego
zdejmowalne czesci 1 wyczyscié je wedtug
instrukcji w punkcie Konserwacja ogélna i
cgyszczenie.

Krétki czas operacyjny miksera

Urzadzenie przystosowane jest do
rozdrabniania Srednich ilosci artykutow
zywnos$ciowych. Kazdorazowe uzycie przy
predkosci obrotéw od 1 - § nie powinno
trwaé dtuzej niz 10 minut. Kazdorazowe
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uzycie przy zastosowaniu funkcji turbo nie
powinno trwaé dtuzej niz 30 sekund. Po
zakoriczeniu pracy mikser nalezy wylaczy€ i
odczekad, az silnik ostygnie.

Przelacznik

Mikser jest wyposazony w przetacznik
wielopozycyjny.

Wyb6r pozycji przetacznika:

Urzadzenie jest wylaczone
predkos¢ minimalna
predkos¢ mata

predkos¢ Srednia
predkosc wyzsza

predkos¢ najwyzsza

Nh WN=o

Nastawienia przelacznika miksera recznego
Predkosci 1 1 2 stosuje sie do miksowania 1
mieszania ptynéw i produktéw péiptynnych.
Do miksowania sktadnikéw o wigksze;j
gestosci 1 do wyrabiania lekkich ciast nalezy
stosowaé predkosci 3,4, lub 5.

® Do wyrabiania gestych ciast nalezy

stosowac predkosc S.

Funkcja turbo

Po wcisnieciu przycisku turbo osiagga sie
najwigksza predkos¢ obrotéw bez wzgledu
na uprzednio wybrang predkosc.

Eksploatacja miksera recznego

Informacje ogolne

— Gtebokos¢ naczynia do miksowania
nalezy dobra¢ odpowiednio do objetosci
miksowanych sktadnikow.

— Do miksowania mozna uzy¢ dowolnego,
okragltego pojemnika lub naczynia
szklanego, wykonanego z materiatu
odpornego na zadrapania i odpowiednio
glebokiego, w ktorym czegsci ruchome
miksera mogg si¢ swobodnie obracac.

— Po zamocowaniu czg¢sci ruchomych,
trzymajac mikser za uchwyt, nalezy
wprowadzi¢ cz¢sci ruchome do naczynia
wypelnionego  skladnikami do
miksowania.

- Nalezy wiaczy¢ mikser kciukiem.



— Po zakoriczeniu lub podczas przerwy w
pracy, przed wyjeciem z naczynia
ruchomych czesSci miksera nalezy
urzadzenie wylaczyc.

Ubijaki

Ubijaki stuzg do miksowania ptyndw,
substancji potptynnych, takich jak kremy,
pureé ziemniaczane, biatko lub Smietana. Po
wlozeniu jednego lub dwdch ubijakéw do
otworé6w w obudowie miksera nalezy
upewnic€ si¢, ze zostaly one wcisnigte do
oporu.

Wyrabiacze do ciast

Nalezy je stosowaé do wyrabiania ciast.
Wyrabiacz z ostong tarczowa nalezy
umiesci¢ w otworze o wigkszej Srednicy.

Przycisk zwalniajacy

Wcisnigcie przycisku zwalniajacego
powoduje odlgczenie od miksera ubijakéw
lub wyrabiaczy do ciast.

Modele miksera r¢cznego wyposazone w
dodatkowe elementy czynnosciowe do
mieszania

Jesli posiadasz model miksera recznego bez
mieszadla, mozesz zaméwi¢ go z naszego
asortymentu aksesoriow przez podanie
numeru artykutu ZB 9045.

Instrukcja obshugi

— Nalezy zawsze uzy¢ odpowiedniego
pojemnika do miksowania. Najlepsze sg
miski/pojemniki o ptaskim denku.

— Przed zainstalowaniem mieszadta, ostong
ruchomg nalezy usung¢ do gory

— Mikser nalezy umiesci¢ pionowo w

pojemniku zawierajacym sktadniki do

miksowania i wtedy dopiero nacisnac

przycisk wilacznika, zaczynajac z

nastawieniem na minimalng predkosc.

Niektore modele miksera mogg byc¢

wyposazone w plastikowe elementy

czynnosciowe, ktérych nie nalezy

zanurza¢ w gorgcej wodzie.

- Nalezy uwazaé¢, aby element
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czynnos$ciowy obracatl si¢ swobodnie w
Srodku miski i niczym si¢ nie blokowat.

— Mikser mozemy wyja¢ z miski dopiero
wtedy, kiedy silnik zupetnie przestanie

pracowac.
— Zawsze po zakoniczeniu czynnosci nalezy
wyjac wtyczke przewodu

przylaczeniowego z gniazdka w $cianie.

Modele miksera recznego wyposazone w
dodatkowe elementy czynnosSciowe do
siekania

Przy zamawianiu dodatkowego elementu
czynnos$ciowego do siekania nalezy podac
numer artykutu: ZB 9046.

Instrukcja obshugi

— FElement do siekania nalezy umiesci¢ w
misce przed wypelnieniem jej
sktadnikami, ktére majg by¢ posiekane.
Noze elementu siekajacego s bardzo
ostre 1 nalezy si¢ z nimi obchodzi¢ z
ogromng ostroznoscig. Nigdy nie nalezy
dotykac ostrzy, zawsze nalezy element
trzymac za gérng plastikowa ostong.

— Pokrywe nalezy zamocowaé dokfadnie
na misce.

— Ostong ruchoma nalezy usungé¢ do gory
przed zainstalowaniem miski elementu
czynnosciowego do siekania. Dopiero
teraz wilaczy¢ wtyczke przewodu
przylaczeniowego do gniazdka w Scianie i
uruchamiaé¢ wilgcznik urzadzenia
krotkimi impulsami, az do momentu
kiedy uzyskamy zadana konsystencje
siekanych sktadnikéw. Podczas pracy
nalezy trzymac miske 1 pokrywe w
mozliwie jak najstabilniejszej pozycji.

— Nigdy nie nalezy przepetnia¢ miski. Na
przykiad, jesli sieckamy ziota, mozemy
wypelni¢ ja do potowy. Przed
wypelnieniem miski sktadniki nalezy
pokroi¢ na mniej wigcej 1cm kawalki.

— Do miski nie nalezy wlewac¢ ptynéw
goracych ani tez wypetniac jej twardymi
sktadnikami, jak na przyktad kostki lodu,
gatki muszkatotowe, kasze, ziarna kawy,
suchy ryz lub przyprawy w postaci



twardej. Inne sktadniki, takie jak twarda
czekolada, lub surowe migso tez nie
nadaja si¢ do tej czynnosci.

Po zakonczeniu nalezy zawsze wyjac
wtyczke przewodu przylaczeniowego ze
Sciany przed zdjeciem pokrywy i dopiero
potem odmontowa¢ zespot napgdowy za
pomoca przycisku zwalniajacego.
Dopiero teraz mozna wyjac element
siekajacy 1 opr6zni¢ miske z posiekanej
masy .

Kiedy po pierwszym cyklu siekania
przystepujemy do nastepnego, nalezy
zawsze sprawdzi€¢ aby element siekajacy
nie byl zablokowany Zadnymi resztkami
pozywienia. Dopiero wtedy mozemy go
ponownie zamontowac i uzyc.

Konserwacja ogolna i czyszczenie

Przed przystapieniem do czyszczenia,
nalezy si¢ upewnié, ze urzadzenie
zupelnie wystyglo 1 jest wylaczone z sieci
elektrycznej.

Zanurzanie urzadzenia w wodzie i mycie
go woda jest niedozwolone i moze grozi¢
porazeniem pradem.

Do czyszczenia nie nalezy stosowac
zadnych silnych srodkéw Scierajacych i
roztworow, jak réwniez ostrych narzedzi

czyszczacych.
Obudowa urzadzenia moze by¢ przetarta
suchg gladka Sciereczka nie

pozostawiajacy strzepkow.

Ubijaki 1 wyrabiacze do ciasta mogg by¢
czyszczone Ww goracej wodzie z
dodatkiem delikatnego detergentu
Element tnacy mieszadla mozna
odkreci¢ w celu umycia. Przed
przystapieniem do odkrecania sprawdzic,
czy sworzen watka napgdowego jest
prawidlowo umieszczony w rowkach
elementu tngcego. Mozna go czyscic
odpowiednig szczoteczka. Uwaga: ostrza
sg bardzo ostre. Aby natozy¢ z powrotem
element tnacy, chwyci¢ go przez
Sciereczke 1 wsuna€ krecac w prawo.
Pokrywa elementu siekajacego moze by¢
przetarta lekko wilgotng gladka
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Sciereczka nie pozostawiajaca strzepkow
lub wymyta w delikatnym roztworze
mydia. Nalezy jednak uwazac, aby woda
nie przedostala si¢ do wnetrza
urzadzenia. Nie wolno urzadzenia
zanurza¢ w wodzie.

— Wszystkie inne koricowki moga by¢
wymyte w goracej wodzie z dodatkiem
delikatnego detergentu. Nalezy uwazac
aby woda nie przedostala si¢ do srodka
zespohu napgdowego.

Miejsce na przewod sieciowy

Po wuzywaniu urzadzenia, przewdd
przylaczeniowy moze by¢ luZzno zawinigty
wokolo tylnej cze¢sci korpusu obudowy.
Przewdd nalezy catkowicie rozwing¢ przed
ponownym uzywaniem urzadzenia.

Utylizacja
Nie nalezy wyrzucac starych lub
E zepsutych urzadzeri do domowego
kosza na Smieci, lecz oddawac je
B do specjalnych punktéw zbiorki.
Przepis na okragle ciasteczka muesli
Zmiesza¢ razem nastepujace skladniki: 340g
nasion stonecznika, 440g ptatkéw owsianych,
100g cukru, 40g czekolady w proszku, 20g
cukru waniliowego 1 500ml wody. Miksowac
przez 15 sekund, uzywajac recznego miksera
z koricowka do ubijania, na wysokich
obrotach, ustawienie 5. Pozostawi¢ ciasto na
okoto 15 minut, nastepnie znowu ubijaé
przez 15 sekund na maksymalnej predkosci
(ustawienie turbo). Uformowa¢ okragte
ciasteczka o Srednicy okoto 5 cm 1 wlozy¢ na
25 minut do piekarnika rozgrzanego do

temp. 180°C, wsuwajac blache na srodkowa
potke.

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwdch lat
od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowiazuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt



zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdZniej odestany przez sklep do
serwisu  centralnego w  Opolu,
prowadzonego przez firme¢ Serv- Serwis Sp.z
0.0. Aby gwarancja zachowala waznos¢,
urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie z
instrukcjg 1 nie moze by¢ modyfikowane,
naprawiane lub w jakikolwiek spos6b
naruszane przez nieupowazniong do tego
osobe, ani tez uszkodzone w wyniku
nieprawidtowego uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementéw tatwo tlukacych sie,
jak szklo, elementy ceramiczne, zaréwki itd.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujacymi przepisami, ktore dotyczg
zakupu przedmiotéw uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziala¢ prawidlowo 1
musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac 1 dotgczy¢ imie, nazwisko 1 adres
nadawcy oraz przyczyne odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dotgczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowa.
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UELWUEVES OOUATIXES, LOONTNQLES 1)
OLOVONTIRES LRAVOTNTES, 1] OITO GTOUO
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#AELOTE TO WEEQ KO OLPYOTE TN CUOKEVY] VOL
KQUWOEL.

PuOuioeig dvoxomtyy

To wiEep elvar eE0TMOUEVO e EVOL DLIKOTTTY
TOAMOTTAWV PaOuidmv:

Eivou dtobéotueg oL axorovbes pubuioels:

H ovoxeun etvar ofinot)
TToAV youmAr) tayvTnTa
XopmAr toyvTTa
Meoaia ToyuTnTo
Meoaia ToyuTnTo
Yymin togitno

NhERWN=O

Puluiceig droxomen Yo Aertovgyio nikeo
XE1Q05

‘Otav avouyvUuete eAo@od xal vyQd
utynoto M 0tov mooobétete didpooa
ovoTaTIHd, B0l TTQETEL VOL YONOWOTTOLELTE TIC
Babuideg 1 now 2. T avaxrdtepo xal
CUnmuo, YOMNOLUOTOLEITE ROAVTEQA TLS
Babuwides 3,4 nou 5.

® [a Pagud Coun, meémer

yonowosotette T faduida 5.

VAo

A&rtovgyio TovpuITo

[TpémeL va. ¥ONOWOTTOLETE TN UEYOAVTEQT
OUVAT TOYVTNTO TOTWOVTOS TO XKOVWUTTL
Aertovgylog ToVEUTTO, OVEEAQTNTAL OITO TN
Bobuida TayvTNTOS TOU €)YEL ETUAEYEL.

A&artovgyio (EeQ YE100g

TCevizég Thnoogogies

—  XQNOWOTTO|0TE €VaL WTOA 0EXETA Badv
ovAaloyo Ue TNV TOCOTNTO TWV
VAMROV/OVOTOTLROV.



— Mumogeite vo  XQONOLULOTOLOETE
OTTOLOONTTOTE WITOA, OTEOYYUAO SOYED 1)
YUAAVO OXEVOG, UE TNV TTEoUT00eoT) OTL
elvou avOexTnd 0to YOAQoWo %o OTL TO.

eEapTniuata WITOQOVV vao.
TIEQLOTQEPOVTUL UECCL OE CUTO EAEVOEQL.
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TO. EEAQTNUOTA UECO 0TO OYELD TTOV
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OLOKOTTTY) KO CLVOLETE T CUOXEL).
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VO OLOKOYETE T AELTOVQYIO, KAELOTE TO
STy LY Byddete ta. eEaQTUATOL
TNG CUOKELT|S ATtd TO ULYULOL

EEagruinoro pnigng

T ehapQAL »ow VYQGL LLYUOLTOL OTHG RQEUES,
TOVQEG, UAQEYRA 1) %EEUO CVYOU,
tomobeTnoTe TO €va N %ol T OVO
YTUITTNOLOL UECCL OTOL ELOHA, CLVOLYULOLTOL OTO
1OTW UEQOS TOU UIEEQ %L OTQWETE T
oA TTEOS TO EMAVMD WUEYQOL VO
0O0POMOOVY OTNV OWOoTH OEoM).

EEagriuora Shung

lNo voa Cuuwoete, mEémer  va
yonoworomoete to. eEapmuorta g Luune.
To eEqoTnua Ue TOV eVIao OLOKO TTQETEL VAL
ELOCLYETOU OTT) UEYOAVTEQY) EWOAY] OTTY).

Amepmhoxn eEapTnuatov

Ta eEapmuara wEng M Loung amoommvrow
QUTOUATWS OTAV TLECETE TO AOVWITL
OTTEUTTAOANG.

Movtého niEeo yeL00c ne mE060eTO
5ot MThEveeQ

Av €yete eva Hovtého WiEeo yeoOs Ywolg
eEAQTNUOL, UWTOQELTE VO TO TTAQOYYEIAETE
oo TNV TOWXIALG EEQQTNUATWV WO
ovapEQOVTAS Tov oo eEaptruatog ZB
9045.
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JOYELO UE VYMAC TOLYDUOLTO KO ETTLTTEO
aom eivou To xohUTEQO.

— QOMOTE TO ATOOTIWUEVO HOAVUUOL TTQOG
TOL ETTAVD %o TOTTOOETNOTE TO EEAQTNUL
UTTAEVTEQ.

— QOnote 10 eEAQTNUO. WTAEVTEQ TTQOG T
ROTO UECO OTO VMXA TOV UTTOA TTQLV
EVEQYOITOOETE T UOVADO. ZEXIVIOTE

UE YOUNAY TOYUTITOL.
® & ueound povtého, to eEdQTnUO
WITAEVIEQ ~ WITOQEL VO ELval

AATAOKEVAOUEVO OLTTO TTAAOTIXO. A€V
mpemel va, Bubilete téTola eEqpTUATOL
o€ Ceotd veQo.

— BefoawwBeite 0tL | LOVAdQ WITOQEL VL
TEQLOTQOUPEL EAEVOEQOL LECO OTO WITOA
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Aartovgyia

— TTpooopuoote T AeTtido TEUOLOUOV OTO
WITOA TTQLV TO YEULOETE UE TOL €LON TTOV
Oéhete vo Tepayioete. Xoewoletan TOA
UEYAAN TTQOOOYN]: OL AETTLOES elval TTOA
rnoreéc. ‘Otav Tig YewlleoTe, ®oatdte
TIG TTAVTOL OITO TO ETTAV( TTQOOTOTEVTIHO
TAOLOTIRO KAAVUULCL.
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OTO UWITOA.

— QONOTE TO ATOOTIWUEVO HOAVUUOL TTQOG
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ROITTAKL HOL TO WITON TTQETTEL VAL ELVOLL
0Ta0EQA RO AUTPAANDG HAELOUEVQL.

— Amoevyete vo. yeuilete viregPolnd To
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ITowv yeuioer To wiok, Oa mEEmEL va
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7 ovg 1 meguou ex.
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ROANOVG HOPE, QUL 1) IO ood. AANL
eL0N €MONG OTTMWS COXOAATA 1] WUO
®QEOC  ELVOL  axaTAAMNAC  YLo
eneEegyooioL.

— Merta v enegepyaoia, Pydlete mavta
TN OVOXEVN Ao TNV mElla oL
AQOLQECETE  TO  NOTAKL  HOL
OTTOOUVOEOETE TO WEEQ YEWOG TIECOVTAG
TO ®OVUTTL ataopdions. Twea wrogelte
VoL FYOAETE TOL ETTEEEQYOLOUEVOL UMMHAL HOW
™ AeTidoL.

— 'Otav eneEepyaleote nou Al VRO
UETCL TOV TTQMWTO ®U®AO, VO, BePoumveote
oTL 1 vrtodoy1| g Aemidag oto Padog
TOV WToh elval roOaen xal Oev €xel
ROTOAOLTTO. OO TQOWES TTOLV TNV
ETTOVALOUVOEOETE.

Cevizn) qoovtida »on 2a00oiopnog

® I[lowv xobogioete TN ovOoXRELT,

PeParwOeite OTL TNV ExETE Pydihel atod

TNV TTOICA HOw OTL EXEL HQUWOEL EVTEANG,.

T vo upv taBete nhextgominEia, uy

YONOLUOTOLELTE TOTE VEQO oL un

foutare mote T) CVGHEVY] 0TO VEQO.

Mn yonowomoteite diaffemmnd, dOuvatd

droAvpato ®o0oQLoNov, ROPTEQA 1)

OUYUNQCL CLVTIXEIUEVD, YLOL TOV XAOOQLOUO.

— To eEmTeQIHO WITOQEL VO OXOVTILOTEL [UE
Eva ehopEd PoeYUEVO AVl XWELg
Y VOUOL.

—  Mumogette vo. xafoioete T eE0QTuoTa.
WENG »ouw o eEapmuarta Coung we Ceotod
VEQO %Ol EVOL EAAPOV OLTTOQQUITCLVTLXO.

— Mumnooeite va EefLdmoete ™) povada
AeTOWV TOV EE0QTNUATOS WTAEVTEQ YLOL
va v xobagioete. TIgwv TtV
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OPOLQEDETE, PePaumbelte OTL 1) TTEQOVN
0dMyNong otov agova €dpdlel omOTA
OTNV AVTLOTOLYY €00YN 0T LOvada
Aemtidwv. Mmogeite va xabogloete ™)
uovado pue uo ®ratdhAnin fovetoa.
IMpocoyn: Ot hemideg eivar eEQETIRA
oyunees. T va tortobetnoete Eava )
UOVA0., XQOTNOTE T UE EVOL XATAAANAO
mavi  xor  Pdwote v Eava
deELOOTOOPL.

—  To nostdnt Tov EE0QTIUTOS TEUAYIOUOU
WITOQEL VO ®0OQLOTEL UE EVOL EAALPQA
Poeyuevo mavi xmolg xvoudL oL Eva
APV auroQEUITavVTIXO. [l va unv
TEQAOEL VEQO OTO E0MTEQLXO, UNV TO
Poutdte 0Tto VeQO.

— 'Olo. Ta AL EE0QTNUATO. LTTOQOVY VL
ro0apifovtal ue Ceotd veQod na €va
ehapV omogumavtind. Poovrilete va
Pefoumveote Ot dev €xeL wrteL vepod Ao
mavew oto afova  xivnong Ttovu
€E0QTNUATOS UTTAEVTEQ.

X00og pUA0ENS ®ohmdiov

Meta t™) %0101, uToQeite va TuAigete
YOAOQA TO NAEXTOLXO KOAMOLO OTO TTLOW
uéQog tou megPAnuatos. Befoawwbeite vo
EeTtuhiEete evtelms TO NAEXTOIXO ROAMOLO
IOV (ONOYOTTO|OETE T OVOXELY EQLvAL.

Anogowm
: % : Mnv amogpintete TIg mAMES 1)

EMATTOUATIRES OVOREVES WOLL UE

TOL OLXLOKCGL QTTOQQIUUOTA 060G, Not
BN 1 amogolmtete pwévo upéow
OMUOOLY ONUEIY CVAAOYTC.

TUVTOYN] YL0 UTLOXOTO UE WOVOAL
(0TEOYYVAG ®OVAOVEGXLY)

AvouiEte poll Tor anolovbo vimd: 340 yo.
nAdomogot, 440 vo. vigddeg Powung, 100
v0. Tayoon, 40 yo. oxovn coxohatag, 20 Yo.
Bavido xow 500 ml ved. AvopiEte ya 15
devtepoOlemta ue 1 Ponbela TwV
YTUTTNTNOLOV TOU WEEQ YEWQOS 0TI QUOON
5 vymng taxvTnTas. Agnote T Cuun
omivipTn yLow stepitou 15 Aerttd. Zuveyiote va
OVOULYVUETE V1oL axouo 15 devtepolemta



0TI UEYLOT ToYUTNTO. (QUOWON TOVEUTTO).
IThaote ) Toun 0e OTEOYYUAD UTILOROTOL UE
OLUETQO TTEQUITOV 5 EXUTOOTA XL YPNOTE TOL
WITLOXOTO, YLo. TTEQLTOV 25 Aemtd Of
mpobeguaouévo povgvo otovg 180°C, pe to
TOPlL TOTOOETNUEVO OTO %EVTQO TOV
(POVQVOU.

Eyyimon

To TEOIOV AUTO ELVOL EYYUNUEVO YL Uik
1eQLod0 dVO ETOV ATO TNV NUEQA TNG
OLYOQULS VIO ENOTTOUOTOL OTOL VKO HOL TV
raTooxeLV) Tov. H gyyimon woyver ov xou
UOVO OV 1 CUOXEVY YONOLUOTOLNOEL
OVUPVA UE TLG OONYLES YONOEWS KL
epooov dev  €xeL TEomomolnOel 1)
ETUOXEVOAOTEL OTTO U1 ELOEVUEVOL (ITOUOL 1)
€V €YEL XATAOTQUPEL EEALTLOG RARNG
yonons. H magovoa eyyimon dev emmpedlel
TO. VOUOOETNUEVOL OXALMUATA OOG, OVTE
OTTOLOONTTOTE VOULUO OLXOULMUO EYXETE MG
RATOAVOADTNG CUUPOVO UE TNV LOYVOVOO
eOvixn vouoOeoia mov SLETEL TV 0yoQd
oyadwmv.

H eyyimon avtn dev vaAOTTEL UOLKES
@00pEc ovte T EVOQOAVOTA WEQN TNG
OVOXEVNG.
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) PyuaHoit Mukcep

YBaxaeMblii NOKyNATeIb!
[lepen ncnonb30BaHMEM 3TOTO U3ICIMS
BHMMATEJILHO MPOUNTANTE 3TU YKA3aHUSI.

IoaxmoyeHue K ceTH

HanpsixeHue B ceTU  OOJKHO
COOTBETCTBOBATH HaIpPSIKEHUIO,
YKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOI TaOJIMuKe.
JdaHHOe u3Aeane  COOTBETCTBYET
TpeOOBAaHUSIM AUPEKTUB, 00s13aTEJIbHBIX
JUISI TIOJTyJEHHsI TIpaBa Ha MCIOJIb30BaHUE
MapkupoBku CE.

YCIpoiCcTBO

ITnactMaccoBbIii KOPITYC C pyYKOM
Tabymuka ¢ yKazaHMEM HallpsDKEHMS
[IHyp muraHus
MHOrono3uIMOHHbIA
repexsnoyaTesb

TypbocTyneHb

KHorka 1151 BEITATIKMBAaHUST HACAA0K
2 HacaaKu1-B30UBAIKU

2 HacagK1-MECUJIKHA

MecTo 1151 HAMOTKA
3JIEKTPUYECKOro MpoBOJIa

Kppika

KHomnka 1151 oTcoequHeHns Hacaaku

BN

oI

10.
I1.

Moaens pyyHoro Mukcepa ¢
JIONOHHTEIbHOM CTEePXKHEBOH
HACAAKOM

12. CrepxHeBast Hacagka

13. Hoxmu

14. ITpuBomHOi1 ITURT

Mozaenb pyyHoro Mukcepa ¢
JIOTIOJIHATE/ILHOM HACAIKOM-
M3MeJIbYHTEeIeM

15. Yama

16. Hoxu n3menpumnrens

17. Kpbiuxka (3akperuieHHasi CBOOOIHO)
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IpaBiIa TEXHNKH 0€30IACHOCTH

@ OTOT NpubOp HE MpeaHa3HAYEH IS
KUCIIOJb30BaHUs 0€3 IIpUCMOTpa
JuuamMu  (BKJIO4Yass JIeTeil) ¢
OrpaHMYEHHBIMU (PU3NYECKUMU,
CEHCOPHBIMM MJIM YMCTBEHHBIMU
CIIOCOOHOCTSIMM, a TaKxKe JIMLIAMU, HE
00J1a1aI0IIMMU TOCTATOYHBIM OIBITOM
U YMEHMeM, T0Ka JIMLO, OTBevarollee
3a MX 0€30MaCHOCTb, HE OOYUYMT MX
00OpalllEHNIO C JAHHBIM PUOOPOM.

He ocrasnsiite nereii 6e3 npucMmorpa,
yTOOBl OHM HE€ HadajJud UrpaTh C
pUOOPOM.

Ipeaynpexaenue. JlepxuTte
YIIaKOBOYHbIE MaTepuaibl B
HEeNOCTYNHOM [JIs JeTeil MecTe.
PebeHoK MOXeT HaaeThb MaKeT Ha
TOJIOBY M 3aI0XHYThCSI!

Ilepen BKIOYEHMEM 3JIEKTPOIIPHUOOpA
caenyeTr yoeauThCsd B OTCYTCTBUU
MOBPEXACHUI KaK Ha OCHOBHOM
YCTPOMCTBE, TaK U HA YCTAHOBJIEHHOM
Hacagke. Ecim Bbl poHsUIM mpuOOp
Ha TBEPAYI IMOBEPXHOCTb, €ro He
ciaemyeT OOJIbIIE MCITONIb30BaTh: JIAXE
HEBUAUMOE ITOBPEXICHUE MOXET
OTpPULIATEJIbHO  CKa3aTbCsd  Ha
SKCILJIyaTallMOHHOM 0€30MacHOCTHU
npudopa.

IMocie mpuMeHeHHs 00A3aTEIbHO
BbIKJIOYANMTE npuoop |
BbIHMMAMTE BIWIKY M3 PO3€TKH, A
TAKKe:

- NPH JIIO00I HemoJaAKe |

- BO BpeMs YHMCTKH.

Ilepen ycTaHOBKOI, 3aMEHOIM,
OTCOCIMHEHUEM MU YUCTKOM
HacaJoK WJIM HOXell HeoO0XOaUMO
BBIKJTIOUUTh TTPUOOP M BBIHYTH BUWJIKY
U3 PO3ETKMU.

Hoxu Muxkcepa u Hacaaku-
U3MEJIBYUTENII OYEHb  OCTpBHIE.
Cobmogaiite 0co0yl0 OCTOPOXHOCTb
npu oOpalleHWM C TaKuMU
YCTPOMCTBAMMU.

ITocne BbBIK/IIOYCHU A BCCraa



JTOXUIAUTECh MOJHOM OCTAHOBKMU
nsurartens. He mnpukacaitech K
JBVDKYILIMCST YacCTSIM.

He nmonyckaiiTe mpUKOCHOBEHMUS
npubopa MUAM LIHypa NMUTAHUSI K
ropsiyuM  TOBEPXHOCTSIM  WJIU
HMCTOYHMKAM TeIuIa.

IIpy mn3BIECUEHUN BUJIKU U3 CTEHHOM
PO3E€TKM HUKOTJa HE TSIHUTE 3a
MPOBO/I, BCEI/Ia 3a CaMy BUJIKY.
HMcnonb3yiiTe nprubop TOJABKO €
COOTBETCTBYIOLIMMU HACATKAMMU.

IIpn ucnonas3oBaHUM Hpudopa co
CTEPXHEBOM HACAAKOW WM C
HacagKo- U3MEJbUYMTEIEM, BCEria
MPOBEPSTE, YTOOBI KpHhILIKa ObLIa
MOJHOCTBIO 3aKpPhITA.

Bo Bpems1 paboThl HEe MpuUKacalTech K
MOABVDKHBIM YACTSIM.

IIpn npuMeHEHUU CTEepKHEBOU
HacaJIku npubop JOJIXXKEeH
yCTaHaBJIMBaThCd Ha  TBEpIAOU
TTOBEPXHOCTH.

M3rotoBuTeIb HE HECET HUKAKOU
OTBETCTBEHHOCTU 3a ITOBPEXICHUE,
BbI3BAHHOE HeINpaBUJIbHOM
SKCIUTyaTallMell WM HapylleHUEeM
HACTOSILMX YKA3aHUM.

DTO yCTPOUCTBO NpeaHA3HAYECHO
WCKJIIOUYUTEAbHO JJII JOMAIIHEro
NpUMEHEHUSI U  HE  JOJIKHO
HUCIIOJb30BATHCS B KOMMEPUYECKUX
LIETISIX.

B coorBercTBUM ¢ TpeOOBaHUSIMU
MPaBUI TEXHUKU OE30MACHOCTU U IS
UCKJIIOUECHUS BO3MOXHOTO
TpaBMaTu3Ma PEMOHT
BJIEKTPONPUOOPOB, BKIIIOUYASI U 3aMEHY
HIHypa NUTaHUs, JOJIXKEeH
mpoMuW3BOIUTTDHC 4
KBAIM(PULIMPOBAHHBIM TI€PCOHATIOM.
Ecmi HeoOGxomyMm peMOHT, HallpaBbTe,
TOXAIYyHCTa, JIEKTPONPUOOP B OIHY
W3 HalllMX CEpBUCHBIX CIIYKO. Anpeca
yKa3aHbl B TIPWJIOXKEHUU K JAHHOMY
PYKOBOJCTBY.
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Ilepen nepBbIM BKIIKOYECHHEM

Ilepen BkMOYeHMEM mpuOOpa B MEPBLIA
pa3, TLIATEJIbBHO OYMCTUTE BCE ChEMHBIC
YacTH, KaK OIMcaHo B pasnene Oommee

OOCIyKMBAHME H YHMCTKA.

KpaTkoBpeMeHHbIi peXXuM PadoThI
[Tpubop paccuntan Ha OOPaOOTKY MUILU
B  JOMallHUX  YycjoBusx. Ilpwu
KCIIO0/Ib30BaHUM YpoBHel ckopocty 1 - 5
MMKCEP He JOJLKeH paborarh Oosee 10
MUH noapsia. [Ipu ucronb3oBaHUMU B
pexuMe TypOO MUKCEp HE€ IOJIKEH
paborarb 6onee 30 cexk noapsia. Ilocie
5TOTO BBIKJIKUYWUTE MUKCEP M OalTe
MOTOPY OCTBITb.

TonoxeHusa nepexnoyareisa

Muxkcep cHa0X€H MHOIOINO3ULIMOHHBIM
MEePEKITIOYATEIIEM.

MoXHO BBIOMpPaTh M3 CIEAYIOLIUX
TIOJIOXKEHUIA:

ITpuGop BBIKIIOYEH
Masiasi CKOPOCTb
Masiasi CKOPOCTb
CPEIHSISI CKOPOCTh
CPEIHSISI CKOPOCTh
BBICOKAs1 CKOPOCTb.

NAaWN=D

IMonoXeHHA mepeKJoYaTeas NJada
PadOTHI B peXUME CMEIIMBAHNA

Jia mosydeHUsT JETKUX U KUIKUX
cMecell WJIM NpU IMepeMellnBaHUU
KaKUX-JIM00 MHTPEIVEHTOB MCIIONB3YITE
nojoxenus: 1 u 2.

JIta mepeMelBaHus WM 3aMeILVBaHUS
TECTa MCHOJB3YITe TojioxXeHud 3, 4 Wi

5.

® /[1ga kpyTroro TecTra  Bceraa
WCMOJIb3YUTE MOJIOXKEHUE 5.

PexuM Typoo

[Ipy HaxaTny KHONKM TypOO MOXXHO
KCMOJIb30BaTh MPUOOP Ha MAaKCUMAJIbHOMN
CKOPOCTH, HE3aBUCUMO OT CKOPOCTH,
YCTAHOBJICHHOM TIEPEKITIOYATESIEM.



Padora B pexnme cCMeIMBAHIA

O0man mmdopmanus

- B 3aBUCMMOCTM OT KOJUYECTBa
WHIPEIUEHTOB HUCIIOJIb3yIUTE
JOCTAaTOYHO [TYOOKYIO Yallly.

— MoOXHO MCHoIb30BaTh JIOOYIO Yailly,
KPYIJIyl0 €MKOCTb WIM CTaKaH, IIpu
YCJIOBUM, UTO OHM YCTOMYMBBHI K
LlaparnHaM 1 HacaJky B HUX MOTYT
BpAaIaThCSI COBEPILIEHHO CBOOOIHO.

— Ilocne yctaHOBKM IpUCIIOCOOJEHUMN
BO3bMUTE MHUKCEpP B PYKY U BCTaBBLTE
€ro B yYallly C MHIPeIUEeHTAMU.

— BxutouuTe yCcTpOMCTBO OOJBIIUM
MAJTBLIEM.

— Ilocne oxkoHyaHus pabOTHI WIM MPU
HEOOXOIMMOCTU IIpepBaTh paboTy
CHayajia BBIKJIIOYMTE MUKCEP, IIPEXIIe
YEM BbIHYTb HACaIKy M3 CMECHU.

B30ouBAIKHI

JI1sT Takux JIETKMX CMeCEel KaK KpEMBbl,
KapTo(deJbHOEC WJIU JAPYroe Ipe,
SIMYHBIA OEJIOK WM CJIVMBKM YCTAaHOBUTE
OIHY WX 00¢ B30MBAJIKMA B OTBEPCTUS B
HIDKHEN 4acTh MMKcepa U OCTOPOKHO
nogaiTe MX BIIEped, IMOKAa OHU HE
BCTaHyT Ha MECTO.

Mecwixku pjia TecTa

JIist 3aMeca Tecta MCITOIb3yTe MECHIKI
JUIs TecTa. Mecwika ¢ TUIEYMKOM J0JDKHA
BCTABJISATLCS B OOJIbIIIEE OTBEPCTHE.

BhITAIKMBAaHME HACAAOK

B30uBanku mjim MecUuJIKU AJIg TecTa
aBTOMATMYECKU BBITAJTKUBAIOTCS IIpU
HaXXKaTUU KHOIIKU.

Moaean pyyHoro MHuKcepa ¢
JAONMOJHHTEJIbHOM CTEepPXHEBOH
HACAAKOM

Eciu y Bac pyuyHoit Mukcep 06e3
CTepP>XKHEBOM Hacaaku, Bbl MOXETE ee
3aKazartb, yKazaB apTukyJy ZB 9045.
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PabGora

- Bcerna MpUMEHSIUTE
COOTBETCTBYIOILYIO €MKOCTb. Jlyuiie
BCEro IOAXOOUT BBICOKASI €MKOCTh C
TUTOCKUM JTHOM.

— IlopmaiiTe BHepen CKOJB3SIIYIO
KPBIIIKY M BCTaBbTE€ CTEP>KHEBYIO
Hacajky.

— Ilepen BkIlOYeHHMEM TIpubOOpa

OMNYCTUTE CTEPXHEBYK HacalaKy B

WHTPEOUEHTBI, MOMEILCHHbIE B Yallly.

Haunute paboTy Ha Majioli CKOPOCTH.

Y HEeKOTOphIX MOIEJEN MHUKcCEpa

HAaCaIK1! MOTYT ObITb M3IOTOBJIEHBI U3

IUIacTUKa. Takue Hacaaku He CIeIyeT

MOIPYKaTh B TOPSTYYIO BOMY.

— YOeautech B TOM, 4YTO Hacagka
BpalllaeTCs B 4Yalle COBEPLICHHO
CBOOOJIHO.

— Ilocne BBIKIIOYEHUS HTOXIUTECH

MOJHOM OCTaHOBKHA
QIICKTPOABUTIATCIIA, IIPCXKIAC UYCM
HN3BJICYD HacaaKy us3 cMECH
MHIPCANCHTOB.

— 3aKkoHYMB PabOTy, BbIHBTE BWIKY U3
PO3ETKH.

Moaean pyyHoro MuKcepa ¢
AOMOJHATEIbHOM HACAAKOM-
M3MeIbYMTeIeM

IIpu 3aka3ze HacaaKu-U3MEIbYUTEIIS
YKaXXuTe, moxanyicra, aptukya ZB
9046.

PaGora

— Onyctute HacagKy-U3MeEJIbYUTEb B
yairy, IOCJ€ YEro IOJIOXKUTE B HEe
WHTPEAUEHTHI 1JISI U3MEJIbYCHUSI.
CobmonaiiTe 0CTOPOXKHOCTD: HOXU
oueHb ocTpbie. [Ipu obpamieHUn c
HOXaMHu Bcerja IepXHUTe HUX 3a
BepXHeE 3allUMTHOE IJIaCTUKOBOE
MOKPHITHE.

— IInoTHO HamEHBTE KPBIIIKY Ha Yaly.

— TlopaiiTe KpbIIIKy HA MUKCEPE BBEPX
Y BCTaBBTE€ HACANKY B KPBIILKY YAIlIM.

— Crapaiitech He MEPENOJHSATh Yally.



CBexeil 3eJieHbl0 M NMOJ0OHBIMU
MPOAYKTAaMU €€ MOKHO 3arloJIHSITh
TOJIbKO HaroynioBuHy. Ilepen tem, Kak
MOJIOXKUTH MPOAYKTHI B 4Yallly, UX
HYKHO Hape3aTb KycOYKaMu
pa3MepoM NpUMEPHO 10 1 cM.

— He HanmonHgiiTe yaily ropssyuMu
KUJKOCTSIMU M HE H3MeJb4yauTe
TAKHE TBEPAbIE MPOAYKTBI KakK
KyOUKM JbJa, MYCKaTHBIA oOpex,
TBEpIOE 3epHO, 3epHa Kode, pUC Wi
crietiy. Hekotopbie Ipyrue miieBbie
MPOAYKTHI, TaKWE KaK IIOKOJaa WIn
ChIpO€ MSICO TaKKe He TOHSITCS IS
repepaboTKU.

— Ilo okoHyaHul paboThl Bcerga
BbIHUMAKWTE BUJIKY M3 PO3ETKU MEPEL
TEM, KaK CHSTb KpBIIIKY U
OTCOCAUHUThL MPUBOJ TTOCPEICTBOM
HaKaTusl KHOMKU JJISI OTCOSAMHEHMSI.
ITocne »TOro MOXHO BBIHYTH
00paboTaHHYIO MUILY U HOXEBOM
OJIOK.

— Ilepen TeMm, Kak NPUCTYIIUTh K
nepeHangagke YCTpOMCTBa MoOCIe
IEPBOTO LIMKJIA AJS OaJIbHEUILIEH
00paboOTKM MNUIIM, YOeOUTECh B TOM,
YyTO B IIPUEMHOM pe3epByape s
HOXEBOro 0JioKa Ha JIHE Yallu HeT
OCTATKOB TIUIIIN.

VX041 ¥ YHCTKA JIEKTPOonpuoopa

® [lepen TeM Kak NPUCTYNUTH K YMCTKE

MpruOOpa, OTKIIIOYUTE €r0 OT CETU U

JATe eMy TIOJTHOCTBIO OCTHITh.

Bo m30exaHHe mnoOpaxeHHsAa

IJEKTPMYECKHM TOKOM HE MOHTe

YCTPOMCTBO BOAOM H He

NMOIPYZKAMTE €ro B BOMY.

He npumensiite a1  4YUCTKHU

npudbopa abpa3MBHBIC BeEIIECTBA,

CUJILHOJIEMCTBYIOIINE  MOIOIIME

CpeacTBa, a TakKXke KakKue-JIubo

OCTpBIE TIPEIMETHI.

— Jlng mpegoTBpallleHUs MOpakeHUsI
BJICKTPUYECKMM TOKOM HE CJeAyeT
MBITh TIPUOOP BOAOW WJIM ITOTPYKaTh
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€ro B BOIY.

— B30uMBaJIKM Y1 MECWIKU MOXHO MBbITh
B ropsiueil Boae ¢ IMpUMEHEHUEM
¢1a00ro MOIOILIETO CPECTBA.

— Jlng 4uCTKM HOXEBOM  OJIOK
CTEpP>KHEBOI HAcCaaKyd MOXHO CHSITb.
Ilepen cHATMEM HOXEBOro 0JioKa
yoenuTech, YTO IITU(MT NPUBOIHOIO
Bajla CTEP>KHEBOM HACAIKX MPaBUJILHO
CTOMT B BbIEMKE Ha HOXEBOM OJIOKE.
HoxeBoii 610K MOXHO YMCTUTH
HNOAXOAAIIEU IJII 3TOTO IIETKOM.
Co0moxaiiTe OCTOPOXKHOCTD!
JIe3Bus1 HOXeBOro 0OJIoOKa OYEHb
octpble. UTOOBI TOCTaBUTHL HOXKEBOM
0JIOK Ha MECTO, 3aXBaTUTE €ro 4yepes
KYCOK TTOOXOAMILEH IJIsI 3TOr0 TKAHU
1 BBUHTUTE OOpaTHO, MOBEPHYB IIO
YaCOBOM CTPEJIKE.

— KpbiliKky HacagkKu-m3Meab4yuTenas
MOXHO NpoTepeTh cjerka
YBII&XKHEHHOI O€3BOPCOBOI TKAHBIO C
NMpUMEHEHHUEM MSITKOTO MOIOIIETo
CpeacTBa. YT100HBI n3oexaThb
rornagaHus Boabl BHYTPb Ipudopa, He
TIOrpy>kaiTe €ero B BOAY.

— Bce apyrue Hacagku MOXHO MBbITh
ropstueii BOOOM ¢ MSATKMM MOIOIIUM
cpeactBoM. Cienute 3a TeM, 4TOOBI
BOJIA HE TIONaaajia Ha IIPYUBOAHONM Ball

CBEpXY.

XpaHeHMe IHYPA NMHATAHMA

[Tocne mpuMeHeHUsI, HaMOTaliTe, He
HATSITUBasi, IIHYp MUTAaHMUSI Ha 3aIHIOIO
yacTb Kopmyca npubopa. Ilpwu
MoCJeAyIoeM ITpUMeHeHU npubdopa
cleauTe 3a TeM, YTOOBI IIHYp MUTaHMS
ObUI MOJHOCTBIO pa3MOTaH.

YTwmsanys
He BbiOpachiBaiiTe cTapbie WU
K HEUCIPABHBIE 3JICKTPONPUOOPHI
NN  OrHocHTe MX HA MYHKTHI IS

BMECTE C OBITOBBIM MYCOPOM.
cOopa crieLaJIbHOrO Mycopa.



Peunent npuroroB/icHUs NeYeHb-
MIOCIH

CMewaiiTe cienyrolyie WHIPEAUECHTHI:
340 r ceMsH mopacoJiHeuHuka, 440 r
oBcsIHbIX xjomnbeB, 100 r caxapa, 40 r
1IoKoaaHOK myapbl, 20 T BaHUJIBLHOTO
caxapa 1 500 mu Bombl. Ilepemeraiite B
TeyeHue 15 CceKyH, MCHOJb3ys HaCaaKu
MUKcCepa i1 B30MBaHUSI IIPU YCTaBKe
CKOpOCTH 5. Bbiaep:kute TeCTO B TeUeHUE
MPUMEPHO 15 MUHYT, 3aTeM IIPOIOJIKUATE
B30MBaHME €LIE B TeyeHME 15 ceKyHa Ha
MakKCHUMaJIbHOM MOIIHOCTU (yCTaBKa
«1yp60»). ChopmyiiTe U3 TecTa Kpyrjioe
MeYeHbe OUAMETPOM MHPUMEPHO 5 CM U
BBbIIIEKATe B IYXOBKE, Pa3orpeToil g0
180°C, B TeyeHue 25 MHUHYT, ITOMECTUB
MPOTHUBEHDb B CPEIHEE TTOJIOXKEHMUE.

Tapanmua

I'apaHTuiiHbIA CPOK HaA TIPUOOPHI (PUPMBI
"Severin" - 2 roga co aHs UX npogaxu. B
T€YEHHE 3TOr0 BpeMEHU Mbl OeCILIaTHO
YCTpaHUM Bce Ae(eKTbl, BO3HUKIINE B
pe3yJibTaTe MPOM3BOJICTBEHHOIo Opaka
WA TNPUMEHEHUSI HeKayeCTBEHHBIX
MaTepualiosB. l'apanTusa HE
pacrnpocTpaHsieTcsl Ha  Oe(eKTHI,
BO3HUKIIME WU3-32 HECOOJIOACHUS
PYKOBOJICTBA MO 3KCIUIyaTalluu, rpyooro
oOpaleHusT ¢ mpubOpoM, a Takke Ha
ObIoIIMECS (CTEeKJISHHBIE u
Kepamuieckue) Jactd. JlaHHasg rapaHTust
He HapyllaeT BalllMX 3aKOHHBIX MpaB, a
TAKKe JIIOObIX IPYTUX MpaB MOTPeOUTEs,
YCTAHOBJICHHBIX HallMOHaJbHBIM
3aKOHOJATEJIbCTBOM, PETyJIUPYIOIIUM
OTHOIIIEHHUSI, BO3HUKAIOLINE MEXIY
MOTPeOUTEASIMU U TIPOJABLIAMU IIPU
npoaaxe TOBapoOB. l'apanTus
aHHYJIUPYETCH, ecIn npuodop
PEMOHTUPOBAJICS HE B YKa3aHHBIX HaMU
MMyHKTaX CEpBUCHOIO OOCTyKMBaHMS. Bbl
MOXETe MO TOUYTe OTIPABUTHL IIPUOOP C
rnepevyHeM HeuCcHpaBHOCTEM u
TIPUWIOXKEHHBIM KAaCCOBBbIM YEKOM Ha Halll
OMvXaMmuii  NyHKT CEPBUCHOTO
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o0CIy>XMBaHUSI. Kakue-n1160
JOTIOJIHUTEJIbHbIE TapaHTUM MpojaaBlia
3aBOJIOM-M3TrOTOBUTEIEM He
MPUHAMAIOTCSI.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-apres-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servico

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjinstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obslugi klientow
Szerviz

Kevrowo oéofig

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/71 54 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.o
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: + 35932275 617,275 614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol. s r.0.
Zihobce 137

CZ 342 01 Susice
Tel.: + 376 597 197
Fax: + 376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus
Tel.: 024/633133

Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 654 3000

Tartu: CENTRALSERVICE,
Aleksandri 6, tel: 7 344 299,

7 344 337,56 697 843

Piarnu: CENTRALSERVICE,
Riia mnt. 64, tel: 44 25 175
Narva: CENTRALSERVICE,
Tallinna 6A, tel: 35 60 708
Haapsalu: Teco KM OU,
Jalaka 1A, tel: 47 56 900
Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240 515

Viljandi: Aaber OU,

Vabaduse pl. 4, tel: 43 33 802
Kuressaare: Toomas Teder FIE,
Pikk 1B, tel: 45 55 978

Kéiina: Ilmar Pauk Elektroonika
FIE, Mie2S,

tel: 46 36 379, 51 87 444

Espana

Severin Electrodom. Espafia S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4,
1°E.

45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel: 92551 3405

Fax: 925541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es
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France

SEVERIN France Sarl
4, rue de Thal

B.P.38

67211 Obernai Cedex
Tél. 03 88476208
Fax 0388476209

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece

Tel.: 0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO.
LTD.

No. 668, 7th. Floor
Bahar Tower

Ave. South Bahar
TEHRAN - IRAN
Tel. : 009821 - 77616767
Fax : 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
WWww.Iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648

Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &

Gabrini C.S.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,

I- 16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 11 02 - 01041 86 09

Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

F.A. Kettaneh

P.O. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642

e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.
501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga,
Yongdeungpo-Gu

Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: + 371 7279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building,
Dora

P.O.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01 244200, Fax 01
253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d’Eua
3364 Leudelange

Tel.: 00352 -37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

KONCAR servis

Bul. Partizanski odredi br. 105
1000 Skopje

Makedonija

Tel: + 389 (2) 365-578

Fax: + 389 (2) 365 621

e-mail: koncarservis@mt.net.mk

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyar u.2

H-2040 Budaors
Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel: 0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lgkken Trading AS
Skérersletta 45, port 20
1471 Lgrenskog

Tel: 67 97 78 90

Fax: 679778 91

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel.:06246/7358 10
Fax:..06246/72702

Polska

Serv-Serwis Sp. z 0.0.

ul. Wspdlna9

45-831 Opole

tel./fax (077) 457-50-06

e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia I
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/9 44 03 84

Fax: 02/9 44 02 68

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,
Tel.: (495) 5850573

Opoura CepBuc
123362 r. Mockasa,
yi. CBobonpl, 1. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania
For Brands srl
Str. Capitan Aviator Alexandru
Serbanescu Nr. 33-35, Bl. 20E,
Sc. 2, Et.1, Ap.27, Sector 1,
Bucuresti.
Tel: +40212334112
+40212334113
+4021 688 6613
Fax: + 40212334103
+4021 688 6613
E-mail: office@forbrands.ro
Web site: www.forbrands.ro
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Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 021 881 60 45

Fax: 021 881 60 46
eMail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT s.r.o.
Skladova 1

917 01 Trnava
Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Railssitie 6, PL 63
01511 Vantaa

Puh 0207 599 860

Fax 0207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mollevangsgatan 34
21420 Malmo

Fax: 040/6 11 03 35

Slovenia

SEVTIS d.o.o.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1 542 1927
Fax: 00386 1 542 1926
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