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Lieber Kunde!

Sie haben sich fir ein SEVERIN-Qualitdtsprodukt entschieden,
vielen Dank fiir Thr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogerite der Marke SEVERIN produziert.
Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und mehrere modernste
Produktionsstitten wird der hohe Qualitatsstandard der Produkte
garantiert.

Mit tiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie kaum
ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu komplettes
Sortiment im Bereich Elektrokleingerite an.

So umfasst das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten oder
Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerdte, Produkte fiir die
Haarpflege sowie verschiedene Heizgerite und Ventilatoren.

Jedes Gerit, das die Marke SEVERIN trigt, wurde mit Sorgfalt
hergestellt und gepriift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch, bevor
Sie Thr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir winschen Thnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen
Aktion zum Schutz der Umwelt:
Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe, die wieder

aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die 6rtlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit Rohstoffen
ist aktiver Umweltschutz.







@ Joghurtgerit

Liebe Kundin, lieber Kunde,

jeder Benutzer muss vor dem Gebrauch
die  Gebrauchsanweisung  aufmerksam
durchlesen.

Anschluss

Die Netzspannung muss der auf dem
Typenschild des Geridtes angegebenen
Spannung entsprechen.

Das Gerit entspricht den Richtlinien, die fiir
die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Memoscheibe

Gehidusedeckel

Loffel

Gehiduse

Kontrollleuchte

Typenschild und Kabelaufwicklung
(Geriteunterseite)
Anschlussleitung (Geriteriickseite)
8.  Behalter

9.  Behailterdeckel
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Sicherheitshinweise

® Personen (einschlieflich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht
in der Lage sind, das Gerit sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerit nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

® Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.

® Halten Sie Verpackungsmaterial von
Kindern fern. Es besteht unter anderem
Erstickungsgefahr!

® Den Netzstecker ziehen,
- nach jedem Gebrauch,
- bei Stérungen wihrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung.

® Den  Netzstecker nicht an  der

Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen. Die Anschlussleitung nicht
herunterhdngen lassen.

® Reparaturen an Elektrogeriten miissen
von Fachkriften durchgefithrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu beachten
sind und um Gefidhrdungen zu vermeiden.
Dies gilt auch fir den Austausch der
Anschlussleitung. Schicken Sie daher
im Reparaturfall das Gerit zu unserem
Kundendienst. Die Anschrift finden Sie
im Anhang der Anweisung.

® Wird das Gerit falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schiden
iibernommen werden.

® Das Geritist zur Verwendung im Haushalt
bestimmt, nicht fiir den gewerblichen
Einsatz.

Zutaten

Fir die Joghurt-Zubereitung ist eine
entsprechende Menge Milch und zum
Auslosen des Vorganges ein natiirlicher
frischer Joghurt (ohne Zusatz von Obst oder
Fruchtsaft) erforderlich. Anstelle des frischen
Joghurts kann auch eine Joghurt-Reinzucht-
Kultur in Form von kiuflichem Joghurt-
Pulver angesetzt werden. Joghurt-Pulver gibt
es z.B. in Reformhausern. Grundsitzlich ldsst
sich jede Milch verwenden. Am besten eignet
sich homogenisierte Milch (H-Milch). Jede
andere Milch sollte kurzzeitig auf ca. 90°C
(kurz vor dem Kochen) erhitzt und wieder
auf 30°C abgekiihlt werden.

Zubereitung

— Geben Sie 2 Teeloffel (ca. 10 ml) von
natiirlichem  frischem Joghurt (ohne
Zusatz von Obst oder Fruchtsaft) und
ca. 900 ml zimmerwarme Milch in den
Behilter.

- Vermischen Sie den Joghurt-Brei gut mit
der Milch.

- Die Zubereitungszeit
Stunden.

- Bei Verwendung von nicht erwirmter
Milch (dem Kiihlschrank entnommene

betrigt ca. 8



abgekiihlte Milch) verliangert sich die
Zubereitungszeit auf ca.10 Stunden.

- Anstelle des Frischjoghurts kann auch
Joghurt-Pulver verwendet werden,
das nach den Angaben des Herstellers
verwendet wird.

Merkskala

Zum leichteren Merken kann der Anfang
oder das Ende der Reifezeit an der Merkskala
eingestellt werden. Dazu wird auf die
entsprechende Zeit gestellt.

Vor der Inbetriebnahme

Reinigen Sie den Joghurtbereiter vor der
ersten Benutzung (siche ,Reinigung und
Pflege”).

Inbetriebnahme
- Das Joghurt-Gerdt in einem normal
temperierten Raum aufstellen. Dabei

kalte Zugluft, Erschiitterungen und
Bewegungen vermeiden.

- Den vorbereiteten Behilter in die
Heizschale stellen und die Haube
aufsetzen.

- Netzanschlussleitung anschlieflen,
die  Betriebskontrollleuchte  leuchtet.

Wihrend der Reifung das Joghurt-Gerit
ruhig stehen lassen.

- Der Joghurt ist nach Ablauf der
Zubereitungszeit fertig.

- Netzstecker ziehen.

- Den Behilter warm aus dem Joghurt-
Gerit entnehmen und im Kiihlschrank
erkalten lassen.

Bei Zubereitung von Fruchtjoghurt sind
die Friichte gleich dem warmen Joghurt
beizufiigen und erst dann kalt zu stellen.

- Von dem fertigen Joghurt sollte gleich
eine entsprechende Portion fir die
néchste Zubereitung aufgehoben werden
(ohne Friichte).

® Hinweis: Wird nach  mehreren
Zubereitungen aus der Kultur der Joghurt
zu diinnfliissig, ist fir den nachsten
Ansatz ein neues frisches Joghurt-Pulver
zu verwenden.

Reinigung und Pflege

® Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen
und das Gerit abkiihlen lassen.

® Das Joghurt-Gerit selbst nicht in Wasser
stellen oder tauchen. Nur mit einem
trockenen oder angefeuchteten Tuch
abwischen.

— Der Behilter, der Loffel und die Deckel
konnen normal gespiilt werden.

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit bendtigen, konnen Sie diese auch
bequem iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,,Ersatzteilshop®.

Entsorgung

Unbrauchbar gewordene Gerite

sind in den dafiir vorgesehenen

offentlichen Entsorgungsstellen zu
B cntsorgen.
Garantie
Severin gewédhrtThnen eine Herstellergarantie
von zwei Jahren ab Kaufdatum. In diesem
Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle
Mingel, die nachweislich auf Material- oder
Fertigungsfehlern beruhen und die Funktion
wesentlich beeintrachtigen. Weitere
Anspriiche sind ausgeschlossen. Von der
Garantie ausgenommen sind: Schiden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemifle Behandlung oder normalen
Verschleify zuriickzufithren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B.
Glas, Kunststoff oder Glithlampen. Die
Garantie erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt,
mit  Fehlererklirung und  Kaufbeleg
versehen, direkt an den Severin-Service.
Die gesetzlichen =~ Gewihrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkdufer und eventuelle
Verkiufergarantien bleiben unberiihrt.




Yoghurt maker

Dear Customer,
Before using the appliance, the user must
read the following instructions carefully.

Connection to the mains supply

Make sure that the supply voltage corresponds
with the voltage marked on the rating label.
This product complies with all binding CE
labelling directives.

Aufbau

1. Memory dial

2. Top cover

3. Spoon

4. Housing

5. Indicator light

6.  Rating plate and wind-up power cord

storage (on underside)
Power cord (on rear)
8. Processing container
9.  Container lid

N

Important safety instructions

® This appliance is not intended for use
by any person (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning
the use of the appliance by a person
responsible for their safety.

® Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

® Caution: Keep any packaging materials
well away from children: there is a risk of
suffocation.

©® Always remove the plug from the wall
socket
- after use,
- in case of any malfunction,
- before cleaning the appliance.

® When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself. Do not let the

power cord hang free.

® In order to comply with safety regulations
and to avoid hazards, repairs of electrical
appliances must be carried out by qualified
personnel, including the replacement
of the power cord. If repairs are needed,
please send the appliance to one of our
customer service departments. The
address can be found in the appendix to
this manual.

® No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

® Thisappliance is intended for domestic use
only and not for commercial applications.

What is needed?

To start making yoghurt you will need the
required amount of milk and natural fresh
yoghurt (without sugar, fruit or fruit juice).
Dry culture can be used instead of fresh
yoghurt. Simply follow the instructions on
the packet. Sterilised or UHT. milk will give
the best results. Any other sort of milk should
be heated up to 90° C for a short time before
use. Allow the milk to cool down to approx.
30°C afterwards.

How to use

- Put 2 teaspoons (approx. 10 ml) of natural
yoghurt (without sugar or fruit juice) and
around 900 ml milk (at room temperature)
into the processing container.

- Thoroughly mix the yoghurt and milk

- The yoghurt-making process will take
around 8 hours.
If cold milk (at refrigerator temperature)
is used, the processing time will increase
to around 10 hours.

- Dry culture can be used instead of natural
yoghurt. Simply follow the instructions
given by the manufacturer of the product.

Memory dial

As a reminder, set the memory dial to the
starting or finishing time. This is done by
turning the small disk on the top lid to the
time.



Before using for the first time

Before the yoghurt maker is used for the
first time, it should be thoroughly cleaned as
described in ‘General Care and Cleaning’.

Operation

- Set up the yoghurt maker indoors at
normal room temperature. Avoid draught
and sudden movement.

- Place the container inside the yoghurt
maker and close the cover.

- Plug in the appliance and switch on. The
indicator light comes on. The yoghurt
maker should then be left undisturbed
until the yoghurt has set.

- Once the normal processing time has
elapsed, the yoghurt is ready.

- Remove the plug from the wall socket.

- Transfer the container to the refrigerator
while still warm, and allow the yoghurt
to cool.

When making fruit yoghurt, add the fruit
to the warm yoghurt before transferring it
to the refrigerator to cool.

- Once you have made your first batch of
yoghurt, reserve the required amount of
the yoghurt for your next batch (without
fruit).

® Remark: If, after several cycles, the
yoghurt becomes watery, it is time to
restart the process with fresh yoghurt.

Cleaning and care:

® Before cleaning the appliance, ensure it is
disconnected from the power supply and
has cooled down completely.

® To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do not
immerse it in water. The exterior may be
wiped with a clean damp cloth.

- Wash the container, the top cover and the
container lid in warm soapy water.

Disposal
Do not dispose of old or defective
appliances in domestic garbage;
this should only be done through

|

public collection points.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear
and tear, nor breakables such as glass and
ceramic items, bulbs etc. This guarantee does
not affect your statutory rights, nor any legal
rights you may have as a consumer under
applicable national legislation governing
the purchase of goods. If the product fails
to operate and needs to be returned, pack it
carefully, enclosing your name and address
and the reason for return. If within the
guarantee period, please also provide the
guarantee card and proof of purchase.




® Yaourtiére

Chere cliente, Cher client,

Avant dutiliser cet appareil, nous vous
conseillons vivement de lire attentivement les
instructions suivantes.

Branchement au secteur

Assurez-vous que la tension d’alimentation
correspond a la tension indiquée sur la fiche
signalétique de lappareil. Ce produit est
conforme a toutes les directives relatives au
marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil

Voyant lumineux

Plaque signalétique et logement &
dévidoir du cordon d’alimentation (a la
base)

7. Cordon d’alimentation (a l'arriére)

8.  Bac de préparation

9. Couvercle du bac

1.  Cadran de rappel horaire
2. Couvercle supérieur

3. Cuiller

4. Corps de l'appareil

5.

6.

Consignes de sécurité importantes

® Cetappareil ne doit pas étre utilisé par une
personne (y compris un enfant) souffrant
d’une déficience physique, sensorielle ou
mentale, ou manquant dexpérience ou de
connaissances, sauf si cette personne a été
formée a l'utilisation de lappareil par une
personne responsable de sa sécurité, ou
est surveillée par celle-ci.

® Les enfants doivent étre surveillés afin
qu’ils ne jouent pas avec l'appareil.

® Attention : Tenez les enfants a Iécart des
emballages, qui représentent un risque
potentiel, par exemple, de suffocation.

©® Débranchez toujours la fiche de la prise
murale
- apreés lemploi,
- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant de nettoyer l'appareil.

® Ne pas débrancher l'appareil en tirant sur
le cordon ; tirez toujours sur la fiche. Ne
pas laisser pendre le cordon.

® Afin de se conformer aux normes de
sécurité en vigueur et déviter tout risque,
la réparation dappareils électriques, y
compris le remplacement d’un cordon
dialimentation, doit étre effectuée par un
agent qualifié. En cas de panne, envoyez
votre appareil a un de nos centres de
service aprés-vente agréés dont vous
trouverez la liste en annexe de ce mode
demploi.

® Nous déclinons toute responsabilité
pour les dommages éventuels subis par
cet appareil, résultant d’une utilisation
incorrecte ou du non-respect de ce mode
demploi.

® Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement et non pas a un
usage professionnel.

Conseils pratiques

Pour la préparation du yaourt, il vous faut
la quantité correspondante de lait et, pour
la fermentation, un yaourt nature frais (sans
fruits et sans jus). Au lieu d'un yaourt frais
vous pouvez utiliser un ferment en poudre
pour yaourt en vente dans le commerce. En
général, vous pouvez utiliser n'importe quel
type de lait. Toutefois, vous obtiendrez les
meilleurs résultats avec du lait homogénéisé.
Si vous utilisez un autre type de lait, il est
conseillé de préchauffer le lait jusqua 90
°C (ne pas bouillir) et de le laisser refroidir
jusqua 30°C environ avant lutilisation.

Préparation du yaourt

— Versez deux cuillers a thé (environ 10 ml)
de yaourt nature (sans sucre ni jus de fruit)
et environ 900 ml de lait (3 température
ambiante) dans le bac de préparation.

- Meélangez intimement le yaourt et le lait

- Le processus de préparation du yaourt
dure environ 8 heures.

- En cas d'utilisation de lait froid (3 la
température du réfrigérateur), le temps de
préparation sera prolongé jusqu'a environ



10 heures.

- En utilisant un ferment en poudre pour
yaourt au lieu de yaourt frais, veuillez
bien suivre les instructions données par le
fabricant de ce produit.

Cadran de rappel horaire

Afin de vous en souvenir, positionnez le
cadran de rappel sur I'heure de début ou de
fin de la préparation. Ceci se fait en orientant
le petit disque sur le couvercle supérieur en
face de I'heure désirée.

Avant la premiére utilisation

Avant d’utiliser la yaourtiére pour la premiere
fois, vous devez la nettoyer a fond, comme
il est décrit au paragraphe “Entretien et
nettoyage’.

Mise en marche

- Positionnez la yaourtiére dans un endroit
a température normale. Evitez tout
courant dair.

- Placez le bac et sa préparation dans la
yaourtiére et fermer le couvercle.

- Branchez l'appareil et le mettre en marche
en appuyant sur linterrupteur. Le voyant
sallume. Vous ne devez plus toucher a la
yaourtiére avant la prise du yaourt.

- Quand le temps de préparation normal du
yaourt est écoulé, le yaourt est prét.

- Débranchez la fiche de la prise murale.

- Placez le bac dans le réfrigérateur pendant
quil est chaud et laissez refroidir le
yaourt.

Pour faire du yaourt aux fruits, ajoutez les
fruits au yaourt chaud avant de le placer
dans le réfrigérateur pour le refroidir.

— Apreés avoir fait votre premier lot de
yaourt, mettez de coté la quantité voulue
de yaourt pour votre lot suivant (sans
fruit).

® Remarque : si, aprés plusieurs cycles,
le yaourt devient liquide, il est temps de
recommencer le processus avec un yaourt
frais.

Entretien et nettoyage

® Avant de nettoyer lappareil, débranchez
toujours la fiche de la prise de courant et
laissez refroidir lappareil.

® Pour éviter le risque de choc électrique,
ne pas nettoyer lappareil a leau et ne pas
I'immerger dans leau. Essuyez le corps de
Tappareil avec un chiffon humide.

— Le bac, son couvercle et le couvercle

supérieur se nettoient a leau chaude
savonneuse.

Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
apportez-les 4 un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir
de la date dachat, contre tous défauts de
matiére et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas lusure normale de lappareil,
les pieces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode demploi. Aucune
garantie ne sera due si l'appareil a fait I'objet
d‘une intervention a titre de réparation ou
dentretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie naffecte pas
les droits légaux des consommateurs sous les
lois nationales applicables en vigueur, ni les
droits du consommateur face au revendeur
résultant du contrat de vente/d‘achat. Si votre
appareil ne fonctionne plus normalement,
veuillez ladresser, sous emballage solide, a
une de nos stations de service aprés-vente
agréées, muni de votre nom et adresse. Si
vous retournez votre appareil pendant la
période de garantie, noubliez pas de joindre
a votre envoi la preuve de garantie (ticket de
caisse, facture etc.) certifiée par le vendeur.




@D Yoghurtmaker

Beste klant

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning. Dit produkt komt overeen met
de richtlijnen aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

1. Draaibare schijf

2. Top afdeking

3. Lepel

4. Huizing

5. Indicatielampje

6.  Rating plaat en opbergruimte voor

opwindbaar snoer (aan onderzijde)
Power snoer (aan achterkant)

8.  Bewerkingscontainer

9.  Container deksel

N

Belangrijke veiligheidsinstructies

® Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik
door personen (Kinderen inbegrepen)
met verminderde fysische, zintuiglijke
of mentale bekwaamheid, of gebrek aan
ervaring en wetenschap, behalve wanneer
men begeleiding of instructies van het
apparaat gehad heeft van een persoon
verantwoordelijk voor hun veiligheid.

® Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

® Waarschuwing: houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van
gevaar zijn b.v. door verstikking.

® Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact:

- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men het apparaat

schoonmaakt.

® Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf. Laat
het snoer nooit los hangen.

® Bij de reparatie van elektrische apparaten
moeten veiligheidsaspecten in  acht
genomen worden. Reparaties mogen
derhalve slechts door erkende vakmensen
uitgevoerd worden, zelfs de vervanging
van het snoer. Indien dit apparaat kapot is,
stuur het dan aan de klantenservice van de
fabrikant. Het adres vindt u achterin deze

gebruiksaanwijzing.
® Wordt dit apparaat op een verkeerde
manier  gebruikt of worden de

veiligheidsregels niet gevolgt, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.

® Dit apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijk gebruik.

‘Wat hebben we nodig

Voor de yoghurtbereiding is een hoeveelheid
melk en (om het procede in werking te
zetten) een natuurlijke Verse yoghurt
(zonder toevoeging van fruit of vruchtensap)
nodig. In plaats van de verse yoghurt kan
ook een yoghurtpoeder gebruikt worden.
Yoghurtpoeder kunt U in reformhuizen
kopen. U kunt elk soort melk gebruiken.
Het beste gepasteuriseerde melk. Iedere
andere melk moet kort voor het gebruik op
ca. 90°C verhit worden en weer afgekoeld tot
ca. 30°C.

Bereiding

- Plaats 2 theelepels (ongeveer 10 ml) van
verse natuur yoghurt (zonder suiker
of vruchtensap) en ongeveer 900 ml
melk (op kamertemperatuur) in de
bewerkingscontainer.

- Mix de yoghurt en de melk

- Het yoghurt-maak proces zal ongeveer 8
uren duren.
Wanneer men koude melk (melk uit de
koelkast) gebruikt, zal de bewerkingstijd
vermeerderen naar ongeveer 10 uren.

- In plaats van de verse yoghurt kunt U
ook yoghurtpoeder gebruiken, dat op



aanwijzing van de fabrikant over de glazen
verdeeld moet worden.

Tijdinstelling

Om gemakkelijk te onthouden zet de
draaibare schijf naar de starttijd of eindtijd.
Dit is gedaan door de draaibare schijf op de
topafdeking naar de gewenste tijd te draaien.

Voordat men het voor de eerste keer
gebruikt

Voordat men de yoghurtmaker voor de eerste
keer gebruikt, moet het goed schoongemaakt
worden zoals aangegeven in de sectie
“Algemeen Onderhoud en Schoonmaken’.

Ingebruikname

- De yoghurtmaker in een ruimte met een
normale temperatuur zetten. Koude lucht
zoveel mogelijk vermijden.

- Plaats de voorbereide container in de
yoghurtmaker en sluit de afdeking.

- Stop de stekker van het apparaat in
het stopcontact en zet het aan. Het
indicatielampje zal nu aangaan. De
yoghurtmaker moet nu met rust gelaten
worden totdat de yoghurt gezet is.

- Wanneer de normale proces tijd verlopen
is zal de yoghurt klaar zijn.

- Verwijder de stekker uit het stopcontact.

- Plaats de container in de ijskast terwijl het
nog warm is, en laat de yoghurt afkoelen.
Wanneer men vruchtenyoghurt maakt,
moet men de vruchten toevoegen aan de
warme yoghurt voordat men deze in de
ijskast plaatst om af te koelen.

- Wanneer men de eerste portie van yoghurt
gemaakt heeft, moet men meteen een
overeenkomende hoeveelheid yoghurt
reserveren voor de volgende portie
(zonder vruchten).

® Opmerking: Wanneer, na verschillende
cycles, de yoghurt waterig wordt, is het
tijd om het proces te beginnen met verse
yoghurt.

Algemeen onderhoud en schoonmaken
® Verwijder altijd de stekker wuit het

stopcontact en laat het apparaat voldoende
afkoelen voordat men het schoonmaakt.

® Om elektrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met water
en dompel het nooit onder. Reinig het
apparaat met een vochtige doek.

- Was de container, de topafdeking en de
deksel in warm water en zeep.

Weggooien
Gooi nooit oude of defecte
apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de
daarvoor beschikbare publieke
— collectiepunten.
Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee
jaar na de aankoopdatum voor materiaal- en
fabrieksfouten. Uitgesloten van garantie is
schade die ontstaan is door het niet in acht
nemen van de gebruiksaanwijzing, normale
slijtage en zeer breekbare onderdelen als
glaskannen etc. Deze garantieverklaring heeft
geen invloed op uw wettelijke rechten, en ook
niet op uw legale rechten welke men heeft
als een consument onder de toepasselijke
nationale wetgeving welke de aankoop
van goederen beheerst. De garantie vervalt
bij reparatie door niet door ons bevoegde
instellingen.




®

Yogurtera

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, el usuario
debe leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexion a la red

Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con
las directivas obligatorias que acompanan el
etiquetado de la CEE.

Descripcion

1. Aguja de memoria

2. Cubierta superior

3. Cuchara

4. Carcasa

5. Luzindicadora

6.  Placa de caracteristicas y

compartimento enrollacable (en la base
del aparato)
7. Cable eléctrico (en la parte posterior)
8.  Recipiente de la yogurtera
9.  Tapa del recipiente

Instrucciones importantes de seguridad

® Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales
o mentales y tampoco por personas
sin experiencia ni conocimiento, a
menos que hayan recibido supervisién o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por su
propia seguridad.

® Los nifos deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.

® Precaucién:  mantenga a los nifos
alejados del material de embalaje, porque
podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

® Apague y desenchufe siempre el aparato
- después del uso,

- si hay una averia, y
- antes de limpiarlo.

® Cuando se desenchufalaclavijadelapared,
nunca tirar del cable de alimentacién; sino
asir siempre la clavija misma. No deje
luego el cable colgando.

® Para cumplir con las normas de seguridad
y para evitar riesgos, las reparaciones
de los aparatos eléctricos deben ser
efectuadas por técnicos cualificados,
incluso al reemplazar el cable de
alimentacion. Si es preciso repararlo, se
debe mandar el aparato a uno de nuestros
servicios de asistencia postventa. Las
direcciones se encuentran en el apéndice
de este manual.

® No se acepta responsabilidad alguna si hay
averias a consecuencia del uso incorrecto
del aparato o si estas instrucciones no han
sido observadas debidamente.

® Este aparato estd diseiado solo para uso
doméstico y no comercial.

Que se necesita

Para la preparacion del yogur se requiere
leche y un yogur natural (sin frutas ni
zumo de frutas). En vez de yogur se puede
usar también yogur en polvo si existe en el
mercado. Se puede utilizar todo tipo de leche,
pero la mejor es la homogeneizada (UHT),
cualquier otra leche se debera calentar
previamente a aprox. 90°C (justo antes de
hervir) y dejar enfriar a 30°C.

Instrucciones

- Anada 2 cucharadas (aprox. 10 ml) de
yogur natural (sin azicar ni zumo de
fruta) y aproximadamente 900 ml de leche
(a temperatura ambiente) en el recipiente
de la yogurtera.

- Mezcle suficientemente el yogur y la leche

- El proceso de elaboracién de yogur se
realiza en aproximadamente 8 horas.
Si utiliza leche fria (a temperatura del
frigorifico), el proceso de elaboracion de
yogur se realizard en aproximadamente
10 horas.

- En vez del yogur natural también puede



utilizar yogur en polvo, siguiendo
atentamente  las  instrucciones  del
fabricante.

Escala indicadora

Para poder recordar la hora de finalizacion del
proceso, la aguja de memoria advertira sobre
la hora de inicio o la hora de finalizacion,
Para ello deberd girar el disco pequefio
situado en la cubierta superior, hasta indicar
la hora deseada.

Antes de utilizar por primera vez

Antes de utilizar la yogurtera por primera vez,
debera limpiarla detenidamente siguiendo
las instrucciones de la seccién “Limpieza y
Cuidado’.

Comienzo del proceso

- Colocar la yogurtera en una habitacion a
temperatura ambiente, evitando corrientes
de aire.

- Coloque el recipiente con la mezcla
preparada, en el interior de la yogurtera y
cierre la tapa.

- Conecte el cable eléctrico y enciéndalo.
La luz indicadora se encenderd. La
yogurtera deberd permanecer encendida
sin interrupcion hasta que el yogur esté
elaborado.

- Cuando el tiempo normal de elaboracion
haya transcurrido, el yogur estard listo.

- Desenchufe el cable eléctrico de la toma
de corriente.

- Introduzca el recipiente en el frigorifico

cuando todavia esté templado, y de este
modo el yogur se enfriard.
Para elaborar yogur con fruta, deberd
afiadir la fruta al yogur templado antes
de introducirlo en el frigorifico para que
se enfrie.

- Después de elaborar el yogur por primera
vez, reserve la cantidad necesaria de yogur
para la proxima elaboracion (sin fruta).

® Observacion: Después de varios ciclos de
elaboracion de yogur, si el yogur obtenido
estd demasiado aguada, debera volver
a iniciar el proceso con yogur recién

comprado.
Limpieza y cuidado
® Antes de limpiar el aparto deberd

desconectarlo de la red y permitir que se
enfrie.

® No sumerja la yogurtera en agua. Solo
pasar un pano seco o humedecido.

- Lave el recipiente, la cubierta superior y la
tapa con agua y detergente.

Eliminaciéon
Los electrodomésticos viejos o
defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben
desecharse en los puntos ptblicos
_— e reciclaje y recogida.

Garantia

Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afos, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales o mano de obra. Esta garantia
solo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, sempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste normales,
asi como aquellas piezas de facil rotura tales
como cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del
producto con el contrato de compraventa.




@ Yogurtiera
Gentile Cliente,
Vi ricordiamo che ¢ assolutamente

necessario leggere con estrema attenzione le
seguenti istruzioni d’uso, prima di utilizzare
Tlapparecchio.

Collegamento alla rete

Assicuratevi che la tensione di alimentazione
corrisponda a quella indicata sulla targhetta
portadati. Questo prodotto ¢ conforme alle
direttive vincolanti per letichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

1.  Selezione memoria

2. Coperchio superiore

3. Cucchiaio

4. Alloggiamento

5. Spia luminosa

6.  Targhetta portadati e vano avvolgicavo
(sotto)

7. Cavo di alimentazione (retro)

8.  Contenitore per la lavorazione
9.  Coperchio del contenitore

Importanti norme di sicurezza

® Questo apparecchio non & previsto per
l'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentalii o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che non
siano adeguatamente sorvegliate o istruite
sulluso dellapparecchio dalla persona
responsabile della loro sicurezza.

® [ necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con l'apparecchio.

® Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori della
portata dei bambini a causa del rischio
potenziale, per esempio di soffocamento,
esistente.

® Disinserite sempre la spina dalla presa
- dopo l'uso,
- in caso di cattivo funzionamento,
- prima di pulire l'apparecchio.

® Per disinserire la spina dalla presa
di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione, ma afferrate direttamente
la spina. Non lasciate pendere liberamente
il cavo di alimentazione.

® In conformita alle norme di sicurezza e per
evitare ogni pericolo, tutte le riparazioni
di un apparecchio elettrico - compresa
la sostituzione del cavo di alimentazione
- devono essere effettuate da personale
specializzato. Nel caso in cui l'apparecchio
richieda una riparazione, rinviatelo ad
uno dei nostri Centri Assistenza Clienti
i cui indirizzi si trovano in appendice al
presente manuale.

® Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.

® Questo apparecchio ¢ destinato ad uso
esclusivamente domestico e non ¢ inteso
per uso professionale.

Cosa servira?

Per iniziare a preparare yogurt, avrete bisogno
di una quantita specifica di latte e di yogurt
fresco naturale (senza zucchero, senza frutta
o succo di frutta). Potete utilizzare anche
coltura secca al posto dello yogurt fresco.
Seguite semplicemente le istruzioni indicate
sulla confezione del prodotto. Se utilizzate
latte sterilizzato o latte UHT otterrete i
risultati migliori. Ogni altro tipo di latte deve
essere riscaldato sino a 90° C per un breve
lasso di tempo prima di essere utilizzato.
Lasciate poi che il latte si raffreddi sino alla
temperatura di 30°C circa.

Modalita di utilizzo
-~ Mettete 2 cucchiaini (circa 10 ml) di
yogurt naturale (senza zucchero o

succo di frutta) e circa 900 ml di latte (a
temperatura ambiente) nel contenitore
per la lavorazione.

- Mescolate molto bene lo yogurt con il
latte

- Il processo di lavorazione dello yogurt
impiega circa 8 ore.

- Se si utilizza latte freddo (a temperatura



di frigorifero), il tempo di lavorazione
aumenta sino a circa 10 ore.

- Potete utilizzare anche coltura secca
al posto dello yogurt fresco. Seguite
semplicemente le istruzioni indicate dal
produttore.

Selezione memoria

Come promemoria, impostate la
selezione memoria al tempo di inizio o di
completamento. Limpostazione si effettua
semplicemente ruotando il piccolo disco che
si trova sul coperchio superiore sul tempo
corrispondente.

Primo utilizzo

Al momento del primo utilizzo, la
yogurtiera deve essere lavata accuratamente
seguendo le istruzioni indicate nella sezione
“Manutenzione generale e pulizia’.

Funzionamento

- Sistemate la yogurtiera in un luogo a
normale temperatura ambiente. Evitate
scossoni e colpi.

- Sistemate il contenitore gia preparato
allinterno della yogurtiera e chiudete il
coperchio.

- Collegate la spina alla corrente elettrica e
accendete lapparecchio. La spia luminosa
si attiva. Dopodiché lasciate che la
yogurtiera completi il processo senza
intervenire oltre.

- Al termine del tempo regolare di
lavorazione, lo yogurt & pronto.

- Disinserite la spina dallalimentazione
elettrica.

- Metteteil contenitore in frigorifero quando
¢ ancora caldo e lasciate raffreddare lo
yogurt.

Sepreparateyogurtallafrutta, aggiungetela
allo yougurt caldo prima di metterlo in
frigorifero per farlo raffreddare.

- Dopo aver completato il primo ciclo,
conservatene la quantitd necessaria di
yogurt (senza frutta) per il prossimo
ciclo.

® Nota: Se, dopo svariati cicli, lo yogurt

diventa acquoso, significa che dovrete
ricominciare il processo utilizzando dello
yogurt fresco.

Manutenzione generale e pulizia

® Prima di pulire l'apparecchio, disinserite
sempre la spina dalla presa di corrente
e lasciate allapparecchio il tempo di
raffreddarsi sufficientemente.

® Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,
non pulite l'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua. La parte esterna
puo essere pulita con un panno pulito e
umido.

- Lavate il coperchio superiore, il
contenitore e il suo coperchio con acqua
calda e detersivo.

Smaltimento

Non smaltite apparecchi vecchi o

difettosi gettandoli tra i normali

rifiuti domestici, ma solo tramite i
mmmm  punti di raccolta pubblici.
Dichiarazione di garanzia
La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina lacquisto di beni.
La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti o0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.




Yoghurtmaskine

Kere kunde!
Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning laeses omhyggeligt.

El-tilslutning

Veer opmeerksom pd, om lysnettets speending
svarer til spaendingen angivet pa typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som
gelder for CE-maerkning.

Apparatets dele

1. Urskive

2. Topdaksel

3. Ske

4. Kabinet

5. Indikatorlys

6.  Typeskilt og ledningsoprul (under
apparatet)

7.  Ledning (bagpa)

8.  Tilberedningsskal
9. Lag til skdlen

Vigtige sikkerhedsforskrifter

® Dette apparat er ikke beregnet til brug
af personer (inkl. born) med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden,
med mindre de har faet vejledning eller
instruktion i brugen af dette apparat
af en person som er ansvarlig for deres
sikkerhed.

® Born ber vaere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.

® Advarsel: Hold born vek fra
emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kvzlning.

® Tag altid stikket ud af stikkontakten
- efter brug,
- itilfelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.

® Trek aldrig i selve ledningen, nar

ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fatiselve stikket. Lad aldrigledningen

heenge lost ud over bordkanten.

® For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undgé farer, skal reparationer af
el-artikler, herunder udskiftning af el-
ledningen, altid udferes af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal repareres,
skal det sendes til en af vore afdelinger
for kundeservice. Adresserne findes i
tillaegget til denne brugsanvisning.

® Vi patager os intet ansvar for skader,
der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

® Dette apparat er kun beregnet til
privat brug, og ikke til erhvervsmaessig
anvendelse.

Hvad behover man for at gi i gang?

Nar man skal begynde at lave sin egen
yoghurt har man brug for den nedvendige
maengde meelk og frisk yoghurt naturel (uden
sukker, frugt eller frugtjuice). Man kan ogsa
benytte torret yoghurtkultur i stedet for frisk
yoghurt. Folg da anvisnningerne pa pakken.
Steriliseret eller langtidsholdbar (UHT)
melk vil give det bedste resultat. Andre
former for malk mé varmes op til 90° C i
kort tid for brug. Lad melken kole af til ca.
30°C bagefter.

Hvordan gor man

- Held 2 teskefulde (ca. 10 ml) yoghurt
naturel (uden tilsat sukker eller frugtjuice)
og omtrent 900 ml maelk (stuetemperatur)
op i tilberedningsskalen.

- Bland yoghurt og melk omhyggeligt.

- Processen med at lave yoghurten vil tage

ca. 8 timer.
Hvis der  benyttes meelk
(koleskabstemperatur), vil
tilberedningenstiden oge til omtrent 10
timer.

- Torret yoghurtkultur kan benyttes i stedet
for frisk yoghurt naturel. Folg da de
anvisninger som producenten giver om
brug af dette produkt.

kold

Urskive

Som pémindelse indstilles urskiven til



begyndelses- eller sluttidspunktet. Dette
gores ved at indstille den lille skive pa
topdeekslet til det respektive tidspunkt.

For brug

Inden yoghurtmaskinen tages i brug forste
gang, bor den rengeres grundigt som
beskrevet i afsnittet om “Generel rengoring
og vedligehold”.

Betjening

- Placer yoghurtmaskinen i et rum med
normal stuetemperatur. Undgd treek og
kuldechock.

- Placer tilberedningsskalen i
yoghurtmaskine og luk laget.

- Sat stikket i stikkontakten og tend
for apparatet. Indikatorlyset vil tende.
Yoghurtmaskinen ber da sta i fred indtil
yoghurtprocessen er feerdig.

- Nar den normale tilberedningstid er géet,
er yoghurten ferdig.

— Tag stikket ud af stikkontakten.

- St tilberedningsskélen i koleskabet mens
den stadig er varm, og lad yoghurten kole
af der.

Hvis man vil lave frugtyoghurt, tilsettes
frugten til den varme yoghurt inden
denne seettes til afkoling i keleskabet.

- Nar man har lavet den forste portion
yoghurt, gemmes en passende portion
yoghurt (uden frugt) til at starte den
naste omgang.

® Bemark: Hvis yoghurten efter flere
omgange skulle blive mere vandet, er det
pa tide at genstarte processen med ny frisk
yoghurt.

Generel rengoring og vedligehold

® Tag altid stikket ud af stikkontakten og
lad apparatet kole fuldsteendigt af inden
rengering.

® For at undga elektrisk stod ber apparatet
ikke rengeres med vand og heller ikke
nedsenkes i vand. Apparatets ydre kan
torres af med ren letfugtig klud.

- Vask tilberedningsskélen, topdaekslet og
ldget i varmt sebevand.

Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater
ma aldrig smides ud sammen
med husholdningsaffaldet, de
skal afleveres pd den lokale
— genbrugsstation.
Garantierklering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstaet som folge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skerbare
dele som f.eks. glas, deekkes ikke af garantien.
Denne garanti har ingen indvirkning pa
dine lovmeessige rettigheder, heller ikke de
nationale forbrugerrettigheder om anskaffelse
af varer. Hvis produktet ikke fungerer og ma
returneres, skal det pakkes forsvarligt ind, og
navn, adresse samt drsagen til returneringen
skal vedlaegges. Hvis dette sker mens
garantien stadig daekker, mé& garantibeviset
og kvitteringen ogsa leegges ved. Garantien
bortfalder ligeledes ved indgreb pa produktet
af folk, der ikke er autoriseret af os.




®

Yoghurtmaskin

Bista kund!
Innan du anvdnder apparaten bor du lisa
bruksanvisningen noga.

Anslutning till vigguttaget

Se till att nitspanningen i vigguttaget
motsvarar den som ar mérkt pa apparatens
skylt. Denna produkt uppfyller de krav som
ar gallande for CE-miérkning.

Delar

1. Tidsviljare

2. Lock

3. Sked

4. Holje

5. Signallampa

6.  Mirkskylt och elsladdsforvaring (pa
undersidan)

7.  Elsladd (pa baksidan)

8. Behallare
9.  Behallarens lock

Viktiga sikerhetsforeskrifter

® Denna apparat bor inte anvindas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseforméga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand, eller som
saknar erfarenhet och kunskap att
anvinda dylika apparater. Dessa personer
bor antingen endast anvinda apparaten
under tillsyn av en person som &r ansvarig
for deras sakerhet eller ocksa fa tillrackliga
instruktioner  betriffande  apparatens
anvandning.

® Se till att barn inte leker med apparaten.

® Varning: Hall barn pa avstand fran
apparatens forpackningsmaterial eftersom
fara eventuellt kan uppsté. Det finns t.ex.
risk for kvavning.

® Dra alltid stickproppen ur vigguttaget
- efter anvindning,
- ifall apparaten skulle krangla,
- innan apparaten rengors.

® Tag stickproppen ur vigguttaget genom

att dra i stickproppen, aldrig i sladden. Lat
inte sladden hénga fritt.

® For att uppfylla sikerhetsbestimmelserna
och undvika risker far reparationer av
elektriska apparater endast utforas av
fackman, inklusive byte av sladden. Om
det krévs en reparation, bor du vénligen
skicka apparaten till nigon av vara
kundtjanstavdelningar. Adresserna finns i
bilagan till denna bruksanvisning.

® Inget ansvar godtas om skada uppkommer
till foljd av felaktig anvandning, eller om
dessa instruktioner inte foljts.

® Denna apparat ar enbart avsedd for
enskilda hushall och inte f6r kommersiell
anvindning.

Vad behover jag?

For att gora yoghurt behover du en
tillracklig méangd mjolk och naturell yoghurt
(utan socker, frukt eller fruktjuice). Torr
yoghurtkultur kan anvindas i stillet for
naturell yoghurt. Folj instruktionerna pa
forpackningen. Steriliserad eller UHT mjolk
ger det bésta resultatet. Annan typ av mjélk
bor hettas upp till 90° C under en kort tid
innan anvandningen. Lat mjélken svalna till
ca 30°C efter upphettningen.

Tillredning

- Satt 2 teskedar (ca. 10 ml) naturell yoghurt
(utan socker eller fruktsaft) och ca. 900 ml
mjolk (i rumstemperatur) i hehéllaren.

- Blanda yoghurten och mjélken noga.

- Tillredningen av yoghurt tar ca. 8
timmar.
Om kall mjolk (i kylskapstemperatur)
anviands kommer beredningstiden att 6ka
till ca. 10 timmar.

- Torr yoghurtkultur kan anvindas i stéllet
for naturell yoghurt. Folj tillverkarens
instruktioner.

Paminnelse

Som en péminnelse bor du stilla in
tidsvaljaren pa start- eller sluttiden. Du
stiller in detta genom att vrida den lilla
brickan pa locket till respektive tidpunkt.



Innan forsta anvindningen

Innan du anvinder yoghurtmaskinen for
forsta gangen bor du diska den noga enligt
beskrivningen i avsnittet “Allmdn skotsel och
rengoring”.

Anvindning

- Stall yoghurtmaskinen i ett rum med
normal rumstemperatur. Undvik drag och
stotar.

— Placera den fyllda behéllaren i
yoghurtmaskinen och sting locket.

- Anslut apparaten till vigguttaget och
koppla pa den. Signallampan tinds.
Yoghurtmaskinen bér dérefter lamnas
ordrd tills yoghurten stelnat.

- Nir den normala beredningstiden har
tagit slut dr yoghurten fardig.

- Dra stickproppen ur vigguttaget.

- Flytta behallaren till kylskapet medan den
annu ar varm och lat yoghurten kallna.
Niér du gor fruktyoghurt bor du tillsitta
frukten i den varma yoghurten innan du
flyttar den till kylskapet for att kallna.

- Nar du har gjort den forsta satsen yoghurt
bor du reservera den mingd yoghurt
du behover for att gora nista sats (utan
frukt).

® Anmirkning: Om yoghurten efter
flera beredningstillgingar blir vattnig
ar det dags att starta om igen med firsk
yoghurt.

Allmin skétsel och rengoring

® Dra alltid stickproppen ur vigguttaget
och lat apparaten svalna tillrackligt innan
rengoring paborjas.

® Pi grund av risken for elektrisk stét bor
apparaten inte rengéras eller doppas i
vatten. Utsidan kan torkas med en ren
fuktig duk.

— Diska behallaren, locket och behallarens
lock i varmt diskvatten.

Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
apparater med hushallsavfallet,
utan limna dem till din hemorts
B atervinningsstation.
Garanti i Sverige och Finland
For material- och tillverkningsfel galler 2
ars garanti riknat frén inkopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto
i overensstimmelse med de allmidnna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pa dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rattigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvinds felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvéinder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH,
Tyskland.
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Jogurttikone

Hyvi asiakas,
Seuraavat ohjeet tdytyy lukea huolellisesti
ennen laitteen kayttamista.

Osat

1. Muistutusasteikko

2. Ylakupu

3. Lusikka

4. Runko

5. Merkkivalo

6.  Arvokilpi ja kelattavan virtajohdon

kotelo (alapuolella)
Virtajohto (takapuolella)
8.  Valmistussiilio

9.  Sailion kansi

N

Verkkoliitinti

Varmista, ettd verkkojinnite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittyd jannitetta. Tama4 tuote
on kaikkien voimassa olevien CE-merkintoja
koskevien direktiivien mukainen.

Térkeitd turvaohjeita

® Titd laitetta eivdt saa kdyttdd henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti tdysin
kehittyneitd tai joilla ei ole kokemusta
ja tietoa laitteen kdytostd, paitsi jos
henkiléiden turvallisuudesta vastuussa
oleva henkilo valvoo tai ohjaa heitd
alussa.

® Lapsia on valvottava, jotta estetddn,
etteivit he leiki laitteella.

® Varoitus: Piddé  lapset  poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen

vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

® Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kéyton jalkeen

- jos laitteessa on kayttohairio
- ennen laitteen puhdistamista.

® Kun irrotat pistokkeen pistorasiasta, ald
vedd liitdntdjohdosta vaan tartu aina
pistokkeeseen. Ald jitd liitintdjohtoa

riippumaan vapaana.

® Turvallisuusmadrdykset —vaativat, ettd
sidhkolaitteen saa korjata ja liitantdjohdon
uusiaainoastaansihkoalanammattilainen.
Niin valtytddn vaarallisilta tilanteilta. Jos
laite vaatii huoltoa tai korjausta, laheti se
huoltoliikkeeseemme. Osoitteen 16ydat
tamén kiyttoohjeen liitteestd.

® Jos laite vahingoittuu vadrinkdyton
seurauksena tai siksi, ettd annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

® Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon eika sitd tule kayttaa
kaupallisiin tarkoituksiin.

Tarvittavat ainekset

Jotta jogurtin valmistus voidaan aloittaa,
tarvitaan tietty madrd maitoa ja tuoretta,
maustamatonta jogurttia (ilman sokeria,
hedelmia ja hedelmidmehua). Tuoreen
jogurtin sijasta voidaan kéyttdd kuivaa

jogurttijauhetta. Noudata yksinkertaisesti
kyseisessa  pakkauksessa olevia ohjeita.
Sterilisoidulla ~ tai  iskukuumennetulla

maidolla saadaan parhaat tulokset. Kaikki
muun tyyppiset maidot on kuumennettava
hetkeksi 90 °C lampétilaan ennen niiden
kayttod. Anna maidon jadhtyd sen jilkeen
noin 30 °C lampétilaan.

Miten laitetta kiiytetdin
Laita 2 kahvilusikallista (noin 10 ml)
maustamatonta jogurttia (ilman sokeria
tai hedelmdmehua) ja noin 900 ml maitoa
(huonelampétilassa) valmistussailioon.

- Sekoita jogurtti ja maito keskenddn
perusteellisesti.

- Jogurtin valmistus kestdd noin 8 tuntia.

- Jos kéytetddn kylmédd maitoa (jadkaapin
limpéatilassa olevaa), valmistusaika kasvaa
10 tuntiin.

- Maustamattoman jogurtin sijasta voidaan
kayttad kuivaa jogurttijauhetta. Noudata
yksinkertaisesti kyseisen tuotteen
valmistajan antamia ohjeita.



Muistutusasteikko

Aseta muistutusasteikon avulla  aloitus-
tai paittymisajan muistutus. Se tehdddn
kaantamalla suojakuvun pailld oleva pieni
kiekko kyseiseen aikaan.

Ennen ensimmadistd kiyttod

Jogurttikone on  puhdistettava  ennen
ensimmdistd  kdyttokertaa perusteellisesti

luvun  “Laitteen puhdistus ja hoito”
mukaisesti.
Kiytto

- Sijoita jogurttikone huoneeseen, joka on
limpatilaltaan normaali. Viltd vetoa ja
iskuja.

- Aseta valmisteltu siilio jogurttikoneen
sisddn ja sulje kupu.

- Kytke laitteen pistoke pistorasiaan ja
kytke laitteeseen virta. Merkkivalo syttyy.
Jogurttikone on jatettavd rauhaan, kunnes
jogurtti on asettunut.

- Jogurtti on valmista,
valmistusaika on kulunut.

- Irrota pistoke pistorasiasta.

- Laita sdilio yhd lampiména jadkaappiin ja
anna jogurtin jaghtya.

Kun teet hedelmajogurttia, lisad hedelmat
limpimddn jogurttiin ennen kuin laitat
silion jadkaappiin jadhtymaan.

- Varaa ensimmdisen jogurttieran
valmistuksenjilkeenriittavajogurttimaara
seuraavaa erad varten (ilman hedelmii).

® Huomautus: Jos jogurtista tulee usean
eran jilkeen vetistd, valmistus on aika
aloittaa jélleen tuoreella jogurtilla.

kun normaali

Laitteen puhdistus ja hoito

® Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja
anna laitteen jaghtyd kunnolla ennen sen
puhdistamista.

® Sihkoiskun vialttimiseksi 4ld puhdista
laitetta vedelld. Ald mydskdin upota
sita veteen. Ulkopinta voidaan pyyhkid
puhtaalla, kostealla rievulla.

- Pese siilio, ylikupu ja kansi lampimalla
saippuavedelld.

Jatehuolto
Kaytosta poistettavat
laitteet tulisi viedd jatteiden
hyotykayttoasemalle.

|

Takuu

Laitteelle myonnetdan 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopaivastd
lukien yksiloityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikali laitetta
kdytetdan vaarin, kdyttoohjeen vastaisesti
tai huolimattomasti, vastuu syntyvistd
esine- ja  henkilovahingoista  lankeaa
laitteen kéyttdjalle. Témd takuu ei vaikuta
lakimadraisiin  oikeuksiin eikd mihinkdan
muihin kansallisen lainsdddannén sadtamiin
tuotteiden  ostoa  koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla
on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi




Jogurtownica

Szanowni Klienci!

Przed przystapieniem do eksploatacji
urzadzenia nalezy dokladnie zapozna¢ si¢ z
niniejszg instrukcja.

Podlaczenie do sieci zasilajacej

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza si¢ z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Niniejszy
wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w
UE przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

1. Tarcza przypominajgca

2. Gorna pokrywa

3. Lyika

4. Obudowa

5. Wskaznik $wietlny

6. Tabliczka znamionowa i komora na

zwiniety przewdd zasilajacy (pod
spodem)

7. Przewdd zasilajacy (z tytu)

8. Komora przetwarzajgca

9.  Pokrywka komory

Instrukcja bezpieczenstwa
® Urzadzenie nie jest przeznaczone do

uzytku przez osoby (takze dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach
motorycznych,  sensorycznych  lub

umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
do$wiadczenia i stosownej wiedzy,
chyba ze s3 one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
ktora instruuje jak bezpiecznie korzystaé
z urzadzenia.

® Drzieci powinny znajdowac si¢ pod staly
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.

® Uwaga: Nie pozwala¢, aby dzieci mialy
dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moze to doprowadzi¢ do
niebezpiecznego wypadku, np. uduszenia.

® Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazda
elektrycznego:
- po zakonczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- iprzed przystagpieniem do czyszczenia.

® Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie
nalezy szarpa¢ za przewdd. Nie nalezy
pozostawia¢  przewodu  zasilajgcego
swobodnie zwisajgcego bez nadzoru.

® Ze wzgledéw bezpieczenstwa jakiekolwiek
naprawy urzadzen elektrycznych musza
by¢ wykonywane przez wykwalifikowany i
upowazniony do tego personel. Dotyczy to
réwniez wymiany przewodu zasilajacego.
Jesli urzadzenie wymaga naprawy,
prosimy wysta¢ je do jednego z naszych
dzialéw obstugi klienta. Odpowiednie
adresy znajduja si¢ w karcie gwarancyjnej
w jezyku polskim.

® Za szkody wynikle z nieprawidlowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi wine
ponosi wylacznie uzytkownik.

® Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego, a nie przemystowego.

Potrzebne skladniki

Aby mdc zrobi¢ wiasny jogurt potrzebna jest
odpowiednia ilos¢ mleka i $wiezego jogurtu
naturalnego (bez cukru, owocéw lub soku
owocowego). Zamiast $wiezego jogurtu
moznauzy¢suchejkulturybakterii. Wystarczy
postepowaé zgodnie z instrukcjami na
opakowaniu. Najlepszy rezultat otrzymamy
stosujac mleko sterylizowane lub UH.T.
Korzystajac z innego typu mleka, najpierw
nalezy je na krétko rozgrza¢ do temperatury
90° C. Nastepnie pozostawi¢ mleko do
ostygniecia do temperatury ok. 30°C.

Sposob przygotowania

- Dokomory przetwarzajacej wlac 2 tyzeczki
(ok. 10 ml) jogurtu naturalnego (tj. bez
dodatku cukru czy soku owocowego)
i ok. 900 ml mleka (w temperaturze
pokojowej).

- Dokladnie wymiesza¢ jogurt i mleko.



- Proces przygotowywania jogurtu zajmuje
okolo 8 godzin.

Stosujac  zimne mleko (z lodéwki),
przygotowanie jogurtu zajmie okolo 10
godzin.

- Zamiast jogurtu naturalnego mozna
uzy¢ suchej kultury bakterii. Wystarczy
postepowaé wedlug instrukcji podanej
przez producenta produktu.

Tarcza przypominajgca

Aby moc kontrolowaé czas trwania procesu,
ustawi¢ tarcze przypominajacg na godzine
rozpoczecia lub zakonczenia pracy. W tym
celu przekreci¢ niewielka tarcze znajdujaca
sie na gornej pokrywie, ustawiajac ja na
z3dang godzine.

Obstuga

- Ustawi¢ jogurtownice w  pokojowej
temperaturze. Nalezy unikaé przeciagéw
i wstrzasow.

- Umiesci¢  przygotowang komore
jogurtownicy i zamkna¢ pokrywe.

- Podlaczy¢ urzadzenie do zasilania i
wlaczy¢. Zapali si¢ wowczas wskaznik
Swietlny. Po  wlaczeniu  zostawi¢
jogurtownicg, aby mogla pracowa¢ bez
zaktocen, az utworzy si¢ jogurt.

- Jogurt bedzie gotowy po uplynieciu
normalnego czasu pracy.

- Wyjac wtyczke z kontaktu.

- Przetozy¢ jeszcze ciepla komore do
lodéwki i zostawi¢ jogurt, az ostygnie.
Chcac  przygotowaé jogurt owocowy,
przed wlozeniem cieptego jogurtu do
lodéwki nalezy doda¢ owoce.

- Po przygotowaniu pierwszej partii jogurtu
mozna odlozy¢ cze$¢ na przygotowanie
nastepnej partii (bez owocow).

® Wskazowka: Jezeli po przygotowaniu
kilku partii jogurt robi sie wodnisty, nalezy
rozpoczaé proces od nowa uzywajac
$wiezego jogurtu.

w

Konserwacja i czyszczenie
® Przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy zawsze poczeka¢ az urzadzenie

calkowicie ostygnie.

® Nie zanurzaé¢ urzadzenia w wodzie,
ani nie my¢ go woda, poniewaz grozi
to  porazeniem  pradem.  Wytrze¢
powierzchnie  zewnetrzng urzadzenia
czysta, wilgotng $ciereczka.

- Komore, jej pokrywke oraz gorng pokrywe
my¢ w cieplej wodzie z dodatkiem plynu.

Utylizacja

Nie nalezy wyrzuca¢ starych lub

zepsutych urzadzen do domowego

kosza na $mieci, lecz oddawa¢ je
mmmm  do specjalnych punktéw zbiorki.
Gwarancja
Gwarancja na produkt obejmuje wady
materialu i wykonania przez okres dwoch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowiazuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego
przez firme¢ Serv- Serwis Sp.z o.0. Aby
gwarancja zachowala wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjg i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposéb naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidlowego
uzycia.
Gwarancja nie obejmuje  naturalnego
zuzycia, ani elementoéw tatwo tlukacych sie,
jak szklo, elementy ceramiczne, zaréwki
itd. Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami, ktore dotycza
zakupu przedmiotow uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziata¢ prawidiowo
i musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac i dolaczy¢ imie, nazwisko i adres
nadawcy oraz przyczyne odeslania. Jedli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dolaczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowq.




[apaokevaoTng
YLOOVPTLOD

Ayannroi mekdareg,

Ilpiv  xpnolpomolfioete
onwadinote  Safdaote
akoAovBeg odnyieg.

T  ovoKevn,
TPOCEKTIKA TG

Tovdeon pe ™V mapoxn nAekTpiKov
peduATOG

BefawwbBeite 6Tt n TAon TOL nNAEKTPIKOD
pedpatog mov  xpnotponoteite  ovpuPadilet
PE QUTHV IOV AVAYPAPETAL 0T GLOKELT).
To TPoidV AVTO CLHHOPPWOVETAL HE ONEG TIG
oxvovaeg odnyieg g EE mepi avaypagnig
OTOlKEIWV.

Ta UEPN TNG OVOKELTG

Kavtpav pvijung
2. Kélvppa meptpAnpatog
3. Kovtaht
4. Tlepipnpa
5. EvSeuctikn) Avyvia
6. TIvaxida OVOHACTIKWOVY TIWY Kot

XWpog eptEMENG kat VAagng yia to
nAekTptkd kKaAdSio (010 KATW [EPOG)
7. HAektpiko kal@dio (010 miow pépog)
8. Aoyeio enefepyaoiag
9. Kamdkt Soxeiov

INUavTiKoi Kavoves acPaletag

® H ovokevp autry Sev  mpoopiletan
ya  xpnon amd  onolodnmote  ATOpHO
(nepthapPavopévoy  twv madibv) pe
UELWHEVEG  CWUATIKEG, aoBnTipleg 1
SlavonTiKéG  KavOTNTEG, 1) amd  ATOHO
mov Oev €xeL TEPA KAl YVWOELG, EKTOG av
emtnpeitat i av Tov éxovv Sobei 0dnyieg
Yl T XPrion TG GVOKEVNG Ao ATOHO TO
omoio givar vevBuvo yla TV ac@dietd
Tov.

® To maudid Ba mpémel va emTnpodVTAL Yia
va efaopaliotel 0Tt dev mailovv pe
GULOKELT).

® Ilpocoxn!

Ta madid  mpémer  va

TAPAUEVOLY  HaKPLA  amd  Ta VAKA
ovokevaoiag, emedn eivar  SuVNTIKMG
emkivdvva, X kivéuvog acuiiag.

® Byalete mavtote 10 kalwdio and tnv
npifa
- petrd T xprion,
- oe nepintwon PAAPNG,
- mipw kaBapioete TN cvokeLr).

® Otav Pydlete 10 @15 and v mpifa, moté
unv  tpapate to nAekTpkO  KaAwSio.
Na mavete mavta 1o @ig. Mnv agrvete
10 nAekTpKO Kahwdlo va  kpépetal
e\ebBepo.

® Tl va Tnpeite TOVG KavOveG ao@alelag kat
va anogedyete mbavovg kivéuvovs, va
@POVTILeTE Ol EMOKEVEG TWV NAEKTPIKDV
OLOKELWV KAl 1] AVTIKATAOTAOT TOL
kahwdiov va yivetar amd edikevpévoug
TEXVIKOUG.  Xe  TEPIMTWON  EMOKEVNG,
OTEINTE T1) GLOKELT| O éval A0 T KEVTPAL
efumnpétnong mekatwv pac. Oa Ppeite
TG Sievbvvoelg oTo  mMapdpTa  TOV
eyxetpdiov.

® Aev @épovpe kapia evBuvn yia {npuég mov
npokakovvtat Aoyw AavBaouévng xpriong
1 enewdn) dev €xovv tpnbei oL Tapodoeg
odnyieq.

® H ovokevr] avtr mpoopiletan povo yia
OLKLOKT) KAt OXL YLaL EAYYENUATIKT Xprion.

Tuxperaleote

Ta va EekvioeTe va tapaokevdlete ylaodptt
Ba xpelaoteite TNV anattovpevn mocodTNTA
YAAAKTOG KAl QUOLKO QPETKO YlaoDpTL (Xwpig
{axapn, gpovTa 1} Xupo @povTwv). Mmopet
va xpnotporom el Enpn kaAAigpyeta avti
Yl @pécko ylaovpTL. ATAG akolovOnoTe Tig
odnyieg on cvokevaoia. To amootelpwpévo
yéha 1} To yaha pakpdg Sapketag Sivovv ta
kaAvTepa amoteléopata. Omotodnmote aAlo
€ido¢ ydhaktog mpémet va OeppavOei otovg
90°C yia o0vTopn Xpovikh mepiodo mpv and
™ Xpnon. Metd, agriote To ydha va yoyOei
otovg 30°C mepimov.

Tpémog xprong
- TomoBetnote 2 kovtaldkia TOL yAvKOD
(mepimov 10 ml) uowkd yaovptt (Xwpig



Laxapn 1 xopo gpovtwy) kat mepimov 900
ml ydAa (o Beppokpacia Swuatiov) péoa
oo Soxelo enetepyaaiag.

- Avapi§Te KaAd TO YlaovpTL Kat T ydha.

- H duwdikacio mapackevng ylaovpTiod

Srapkei mepimov 8 wpeg.
Av  xpnowonomnBei  kpbo ydla (oe
Beppokpacia  Yyoyeiov), o  Xpovog
enefepyaoiag Oa avinbei otic 10 dpeg
Tepimov.

- Mmopei  va  xpnowporomBei  Enpn
KaAAgpyela avti ylo QUOIKO YLAOVPTL.
Am\d  akolovBnote TG odnyieg mov
SivovTal and ToV MApAcKELAOTH AVTOD
TOV TTPOIOVTOG.

Kavtpav pviung

Qg vmevOvoT, pLBIOTE TO KAVTPAY PVIING
oto xpovo évapfng 1 ohokAnpwong. Avto
TIPAYHATOTIOLEITAL AV TIEPIOTPEYETE TO [IKPO
Sioko 0TO Gvw KATAKL OTOV AVTIOTOLXO
Xpovo.

IIpwv XPTGIUOTIOOETE TI) GUGKELT] yla
TPWTNH QOpPa

IIptv XpnOWOTOIOETE TOV TAPACKEVAOTH
YLaovpTIoD Yyl TP TN opd, Ba mpémet va
Tov kabapicete kakd OMwG mEpLypapeTaL
omv mapdypago Ievikfy @povrida Kot
xabapiopos.

Asgrtovpyia

- XTN0TE TOV TAPAOKEVAOTH YIOVPTIOD OE
éva dwpatio pe kavoviky Oeppokpacia
Sdwpatiov. ATo@lyeTe Ta pedUATA AgPA
Kal Tovg kpadaopovg.

- TonoBetnate 10 £Too Soxeio péoa ooV
TAPACKEVACTI] YLAOVPTIOD Kol KAEIOTE TO
KATAKL

- Bdkte 10 nlextpkd kakddo e pua
KatdAAnkn mpila koL evepyomou|ote Tov
mapackevaotr) ylaovptiod. H evSewtikn
Aoxvia Ba avdyer. O mapackevaotig
YIoVpTIOL  TPEMEL VA Ttapapieivel
avevoxAnTog péxpt va eivar £Tolpo To
YLaovpTL.

- Otav mapéA@er o Kavovikdg xpovog
enefepyaoiag, To ylaovpTL eivat £Totyo.

- Bydhte 10 @16 Tov nlektpikod kakwdiov
and v mpia.

- Metagépete T0 Soyeio oTO Yuyeio evd
eivat akopa (o To Kot a@rioTe TO YLaovpTL
Va KPLWOEL
‘Otav  QTIAXVETE YIAOVPTL [E @POVTA,
npoaBeaTe Ta PpovTa 0TO {EGTO YIa0vPTL
TIPLV TO PETAPEPETE OTO WYuyeio yua va
KPUWOEL

- MOMig mapackevdoete TV Tp@TH TapTida
ylaovptiod, QUAGETE TNV amauTovpEVY
TOCOTNTA YIAOVPTIOV YIa TNV EMOUEV
naptida oag (xwpic ppovta).

® TxOA10: Av, [ETA amd peptkos KOKAOVG,
TO YloUPTL Yivel vepOLNO, Tpémel va
Eexwvoete Eava n Stadikacia pe gpéako
YLOVPTL.

Tevikn @povtida kat kabapiopdg

® Qpovtilete va  Pydlete mavta  TO
NAexTpikd kahddio amd v mpila kat va
APTVETE T CLOKELT) VO KPLWVEL EMAPKWDG
TPV TOV KABapLopo.

® Tia va pnv mdBete nAektpomAngia, n
Xpnotponoteite TOTE vepd kaw pn Pubilete
TOTE TI GLOKEVT} OTO VEPO. -
ZKovTioTe TIG eEWTEPIKEG EMPAVELEG TNG
YNoTapLaG e £va kabapo, vypo mavi.

- IIMvte ta yvdhwva Baldkia kat T0 avew
Kamakt pe (eaTtd camovvovepo.

Amoppuyn
Mnv amoppintete TG MakiEg M)

eattwpatikeés  ovokeveg  padi

PE TA OIKIAKA ATOPPIHHATA 0ag.

Na TG amoppintete puovo péow
— Snudowy onpeiwv GuANOYHG.
Eyyonon

To mpoiov avtd eivat eyyvnuévo yia pia
nepiodo 800 eT@V amd TV nuépa NG
ayopds yla eAaTtdpata oTa VAKE Kat Ty
kataokevr] Tov. H eyyonon woxvet av kot
Hovo av 1 ouokevn Xpnotponomnei cOpPwva
pe TG odnyieg xproewg kat epocov Sev
éxel tpomomonOei 1§ emokevaoTel anod pn
edikevpéva dtopa 1 Sev €xel KataoTpagei
eartiag kakng xprong. H mapobvoa eyyonon



Sev emnpealel ta vopoBetnuéva Stkaudpatd
oag, ovTe omolOOHTOTE VOO  Stkaiwpa
£XeTE WG KATAVAAWTHAG OOHQWVA [E TNV
oxvovoa eBvikiy vopobeaia mov Siémet v
ayopd ayaBav.

Heyyonon avtr 8ev kadmtet puotkég pBopég
obTe Ta 0BpAVTTA HEPT) TNG CLOKEVTG.




@ Vloryprauna

VBaskaeMblil HOKynaTenb!

HSPS}I JICIIONTb3OBAHMEM 3TOTO M3OENNA
HO/b30BaTeNb  JO/KEH  BHMMATEIbHO
NPOYNUTATh  JIaHHOE  PYKOBOACTBO IO
SKCIITyaTanum.

BxroueHne B ceTh

HaHPﬂ)KCHV[S B CeTn JO/KHO
COOTBeTCTBOBaTbHal’Ip}DKeHMlO,yKa3aHHOMy
Ha 3aBOJICKOI Tabnuuke. JlaHHOe wu3fenue
COOTBETCTBYET TpeﬁOBaHI/IHM BUPEKTUB,
O65133TE}'H)H]>IX LA HOHY‘{GHI/IH IpaBa Ha
ncnonb3oBanne mapkuposku CE.

YcerpoiictBo

1. Taitmep

2.  BepxHAa KpbllIKa

3. Jloxka

4. Kopmyc

5. VHAMKaTOpHAS TaMIIOYKa

6. 3aBogicKas TAGIMYKA U OT/E/IEHME [i/Is

8.
9.

ABTOMATNYECKOI HAMOTKY LIIHypa
muTaHust (Ha HIDKHEN CTOPOHE)
IInyp nuTanus (Ha 3ajiHeil CTOpOHe)
Pa6oyvas yama

Kpbimka gamm

IIpaBuia 6e3omacHoCTH
® Jror npubop He IpefHA3HAYEH s

MCIIO/b30BaHNs 6e3 IPUCMOTpa JIMLaMK
(Bk/mioYast fieTei) C OrpaHMYEHHBIMU
usmdeckuMy,  CEHCOPHBIMM WA
YMCTBEHHBIMHM  CIIOCOGHOCTAMY, @
TAaKOKe  NMIaMy, He  06/majalomyumMu
JOCTATOYHBIM OIIBITOM M YMEHIUEM, IT0Ka
JIMI0, OTBeYalolee 3a uX 6e30MaCHOCTD,
He 00Oy4nT MX OOpalleHMI0 C JaHHBIM
mpubopom.

He ocransiite fereit 6e3 mpucmorpa,
4To6Bl OHM He HayamuM WUrpatp ¢
mpubopom.

IIpenynpexnenue. Hepxure
YHaKOBOYHBIE Marepuasbl B
HEJOCTYIIHOM /I JIeTeil MecTe, TaK KaK

OHM TIPEJICTAB/IAIOT ONACHOCTD Y/YLIbSI.

® Bcerga  BbIHMMAiiTe  INTENCENbHYIO
BUIKY U3 PO3€TKM:
- TI0CJIe UCIIOIb30BAHNA;
- 1pu mo60it HeromasKe;
- Iepep YMCTKOI mprbopa.

® JIpu wu3BjIeYeHUMM BUWIKUM U3 CTEHHON
PO3ETKM HMKOIZIAa He TAHWUTE 3a IIHYD,
a Tonmbko 3a BuIKy. He pomyckaiite
MTPOBUCAHNA IIHYPA MATAHUSA.

® B COOTBETCTBMM C  TpeGOBaHMAMM
[PAaBWI TeXHNKM O€30IacHOCTH M st
MCKIIIOYEHNs BO3MOXKHOI'O TPaBMaTU3Ma
PEMOHT  37eKTPONpPHOGOPOB,  BKIIOYASA
M 3aMeHy IIHypa INTAHUA, [O/KeH
MPOU3BOAUTHCS  KBaMIMDUIMPOBAHHBIM
nepcoHanoM. Ecnmu Heo6XofuM peMoHT,
HAIpaBbTe, IOXKATYIICTa, JEKTPOLIPUOOP
B OJIHY M3 Halux CepB]/ICHbIX C/'ly)l(ﬁ.
Anpeca yKasaHbI B HIPWIOKEHMM K
TlaHHOMY PYKOBOJICTBY.

® J[3roToBuTENb HE  HECET  HUKAKOIl
OTBETCTBEHHOCTM 32  IOBPEXJEeHue,
BBI3BAHHOE HeIpaBU/IbHON
SKCIUTyaTanmei v HapyuieHneM
HaCTOAIMX YKa3aHMIL.

® Oror npubop npeHa3HAYeH
VCKIIYNUTETbHO A JOMAIIIHETo
TIPYMEHEHN n He TOTKEH

HUCIIOIb30BATbCA B KOMMEPYECKIUX IETIAX.

Yro Tpebyercas [aA NPUrOTOBIEHMS
jiorypra?

Yro6bl HAYATh TIPUTOTOBJIEHNE ﬁoryp’ra, BaM
noTpebyeTcs  ONpefieIeHHOe  KOMUIECTBO
MOJIOKAa M CBEXKEro HaTyPa/lbHOro iorypra
(6es caxapa, ¢pykroB mmu HpyKTOBOrO
coka). BmecTo cBexero iorypra MOXHO
TaKke MCHONb30BaTb M  €ro  CYXyio
KynbTypy. B aTOM cmyyae HyXHO HpocTo
CTelOBaTh  YKA3aHMAM HAa  YIAKOBKe.
Hawyduie pesynbTaThl MOXHO IIONTY4UThb
NpM  UCHONB3OBAHUM  CTEPUTU3OBAHHOTO
wm UH.T. Momoka (IacTepr3aoBaHHOTO
IpM YAbTpa BBICOKOI Temmeparype). ITpu
VICTIONIb30BAHNM  MOJIOKA  JTI06OTO JIPYroro
THUIIA €ro HY)KHO CHavaja KPaTKOBPEMEHHO
Harperb fio Temmepatypbl 90 °C. Ilocne



3TOr0 MOJIOKO HY)KHO OX/NTAAUTD NPUMEPHO
1o 30 °C.

IIpurorosnenue itorypra

- Ilonmoxute B pabouyro yaury 2 daifHble
TOKKH (mpumMepHO 10 M/T) HATypamTbHOTO
itorypra (6es caxapa mmm (GpyKTOBOro
coka) u npumepHo 900 M Mornoka (rmpu
KOMHATHOII TeMIlepaType).

- TuwarenbHo mnepememaiite JHOrypr u
MOJIOKO.
— Ilponecc  mpuroToBneHMA  itorypra

3aiiMeT IPUMEPHO 8 YacoB.

Ecnu mcronmbsyeTcst XONOAHOE MOTIOKO
(mpm  Temmeparype  OXMTaX[EHUA B
XONIOJU/IbHUKE), BPeMs HPUTOTOBJICHMS
jlorypra yBenmuumuTcs npumepHo o 10
YacoB.

- Bwmecro HaTypanbHOro jorypra MOXXKHO
UCIONb30BaTh €0  CYXYK KYIBTYpY.
Il 9TOrO MPOCTO CrIeNyiiTe yKasaHUAM
TIPOUSBOJUTENIA IAHHOTO TIPOJIYKTa.

TaiiMep mpUroTOBIEHNA

JInd HalOMMHAHMA O Hadaje WM 06
OKOHYAHMYM TIPUTOTOB/IEHNS YCTaHOBUTE
TaliMep Ha HyXHoe Bpems. Jlna aroro
YCTaHOBUTE MaJIeHbKWil JMCK Ha BepXHeit
KpBIIIIKe Ha HyXKHOE BpeMs.

Ilepen ucmonb3oBaHueM JOTYyPTHUIIBI B
TepBblii pa3

Tlepen  mMCIOMb3OBaHMEM  JIOTYPTHUI[BI
B IIepBbIil pa3 ee C/elyeT TIIATebHO
OYNMCTHUTD, KaK yKa3aHO B pasgene «O6uguii
YX00 u uucma».

Vicnonb3oBanne npuéopa

- YcraHoBuTE JOTYpTHUILY B KOMHATe IIPY
HOPMaJIbHOIl KOMHATHOI TeMIleparype.
Beperute npubop oT ymapos u crenuTe,
4TOOBI B KOMHATe He ObITI0 CKBO3HAKA.

- Tlomecture pabouyio yaury [
MHTpeieHTaMM B HOTYPTHULY U
3aKpOIITe KPBILIKY.

— Bcrasbre IITETICEIbHYI0 BUJIKY B CETEBYIO
posetky u BKmoounre npubop. Ilpn
BKJIIOUEHMM 3aropaeTcad MHIAMKATOpHaA

namrouka. Ilocre 3Toro Hy>XHO TONMbKO
AOXKAATHCSA 06pas3oBaHMsA OTypTa.

— Ilocne NCTEYCHUA BpeMEHU
TIPUTOTOBIEHNA I}’[OFYPT GYJIQT TOTOB.
— Ilocme aTOrO BBIHBTE IITETICENIbHYIO0

BUJIKY U3 PO3ETKI.

- IlocraBbTe 4Hamry co Bce ellle TeIUIbIM
JOTypPTOM B XOTIO/IUTBHUK ¥ HONOXK/UTE,
OKA OH OCTBIHET.
IIpn TIPUTOTOBJIEHUI ¢dpyxroBoro
iforypra mo6aBbTe (PYKTHI B TeIUIbIit
JIOTYPT ¥ MOCTaBbTE €r0 B XOMOAMIbHIK
1S OXTTXK/TeHMA.

- Ilocne mpuroToBNEeHUA TEPBON TOPUUU
JIOTypTa OCTaBbTE HY)KHOE KOMTMYECTBO
JOrypTa IS IPUTOTOBIEHNU C/IeTyIolIeit
TOPIN.

® Ilpumevanme. Ecnmu depes HECKONBbKO
LUVK/IOB TIPUTOTOBIEHUA ]ZOFYPT CTAaHET
BOJIAHNCTBIM, 3TO O3HAYAET, IIPUIIIO
BpeM: Ha4yaTh IIPOIeCC MPUTOTOBIEHNA C
MCTIONTb30BAHMEM CBEXKETO HOTypTa.

OGmuit yXon U YMCTKA

©® O0s3aTe/bHO BbIHbBTE BUIKY U3 PO3ETKM
u fraitTe IpubOpy OCTHITh.

® Bo nsbexxanne MOpaXKeHNs
9NIEKTPUYECKMM  TOKOM  He  MoiiTe
YCTpPOJCTBO ¥ He HOTPY>KaiiTe ero B BOZY.
CHapyxu npubop MOXHO IPOTUPATDH
YYCTOI BIAYKHOM TKAHbIO.

— BrimoiiTe 4anry, BepXHIOK KpBIIIKYy U
KPBILIKY YaIly B TEIION MbIIbHOI BOJie.

Yrunusanusa
He BbiGpacpbiBaiiTe cTapble WIN
HEWCIIPaBHbIE  9TIEKTPONPUOOPDI
BMeCTe C OBITOBBIM MYCOPOM.
OrHocuTe MX Ha IyHKTBI c6opa
B enpanbioro Mycopa.
TapanTna
TapaHTHITHBI CPOK Ha IpHOGOPHI (GUpPMBbI
»Severin® - 2 roga co mHA MX NMPOfJAXH. B
TeYeHWe STOrO BPEMEHVM Mbl (ecIaTHO
ycTpanum  Bce JedeKTbl, BOSHUKIINE B
pesynbTaTe MPOM3BOLCTBEHHOTO OpaKa Wy
IPYMEHEHN HeKauyeCTBEHHBIX MaTePUaioB.



TapaHTusi He  pacIpoCTpaHseTcs  Ha
nedeKTbl, BO3HMKILNE 113-32 HECOOMIOfleHIs
PYKOBOACTBAa IO 9KCIUIyararmy, rpy6oro
obpamenuss ¢ mpubOpoM, a TaKKe Ha
6blouyecs: (CTEK/IsHHBIE ¥ KepaMuyecKue)
yacTu. [laHHas TapaHTMA He HapylIaeT
BalllVX 3aKOHHBIX IIPaB, a TAKXKe JH0OBIX
JIPYTHX TIPaB HOTPEOUTE/SA, YCTAHOBICHHbIX
HaIlMOHAJIBHBIM 3aKOHOJATENIbCTBOM,
PEeryIupyIOIIMM OTHOLIEHN S, BOSHUKAIOLINE
MeX/Iy HOTPeOUTEIAMM U MPOAABLAMMU TIPU
MpofiaXKe TOBApoOB. [apaHTNA aHHYMMpPYyeTCs,
et mpubOp PEMOHTMPOBAICI He B
YKa3aHHBIX HaMM IIyHKTaX CEPBMCHOTO
obcmyxnBaHms. Bbl MOxeTe MO IO4YTe
OTIIPaBUTh pubop c nepevyHeM
HENCIpPaBHOCTel n TIPU/IOXKEHHBIM
KacCOBBIM YEKOM Ha Hall OrypKaiimmit
IYHKT CEPBUCHOro o6cmyxuBanusa. Kaxnme-
760 TOIONHUTETbHBIE TAPAHTUY IIPOJIABIIA
3aBOJJOM-VI3TOTOBMTE/IEM He TIPUHUMAIOTCA.










Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpixo oéppig

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne
Tel.:056/7154 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.0
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv
Tel.:+35932275617,275 614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol. sr.o.
Zihobce 137
(734201 Susice

Tel.: +376 597197
Fax: +376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus
Tel.:024/633133
Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,

Tammsaare tee 1348,

tel: 654 3000

Tartu: CENTRALSERVICE, Aleksandri 6,
tel: 7344 299,7 344337, 56 697 843
Pérnu: CENTRALSERVICE, Riia mnt. 64,
tel: 4425175

Narva: CENTRALSERVICE, Tallinna 6A,
tel: 3560708

Haapsalu: Teco KM 00, Jalaka 1A,

tel: 47 56 900

Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240515

Viljandi: Aaber 0U, Vabaduse pl. 4,
tel: 4333802

Kuressaare: Toomas Teder FIE, Pikk 18,
tel: 4555978

Kaina: limar Pauk Elektroonika FIE, Mde2S,

tel: 46 36 379, 5187 444

Espana

Severin Electrodom. Espafia S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4, 1°E.
45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel: 925513405

Fax: 925541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es

France

SEVERIN France Sarl
4, rue deThal

BP38

67211 Obernai Cedex
Tél. 0388476208
Fax 0388476209

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.:0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

57001 Thessaloniki, Greece
Tel.:0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.: 009821 - 77616767
Fax:009821- 77616534
Info@iranseverin.com
Wwww.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648
Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800240279
Tel.:010/6 45 1102 - 0104186 09
Fax: 010/6 4250 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

FA. Kettaneh

P0. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642
e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.
501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga,
Yongdeungpo-Gu

Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244
Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892
servo@apollo.lv

Lebanon
Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora

P0.Box 70611
Antelias, Lebanon

Telephone 01244200, Fax 01 253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d Eua
3364 Leudelange
Tel.:00352-37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

KONCAR servis

Bul. Partizanski odredi br. 105
1000 Skopje

Makedonija

Tel: + 389 (2) 365-578

Fax: + 389 (2) 365 621

e-mail: koncarservis@mt.net.mk

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121DP Rijen
Tel:0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lokken Trading AS
Trolldsveien 34, 1414 Trollasen
TIf. 400067 34

Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel.:06246/735810
Fax:.06246/72702

Polska

Serv-Serwis Sp.z 0.0.
ul.Wspdlna9

45-831 Opole

tel./fax (077) 457-50-06

e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia |
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.:02/944 03 84

Fax: 02/944 02 68

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6wTa Cepauc
123362 1. Mocksa,
yn. (Bobogbl, 4. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania

For Brands stl

Str. Capitan Aviator Alexandru
Serbanescu Nr. 33-35, BI. 20E,

Sc.2, Et.1, Ap.27, Sector 1, Bucuresti.

Tel: +40212334112
+40212334113
+402168866 13

Fax: +40212334103
+402168866 13

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
eMail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: +381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMTs.r.0.
Skladova 1
91701Trava
Tel:033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Rélssitie 6, PL 63
01511 Vantaa

Puh 0207 599 860
Fax 0207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mllevangsgatan 34
21420 Malmd

Fax: 040/6 110335

Slovenia

SEVTIS d.0.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1542 1927
Fax: 00386 1542 1926

Stand: 07.2009
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